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Initial use

« Clean the device. Refer to the section “Cleaning and maintenance”.

+  Place the frying basket into the removable pan.
Note: The device is equipped with a safety lock. If the removable pan is not placed in the device
correctly, the device will not operate.

Note: If you switch on the device for the first time, the device may emit a little smoke and a characteristic

smell for a short period. This is normal operation.
Use

The device can be used for hot-air frying or baking food.
«+ Insert the mains plug into the wall socket.
+  Remove the removable pan from the device using the handle.
+ Place the removable pan on a flat, stable and heat-resistant surface.
+ Put the food into the frying basket.
Note: Small pieces will fry or roast better and more quickly than large pieces.
«  Place the frying basket into the removable pan.
+ Place the removable pan into the device.
«  Switch on the device.
« Setthe time and the temperature or set a preset programme.
Note: If the device is cold, add 3 minutes to the cooking time.
«+ If the timer reaches zero, a ring will sound and the device will switch off automatically.
«  Remove the mains plug from the wall socket.
«  Allow the device to cool down completely.

Preheat

The device has a default setting of 3 minutes and 190 °C for pre-heating.

Note: For baking food, it is recommended to pre-heat the device for 5 minutes.

«+ Insert the mains plug into the wall socket.

«  Switch on the device.

«+  Press and hold the on/off button for 3 seconds. The display comes on. The default setting for pre-
heating appears on the display.

« If necessary, adjust the time and the temperature.

«+  Press the on/off button to start pre-heating. The time will count down.

« Aring will sound to indicate that the device is pre-heated. The display goes off. The device goes to
standby mode.

Hints for use

« Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimises the end result and can
help prevent unevenly fried food.

« Do not block the air outlet at the rear of the device to prevent disruption of the airflow.

«  Preparing greasy ingredients may cause extra smoke, but this will not cause any harm to the device
or impair the taste of the finished food.

Settings

Note: The settings in the table are indications only. Ingredients may differ in origin, size, shape and

brand. We cannot guarantee the best setting for your ingredients.

A2
Weight Time Temperature
Food type . Remarks
P @ (min.) ©c)
Frozen chips 200-400 16-23 200 Shake halfway through the
preparation time.
Homemade chips 200-400 2223 180-200 Add 1/2 spoon of oil. Shake halfay
through the preparation time.
z:i:;’“mb cheese 200-300 1218 190
Description (fig. A) English
. f " . " Chicken nuggets 100-500 15-18 200
The hot-air fryer is used to prepare food by circulating hot air around the food. 99
Device (fig. A1) Chicken fillets 100-500 22-28 200 If necessary, turn the food.
Drumsticks 100-500 22-25 180 If necessary, turn the food.
1. Power indicator (red) « Theindicator comes on when the device is switched on. Steaks 100-500 1220 180 If necessary, turn the food.
PR The indicator comes on when the device is heating. .
hick h 100-! 15-2. 1 If he food.
2. Heating indicator (blue) The indicator goes off when the device has reached the set temperature. Chicken chops 00500 523 80 necessary, turn the food
3. Removable pan Hamburgers 100-500 1118 180 Add 1/2 spoon of oil.
4. Frying basket Frozen fish fingers 100-400 10-16 200 Add 1/2 spoon of oil.
3 yi
5. Release button «  Press the button to remove the frying basket from the removable pan. Cupcakes 5 pieces 1922 200
6. Handle Overheating protection
(frying basket) The device has an overheating protection which switches off the device automatically in case of

7. Ventilation openings

Control panel (fig. A2)

«  Press and hold the button for 3 seconds to switch on the device.

« Ifthe device is switched on, press the button to pause the frying process. Press the
button again to resume the frying process.
After 3 minutes, the device returns to the default setting.

+  Press and hold the button for 3 seconds again to switch off the device.

1. On/off button
Start/pause button

Press the button to set the temperature.

Press the button again to set the time.

Press and hold the button to select a preset programme:

01 - Frozen chips (350 g) - 200 °C - 16 min.

02 - Homemade chips (350 g) - 200 °C - 25 min.

03 - Steaks (350 g) - 180 °C - 15 min.

04 - Drumsticks (350 g) - 200 °C - 20 min.

05 - Fish (300 g) - 200 °C - 12 min.

06 - Cupcakes (4x) - 180 °C- 12 min.
Note:
«  Ifyou do not press the start button within 1 minute after selecting the programme,
the device goes to standby mode.
After selecting the programme, you can still adjust the time and the temperature.

2. Selection button

i :;::::Seb;:ifgn +  Press the buttons to set the time or the temperature.
5. Display

6. Time indicator «  Theindicator shows the time (1-60 minutes).

7. Temperature indicator The indicator shows temperature (60-200 °C).

8. Fanindicator The indicator comes on when the fan is operating.
Safety

« Read the manual carefully before use. Keep the manual for future reference.

« The manufacturer is not liable for consequential damages or for damages to property or persons
caused by non-observance of the safety instructions and improper use of the device.

«  Only use the device for its intended purposes. Do not use the device for other purposes than
described in the manual.

« Do not use the device if any part is damaged or defective. If the device is damaged or defective,
replace the device immediately.

« The device is suitable for indoor use only. Do not use the device outdoors.

« The device is suitable for domestic use only. Do not use the device for commercial purposes.

« Do not use the device near bathtubs, showers, basins or other vessels containing water.

« Do not expose the device to water or moisture.

« Make sure that the device does not come into contact with flammable material.

« Keep the device away from heat sources. Do not place the device on hot surfaces or near open
flames.

- Do not cover the device.

« Make sure that there is sufficient space around the device to allow heat to escape and provide
sufficient ventilation.

« Place the device on a stable, flat surface.

« Place the device on a heat-resistant and splash-proof surface.

« Do not place the device on a hob.

« Do not use charcoal or similar combustible fuels.

« Beware of hot parts. The surfaces marked with a caution symbol for hot surfaces are liable to become
hot during use. The accessible surfaces can become hot when the device is operating.

« Be careful when touching the device. Use oven gloves if you need to touch the device during or
shortly after use.

« Make sure that your hands are dry before touching the device.

« Do not fill the removable pan with oil or frying fat. The device uses hot air to prepare food.

« Beware of steam and splashes when putting food into the hot removable pan.

« Do not pour cold water into the hot removable pan. The water will splash and damage the
removable pan.

« The removable pan becomes very hot during use. Do not touch the hot removable pan.

« Do not leave the device unattended at any time during or directly after use.

« Do not move the device while it is switched on or is still hot. Remove the mains plug from the wall
socket and wait until the device has cooled down.

Electrical safety

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  To reduce risk of electric shock, this product should only be opened by an authorized technician
when service is required.
« Disconnect the product from the mains and other equipment if a problem should occur.

« Do not use the device if the mains cable or mains plug is damaged or defective. If the mains cable
or mains plug is damaged or defective, it must be replaced by the manufacturer or an authorised
repair agent.

« Before use, always check that the mains voltage is the same as the voltage on the rating plate of the
device.

« Connect the device to an earthed wall socket. If necessary, use an earthed extension cable of a
suitable diameter.

«  Always fully unwind the mains cable and the extension cable.

«  Only use the appropriate connector to operate the device.

« The device is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

« Do not move the device by pulling the mains cable. Make sure that the mains cable cannot become
entangled. Make sure that the mains cable does not hang over the edge of a worktop and cannot be
caught accidentally or tripped over.

« Do not immerse the device, the mains cable or the mains plug in water or other liquids.

overheating.

« Ifthe overheating protection is activated and the device switchess off automatically, press and hold
the on/off button for 3 seconds.

«  Remove the mains plug from the wall socket.

«  Allow the device to cool down completely.

Cleaning and maintenance

Warning!

« Before cleaning or maintenance, switch off the device, remove the mains plug from the wall socket
and wait until the device has cooled down.

« Do not use cleaning solvents or abrasives.

« Do not use sharp objects.

« Do notimmerse the device in water or other liquids.

« Do not attempt to repair the device. If the device does not operate correctly, replace it with a new
device.

« Clean the device after each use:

« Remove the removable pan from the device using the handle.

« Remove the frying basket from the removable pan.

« Clean the removable pan and the frying basket in the diswasher or in soapy water. Thoroughly
dry the accessories with a clean, dry cloth.
Clean the outside of the device using a soft, damp cloth. Thoroughly dry the outside of the device
with a clean, dry cloth.

Beschrijving (fig. A) Nederlands

De heteluchtfriteuse wordt gebruikt voor het bereiden van voedsel door middel van circulatie van hete
lucht rondom het voedsel.

Apparaat (fig. A1)

1. Voedingsindicator (rood) De indicator gaat branden als het apparaat wordt ingeschakeld.

2. Opwarmindicator
(blauw)

De indicator gaat branden als het apparaat wordt opgewarmd.
De indicator gaat uit als het apparaat de ingestelde temperatuur heeft bereikt.

Uitneembare pan

Frituurmand

Ontgrendelingsknop Druk op de knop om de frituurmand uit de uitneembare pan te verwijderen.

oy s W

Handgreep
(frituurmand)

7. Ventilatieopeningen

Bedieningspaneel (fig. A2)

+  Houd de knop 3 seconden ingedrukt om het apparaat in te schakelen.

«  Drukindien het apparaat is ingeschakeld op de knop om het bakproces tijdelijk te
onderbreken. Druk nogmaals op de knop om het bakproces te hervatten.
Na 3 minuten keert het apparaat terug naar de standaardinstelling.

«  Houd de knop nogmaals 3 seconden ingedrukt om het apparaat uit te schakelen.

1. Aan/uit-knop
Start/pauze-knop

«  Druk op de knop om de temperatuur in te stellen.

«  Druk nogmaals op de knop om de tijd in te stellen.

+  Houd de knop ingedrukt om een vooraf ingesteld programma te selecteren:
01 - Bevroren frites (350 g) - 200 °C - 16 min.
02 - Zelfgemaakte frites (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Biefstukken (350 g) - 180 °C - 15 min.
04 - Drumsticks (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Vis (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Cupcakes (4x) - 180 °C - 12 min.

Opmerking:

« Indien u de startknop niet binnen 1 minuut nadat u het programma heeft
geselecteerd indrukt, gaat het apparaat naar de standby-modus.

+  Nadat u het programma heeft geselecteerd, kunt u de tijd en de temperatuur nog
steeds aanpassen.

2. Selectieknop

2: E:zg z::lf:;g;n «  Druk op de knoppen om de tijd of de temperatuur in te stellen.

5. Display

6. Tijdindicator « Deindicator toont de tijd (1-60 minuten).

7. Temperatuurindicator «  Deindicator toont de temperatuur (60-200 °C).

8. Ventilatorindicator « Deindicator gaat branden als de ventilator in werking treedt.
Veiligheid

+ Lees voor gebruik de handleiding zorgvuldig door. Bewaar de handleiding voor latere raadpleging.
« De fabrikant is niet aansprakelijk voor gevolgschade of voor schade aan eigendommen of personen
veroorzaakt door het niet naleven van de veiligheidsinstructies en door verkeerd gebruik van het

apparaat.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend voor de beoogde doeleinden. Gebruik het apparaat niet voor
andere doeleinden dan beschreven in de handleiding.

« Gebruik het apparaat niet als een onderdeel beschadigd of defect is. Vervang een beschadigd of
defect apparaat onmiddellijk.

+ Het apparaat is uitsluitend geschikt voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

+ Het apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet voor
commerciéle doeleinden.

« Gebruik het apparaat niet in de buurt van badkuipen, douches, wastafels of andere voorzieningen
die water bevatten.

«+ Stel het apparaat niet bloot aan water of vocht.

« Zorg ervoor dat het apparaat niet in contact komt met brandbaar materiaal.

+ Houd het apparaat uit de buurt van warmtebronnen. Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken
of in de buurt van open vuur.

« Bedek het apparaat niet.

« Zorg ervoor dat er voldoende ruimte rondom het apparaat is voor het ontsnappen van warmte en
voor voldoende ventilatie.

« Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond.

+ Plaats het apparaat op een hittebestendig en spatvrij oppervlak.

+ Plaats het apparaat niet op een kookplaat.

+  Gebruik geen houtskool of gelijksoortige brandbare brandstoffen.

+  Pas op voor hete delen. De oppervlakken die zijn gemarkeerd met een waarschuwingssymbool
voor hete oppervlakken worden heet tijdens gebruik. De toegankelijke oppervlakken kunnen heet
worden wanneer het apparaat in gebruik is.

+ Wees voorzichtig wanneer u het apparaat aanraakt. Gebruik ovenhandschoenen indien u het
apparaat tijdens of kort na gebruik moet aanraken.

Zorg ervoor dat uw handen droog zijn voordat u het apparaat aanraakt.

+  Vul de uitneembare pan niet met olie of frituurvet. Het apparaat maakt gebruik van warme lucht om
voedsel te bereiden.

+ Pas op voor stoom en spetters wanneer u voedsel in de hete uitneembare pan doet.

+ Giet geen koud water in de hete uitneembare pan. Het water zal spetteren en de uitneembare pan
beschadigen.

+ De uitneembare pan wordt zeer heet tijdens gebruik. Raak de hete uitneembare pan niet aan.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens of direct na gebruik.

+ Verplaats het apparaat niet wanneer het is ingeschakeld of nog heet is. Verwijder de netstekker uit
het stopcontact en wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

Elektrische veiligheid

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK

+  Dit product mag voor onderhoud alleen worden geopend door een erkend technicus om het risico
op elektrische schokken te verkleinen.

+  Koppel het product los van het stopcontact en van andere apparatuur als er zich problemen
voordoen.

+  Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de netstekker beschadigd of defect is. Indien het
netsnoer of de netstekker beschadigd of defect is, moet het onderdeel door de fabrikant of een
erkend servicecentrum worden vervangen.

«  Controleer voor gebruik altijd of de netspanning overeenkomt met de spanning op het typeplaatje
van het apparaat.

+  Sluit het apparaat aan op een geaard stopcontact. Gebruik indien nodig een geaard verlengsnoer
met een geschikte diameter.

+  Wikkel het netsnoer en het verlengsnoer altijd volledig af.

+  Gebruik uitsluitend de juiste stekker om het apparaat te bedienen.

+ Het apparaat is niet bedoeld voor bediening met behulp van een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

+ Verplaats het apparaat niet door aan het netsnoer te trekken. Zorg ervoor dat het netsnoer niet in
de war kan geraken. Zorg ervoor dat het netsnoer niet over de rand van een werkblad hangt, dat het
niet per ongeluk verstrengeld kan raken en dat niemand erover kan struikelen.

+  Dompel het apparaat, het netsnoer of de netstekker niet onder in water of andere vloeistoffen.

Eerste gebruik

+ Reinig het apparaat. Zie het gedeelte “Reiniging en onderhoud".

+  Plaats de frituurmand in de uitneembare pan.

Opmerking: Het apparaat is voorzien van een veiligheidsvergrendeling. Indien de uitneembare pan
niet juist in het apparaat is geplaatst, zal het apparaat niet werken.

Opmerking: Indien u het apparaat voor de eerste keer inschakelt, kan gedurende korte tijd een lichte

rookontwikkeling ontstaan en een karakteristieke geur vrijkomen. Dit is normaal.

Gebruik

Het apparaat kan worden gebruikt voor frituren met hete lucht of het bakken van voedsel.

«+ Plaats de netstekker in het stopcontact.

« Verwijder de uitneembare pan uit het apparaat met behulp van de handgreep.

- Plaats de uitneembare pan op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond.

+ Doe het voedsel in de frituurmand.
Opmerking: Kleine stukken frituren of braden beter en sneller dan grote stukken.

«+  Plaats de frituurmand in de uitneembare pan.

« Plaats de uitneembare pan in het apparaat.

«  Schakel het apparaat in.

- Stel de tijd en de temperatuur in of stel een vooraf ingesteld programma in.
Opmerking: Voeg als het apparaat koud is 3 minuten aan de kooktijd toe.

-+ Indien de timer op nul staat, klinkt er een belletje en wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.

«  Verwijder de netstekker uit het stopcontact.

«+ Laat het apparaat volledig afkoelen.

Voorverwarmen

Het apparaat heeft een standaardinstelling van 3 minuten en 190 °C voor voorverwarmen.

Opmerking: Voor het bakken van voedsel wordt geadviseerd het apparaat 5 minuten voor te

verwarmen.

«+ Plaats de netstekker in het stopcontact.

+ Schakel het apparaat in.

+ Houd de aan/uit-knop 3 seconden ingedrukt. De display licht op. De standaardinstelling voor het
voorverwarmen verschijnt op de display.

+ Pasindien nodig de tijd en de temperatuur aan.

+ Druk op de aan/uit-knop om het voorverwarmen te starten. De tijd zal aftellen.

+ Een bel klinkt om aan te geven dat het apparaat is voorverwarmd. De display gaat uit. Het apparaat
gaat naar de standby-modus.

Tips voor gebruik

+ Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere ingrediénten optimaliseert het
eindresultaat en kan ongelijkmatig frituren van het voedsel helpen voorkomen.

- Blokkeer de luchtuitlaat aan de achterzijde van het apparaat niet om verstoring van de luchtstroom
te voorkomen.

-+ Bij het bereiden van vette ingrediénten kan extra rook ontstaan, maar dit zal het apparaat niet
beschadigen en geen afbreuk doen aan de smaak van het bereide voedsel.

Instellingen
Opmerking: De instellingen in de tabel zijn slechts indicaties. Ingrediénten kunnen verschillen
in oorsprong, grootte, vorm en merk. We kunnen de beste instelling voor uw ingrediénten niet
garanderen.

Type voedsel Ge;n;l)c ht (:\Iij:.) Tem;:oe cr)atuur Opmerkingen
Bevroren frites 200-400 16-23 200 ;—Ical’:\lljzrdv!?e de bereidingstid
Zelfgemaakte frites 200-400 2223 180-200 ;/e 2;:f;g‘i’liiss“‘az"s"cﬁz%::_"’erwege
Gepaneerde kaassnacks 200-300 12-18 190
Kipnuggets 100-500 15-18 200
Kipfilets 100-500 22-28 200 Indien nodig, het voedsel omkeren.
Drumsticks 100-500 22-25 180 Indien nodig, het voedsel omkeren.
Biefstukken 100-500 12-20 180 Indien nodig, het voedsel omkeren.
Kipkarbonades 100-500 15-23 180 Indien nodig, het voedsel omkeren.
Hamburgers 100-500 11-18 180 1/2 lepel olie toevoegen.

Bevroren vissticks 100-400 10-16 200 1/2 lepel olie toevoegen.
Cupcakes 5 stuks 19-22 200

Oververhittingsbeveiliging

Het apparaat is uitgerust met een oververhittingsbeveiliging die het apparaat in geval van

oververhitting automatisch uitschakelt.

+ Houd als de oververhittingsbeveiliging wordt geactiveerd en het apparaat automatisch uitschakelt
de aan/uit-knop 3 seconden ingedrukt.

+  Verwijder de netstekker uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat volledig afkoelen.

Reiniging en onderhoud

Waarschuwing!

+ Schakel voor reiniging en onderhoud het apparaat uit, verwijder de netstekker uit het stopcontact
en wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

+  Gebruik geen reinigingsmiddelen of schuurmiddelen.

+ Gebruik geen scherpe voorwerpen.

+  Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

+  Probeer het apparaat niet te repareren. Indien het apparaat niet juist werkt, vervang het dan door
een nieuw apparaat.

+ Reinig het apparaat na ieder gebruik:

Verwijder de uitneembare pan uit het apparaat met behulp van de handgreep.

Verwijder de frituurmand uit de uitneembare pan.

Reinig de uitneembare pan en de frituurmand in de vaatwasser of in sop. Droog de accessoires
grondig af met een schone, droge doek.

Reinig de buitenzijde van het apparaat met een zachte, vochtige doek. Droog de buitenzijde van
het apparaat grondig af met een schone, droge doek.

Beschreibung (Abb. A)
In der HeiBluft-Fritteuse werden Speisen durch die Zirkulation von heiBer Luft gegart.
Geriat (Abb. A1)

Deutsch

Bedienfeld (Abb. A2)

Driicken und halten Sie die Taste 3 Sekunden lang, um das Gerat einzuschalten.
Wenn das Gerat eingeschaltet ist, driicken Sie auf die Taste, um den Garprozess zu
unterbrechen. Driicken Sie erneut auf die Taste, um den Garprozess fortzusetzen.
Nach 3 Minuten werden die Werkeinstellungen wieder geladen.

Driicken und halten Sie die Taste 3 Sekunden lang erneut, um das Gerét
auszuschalten.

1. Ein-/Aus-Taste
Start-/Pause-Taste

Driicken Sie die Taste, um die Temperatur einzustellen.
Driicken Sie die Taste erneut, um die Zeit einzustellen.
Driicken und halten Sie die taste, um eines der voreingestellten Programme
aufzurufen:
01 - Tiefkiihl-Pommes frites (350 g) - 200 °C - 16 Min.
02 - Hausgemachte Pommes frites (350 g) - 200 °C - 25 Min.
03 - Steaks (350 g) - 180 °C- 15 Min.
04 - Hiihnerkeule (350 g) - 200 °C - 20 Min.
05 - Fisch (300 g) - 200 °C - 12 Min.
06 - Cupcakes (4x) - 180 °C - 12 Min.
Hinweis:
«  Wenn Sie die Starttaste nicht innerhalb einer Minute nach der Programmauswahl
driicken, wechselt das Gerét in den Standby-Modus.
Die Einstellungen fiir Zeit und Temperatur kénnen auch nach der Auswahl eines
Programms noch angepasst werden.

2. Auswabhltaste

3. Taste zum Erhohen des
angezeigten Werts

4. Taste zum Verringern des
angezeigten Werts

Passen Sie mithilfe dieser Tasten die Temperatureinstellung an.

5. Display
6. Zeitanzeige Die Anzeige zeigt die Uhrzeit an (1-60 Minuten).
7. Temperaturanzeige Die Anzeige zeigt die Temperatur an (60-200 °C).

8. Lufteranzeige Die Anzeige leuchtet auf, sobald der Lifter in Betrieb ist.

Sicherheit

« Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch genau durch. Bitte bewahren Sie die
Bedienungsanleitung zur spateren Bezugnahme auf.

« Der Hersteller ist nicht schadensersatzpflichtig fir Folgeschaden, Sachschaden oder
Personenverletzungen, die durch die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise und durch
unsachgemaBe Handhabung des Gerates entstanden sind.

« Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemaB. Verwenden Sie das Gerat nur fir den in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen Zweck.

« Verwenden Sie das Gerét nicht, falls ein Teil beschadigt oder defekt ist. Ist das Gerat beschadigt oder
defekt, erneuern Sie es unverziiglich.

« Das Gerét eignet sich nur zur Verwendung in Innenraumen. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

« Das Gerét eignet sich nur fiir den Hausgebrauch. Verwenden Sie das Gerét nicht fur den
gewerblichen Gebrauch.

« Verwenden Sie das Gerét nicht in der Ndhe von Badewannen, Duschen, Becken oder anderen
Behaltnissen, die Wasser enthalten.

« Setzen Sie das Gerat keinem Wasser und keiner Feuchtigkeit aus.

« Achten Sie darauf, dass das Gerét nicht in Kontakt mit brennbarem Material kommt.

« Halten Sie das Gerat von Hitzequellen fern. Legen Sie das Gerat nicht auf heif3e Oberflichen oder in
die Néhe von offenen Flammen.

« Decken Sie das Gerét nicht ab.

« Achten Sie darauf, dass gentigend Platz um das Gerat herum vorhanden ist, damit die Hitze
entweichen kann und fiir ausreichend Beliiftung gesorgt ist.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen flachen Oberflache auf.

- Stellen Sie das Gerat auf einer hitzebestandigen und spritzgeschiitzten Oberflache auf.

« Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Kochfeld.

« Verwenden Sie keine Holzkohle oder &hnliche Brennstoffe.

«  Vorsicht vor heilen Teilen. Die mit einem entsprechenden Warnsymbol gekennzeichneten
Oberflachen kénnen beim Gebrauch heil werden. Die zugénglichen Fldchen kénnen beim Betrieb
des Gerats heill werden.

« Seien Sie beim Beriihren des Geréts vorsichtig. Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie das Geréat
beim oder kurz nach dem Gebrauch anfassen miissen.

« Achten Sie vor dem Anfassen des Gerats darauf, dass lhre Hande trocken sind.

- Befllen Sie die herausnehmbare Pfanne nicht mit Ol oder Frittierfett. Das Gerat wurde ausschlieBlich
fur die Speisezubereitung mit Heif3luft entwickelt.

«  Vorsicht vor Dampf und Spritzern, wenn Sie Lebensmittel auf die heiBe Pfanne legen.

« Gief3en Sie kein kaltes Wasser auf die heile Pfanne. Das Wasser spritzt und beschadigt die
herausnehmbare Pfanne.

« Die herausnehmbare Pfanne wird beim Gebrauch sehr heif3. Beriihren Sie nicht die heife Pfanne.

« Lassen Sie das Gerat weder wahrend noch unmittelbar nach dem Gebrauch zu keiner Zeit
beaufsichtigt.

« Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es eingeschaltet oder noch heif} ist. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Wandsteckdose und warten Sie, bis sich das Gerat vollstandig abgekdihlt hat.

Elektrische Sicherheit

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu verringern, sollte dieses Produkt bei erforderlichen
Servicearbeiten ausschlieBlich von einem autorisierten Techniker gedffnet werden.
« Bei Problemen trennen Sie das Gerét bitte von der Spannungsversorgung und von anderen Geraten.

« Verwenden Sie das Gerat nicht, falls das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt oder defekt
ist. Ist das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt oder defekt, muss das Netzkabel oder der
Netzstecker vom Hersteller oder einem autorisierten Service-Partner erneuert werden.

« Vergewissern Sie sich stets vor dem Gebrauch, dass die Netzspannung mit der Spannung auf dem
Typenschild des Geréts tibereinstimmt.

« Verbinden Sie das Gerat mit einer geerdeten Wandsteckdose. Verwenden Sie ggf. ein geerdetes
Verldangerungskabel mit einem geeigneten Leiterquerschnitt.

«  Wickeln Sie das Netzkabel und das Verldngerungskabel immer vollstandig ab.

« Verwenden Sie zum Betreiben des Gerits ausschlieBlich die entsprechende Verbindung.

« Das Gerét ist nicht daftir ausgelegt, mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernsteuersystem betrieben zu werden.

«  Bewegen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Netzkabel. Achten Sie darauf, dass sich das Netzkabel
nicht verwickeln kann. Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel nicht Gber die Kante einer
Arbeitsplatte hangt und sich niemand darin verfangen oder dartiber stolpern kann.

« Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten
ein.

Erstgebrauch

« Reinigen Sie das Gerét. Siehe Abschnitt “Reinigung und Pflege”.

- Setzen Sie den Frittierkorb in die herausnehmbare Pfanne.

Hinweis: Das Gerét verflgt Uber Sicherheitsverriegelung. Wenn die herausnehmbare Pfanne nicht
richtig eingesetzt ist, kann das Gerat nicht eingeschaltet werden.

Hinweis: Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten, kann es etwas Rauch ausstofen und eine kurze

Zeit einen charakteristischen Geruch entwickeln. Dies ist ein normaler Vorgang.

Gebrauch

Das Gerét ist zum HeiBluft-Frittieren und zum Garen von Nahrungsmitteln geeignet.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Wandsteckdose.

«  Nehmen Sie die Pfanne aus dem Gerat. Fassen Sie die Pfanne hierbei am Griff.

« Stellen Sie die herausnehmbare Pfanne auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache
ab.

« Geben Sie die Speisen in den Frittierkorb.
Hinweis: Kleine Stiicke lassen sich besser und schneller zubereiten als groR3e.

«  Setzen Sie den Frittierkorb in die herausnehmbare Pfanne.

« Setzen Sie die herausnehmbare Pfanne in das Gerét.

« Schalten Sie das Gerét ein.

« Wahlen Sie Werte fiir Zeit und Temperatur vor oder wahlen Sie eines der verfligbaren Programme
aus.
Hinweis: Wenn das Gerét kalt ist, missen Sie 3 Minuten auf die Zubereitungszeit aufschlagen.

«  Wenn der Timer abgelaufen ist, ertont ein Hinweiston und das Gerét schaltet automatisch ab.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose.

« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

Vorheizen

Ab Werk arbeitet das Gerat mit einer Vorheizzeit von 3 Minuten und einer Vorheiztemperatur von 190 °C.

Hinweis: Vor dem Garen sollte das Gerat 5 Minuten lang vorgeheizt werden.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Wandsteckdose.

« Schalten Sie das Gerét ein.

«  Driicken und halten Sie die Ein-/Aus-Taste 3 Sekunden lang. Das Display leuchtet auf. Die
Voreinstellungen fir das Vorheizen werden auf dem Display angezeigt.

« Passen Sie die Einstellungen fiir Zeit und Temperatur falls notig an.

« Dricken Sie auf die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat vorzuheizen. Die Zeitanzeige zdhlt abwarts.

« Wenn die eingestellte Vorheiztemperatur erreicht ist, ertont ein Signal. Das Display erlischt. Das
Gerét wechselt in den Standby-Modus.

Gebrauchshinweise

« Ein optimales und gleichmaBiges Ergebnis erreichen Sie, wenn Sie die Nahrungsmittel vor der
Zubereitung méglichst klein schneiden und wahrend der Zubereitung nach Ablauf der Hélfte der

o Betrieh - Die Anzeige leuch . Jas Geratel haltet wird Zubereitungszeit einmal wenden.

. etriel sanzelge(rot) ie Anzeige leuchtet auf, wenn das Gerat eingeschaltet wird. . Halten Sle den Luftauslass deS Gel’éts stets fl'ei.

10. Heizanzeige (blau) - Die Anzeige leuchtet auf, wenn das Gerét aufheizt wird. ' « Durch Fettanteile kann bei der Zubereitung Rauch entstehen. Hierdurch kénnen jedoch weder

+_ Die Anzeige erlischt, wenn das Gerét die eingestellte Temperatur erreicht hat. Schiden am Gerit entstehen noch der Geschmack der zubereiteten Nahrungsmittel beeintrichtigt
11. Herausnehmbare Pfanne werden.
12. Frittierkorb Einstellungen
eeelumasknont Driicken Sie den Entriegelungsknopf, um den Frittierkorb aus der herausnehmbaren Hlnwels: Die aufgelllsteten Elnstel.lvungen dienen lediglich dgr Orientierung. AchterIS{e mfner auf
13. Entriegelungsknop Pfanne zu [3sen. Einflussfaktoren wie Herkunft, GréBe, Form von Nahrungsmitteln etc. Allgemein giiltige Einstellungen
Py fur bestimmte Produkte kénnen nicht vorgegeben werden.
3 r
Frittierkorb) .
: : Nah et Gewich Zeit Temperatur A "

15. Beliiftungsdffnungen Nahr tel ewicht (g) (Minuten) ©0) nmerkungen

Tiefkiihl-Pommes frites 200-400 16-23 200 Nach Ablauf der Halfte der
Zubereitungszeit einmal wenden.
Hausgemachte Pommes 1/2 Essloffel Ol zugeben. Nach Ablauf
fritesg 200-400 22-23 180-200 der Hélfte der Zubereitungszeit
einmal wenden.

Panierte Kaseecken 200-300 12-18 190
Chicken Nuggets 100-500 15-18 200

Nahrungsmittel Gewicht (g) (Mif:lltten) Tem{:gatur Anmerkungen
Hihnerfilet 100-500 22-28 200 Bei Bedarf wenden.
Hiihnerkeule 100-500 22-25 180 Bei Bedarf wenden.

Steaks 100-500 12-20 180 Bei Bedarf wenden.
Kotelette 100-500 15-23 180 Bei Bedarf wenden.
Hamburger 100-500 11-18 180 1/2 Essloffel Ol zugeben.
E:z?\:tk':bhcli\een 100-400 10-16 200 1/2 Essloffel Ol zugeben.
Cupcakes 5 Stiick 19-22 200

Uberhitzungsschutz

Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgeristet. Diese Funktion sorgt dafiir, dass das Gerat im
Falle einer Uberhitzung automatisch abschaltet.
- Driicken und halten Sie nach einer Auslésung des Uberhitzungsschutzes die Ein-/Aus-Taste fiir
3 Sekunden lang gedriickt.
«  Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose.
« Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

Reinigung und Pflege

Warnung!

«  Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung oder Pflege aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Wandsteckdose und warten Sie, bis sich das Gerat abgekiihlt hat.

« Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheuermittel.

« Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande.

« Tauchen Sie das Gerit nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein.

« Versuchen Sie nicht, das Geréat zu reparieren. Falls das Gerat nicht einwandfrei arbeitet, tauschen Sie
es gegen ein neues aus.

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch:

+ Nehmen Sie die Pfanne aus dem Gerét. Fassen Sie die Pfanne hierbei am Griff.

+ Entnehmen Sie den Frittierkorb aus der herausnehmbare Pfanne.
Reinigen Sie die herausnehmbare Pfanne und den Frittierkorb in der Geschirrspiilmaschine oder
per Hand mit Spiilmittel. Trocknen Sie das Zubehér griindlich mit einem sauberen trockenen
Tuch ab.
Reinigen Sie das AuBere des Geréts mit einem weichen feuchten Tuch. Trocknen Sie das AuBere
des Gerats griindlich mit einem sauberen trockenen Tuch ab.

Descripcion (fig. A) Espaiol

La freidora de aire caliente sirve para preparar alimentos mediante la circulacion de aire caliente
alrededor de los mismos.

Dispositivo (fig. A1)

1. Indicador de encendido

(rojo) El indicador se enciende cuando el dispositivo se enciende.

2. Indicador de
calentamiento (azul)

El indicador se enciende cuando el dispositivo se esta calentando.
El indicador se apaga cuando el dispositivo ha alcanzado la temperatura ajustada.

3. Cubeta desmontable

4. Cesta de fritura

5. Botdn de desbloqueo

6. Asa
(cesta de fritura)

Pulse el botdn para retirar la cesta de fritura de la cubeta desmontable.

7. Aberturas de ventilacion

Panel de control (fig. A2)

Pulse y mantenga pulsado el botén durante 3 segundos para encender el dispositivo.
Cuando el dispositivo esté encendido, pulse el botén para poner en pausa el proceso
de fritura. Pulse el botén de nuevo para reanudar el proceso de fritura.

Tras 3 minutos, el dispositivo regresa al ajuste predeterminado.

Pulse y mantenga pulsado el boton de nuevo durante 3 segundos para apagar el
dispositivo.

1. Botdn de encendido/
apagado
Botdn de inicio/pausa

Pulse el botdn para ajustar la temperatura.

Pulse el boton de nuevo para ajustar el tiempo.

Pulse y mantenga pulsado el botdn para seleccionar un programa predeterminado:

01 - Patatas fritas congeladas (350 g) - 200 °C - 16 min.

02 - Patatas fritas caseras (350 g) - 200 °C - 25 min.

03 - Filetes (350 g) - 180 °C - 15 min.

04 - Muslitos (350 g) - 200 °C - 20 min.

05 - Pescado (300 g) - 200 °C - 12 min.

06 - Cupcakes (4x) - 180 °C- 12 min.
Nota:
«  Sino pulsa el botén de inicio en el plazo de 1 minuto desde la seleccién del
programa, el dispositivo pasa al modo de espera.
Tras seleccionar el programa, alin es posible ajustar el tiempo y la temperatura.

2. Boton de seleccion

3. Boton Aumentar

4 Botén Disminuir Pulse los botones para ajustar el tiempo o la temperatura.

5. Pantalla

6. Indicador de hora Elindicador muestra el tiempo (1-60 minutos).

7. Indicador de temperatura Elindicador muestra la temperatura (60-200 °C).

8. Indicador del ventilador El indicador se enciende cuando el ventilador esta funcionando.

Seguridad

+ Lea el manual detenidamente antes del uso. Conserve el manual en caso de futura necesidad.

« Elfabricante no es responsable de dafos consecuentes o de dafos en la propiedad o en las
personas causados por no seguir estas instrucciones de seguridad y por un uso inadecuado de este
dispositivo.

« Utilice el dispositivo Unicamente para su uso previsto. No utilice el dispositivo con una finalidad
distinta a la descrita en el manual.

« No utilice el dispositivo si alguna pieza ha sufrido dafios o tiene un defecto. Si el dispositivo ha
sufrido dafios o tiene un defecto, sustittyalo inmediatamente.

- Eldispositivo sélo es apto para uso en interiores. No utilice el dispositivo en exteriores.

- Eldispositivo sélo es apto para uso doméstico. No utilice el dispositivo con fines comerciales.

« No utilice el dispositivo cerca de baferas, duchas, lavabos u otros recipientes que contengan agua.

« No exponga el dispositivo al agua ni a la humedad.

« Asegurese de que el dispositivo no entre en contacto con materiales inflamables.

« Mantenga el dispositivo alejado de fuentes de calor. No coloque el dispositivo sobre superficies
calientes ni cerca de llamas abiertas.

«  No cubra el dispositivo.

« Aseglrese de que haya suficiente espacio alrededor del dispositivo para permitir que el calor escape
y ofrecer suficiente ventilacion.

« Coloque el dispositivo sobre una superficie estable y plana.

« Coloque el dispositivo sobre una superficie resistente al calor y a prueba de salpicaduras.

« No coloque el dispositivo sobre una placa de cocinado.

« No utilice carbén ni combustibles similares.

« Tenga cuidado con las piezas calientes. Las superficies marcadas con un simbolo de precaucién de
superficies calientes pueden calentarse durante el uso. Las superficies accesibles pueden calentarse
cuando el dispositivo esté funcionando.

« Tenga cuidado cuando toque el dispositivo. Utilice guantes de horno si necesita tocar el dispositivo
durante el uso o inmediatamente después.

« Aseglrese de que sus manos estén secas antes de tocar el dispositivo.

« Nollene la cubeta desmontable con aceite o grasa de fritura. El dispositivo utiliza aire caliente para
preparar los alimentos.

« Tenga cuidado con el vapor y las salpicaduras al poner alimentos en la cubeta desmontable caliente.

« No vierta agua fria en la cubeta desmontable caliente. El agua salpicaré y producira dafios en la
cubeta desmontable.

« Lacubeta desmontable se calienta mucho durante el uso. No toque la cubeta desmontable caliente.

« Nodescuide el dispositivo en ningiin momento durante el uso o directamente después del mismo.

«No mueva el dispositivo mientras esté encendido o auin esté caliente. Retire el enchufe de red de la
toma de pared y espere hasta que el dispositivo se haya enfriado.

Seguridad eléctrica

[ CAUTION |

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Parareducir el peligro de descarga eléctrica, este producto sélo deberia abrirlo un técnico autorizado
cuando necesite reparacion.
« Desconecte el producto de la toma de corriente y de los otros equipos si ocurriera alguin problema.

«No utilice el dispositivo si el cable de red o el enchufe de red est4 dafado o es defectuoso. Si el cable
de red o el enchufe de red est4 dafado o es defectuoso, éste debe ser sustituido por el fabricante o
un servicio técnico autorizado.

« Antes del uso, compruebe siempre que la tension de red sea la misma que se indica en la placa de
caracteristicas del dispositivo.

- Conecte el dispositivo a una toma de pared con tierra. Si es necesario, utilice un cable alargador con
toma de tierra de un didmetro adecuado.

« Desenrolle siempre totalmente el cable de red y el cable alargador.

«  Utilice tnicamente el conector adecuado para hacer funcionar el dispositivo.

- Eldispositivo no se ha disefado para funcionar mediante un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

«No mueva el dispositivo tirando del cable de red. Asegurese de que el cable de red no se enrede.
Asegurese de que el cable de red no cuelgue del borde de una encimera y no pueda engancharse
accidentalmente o tropezarse con él.

«  No sumerja el dispositivo, el cable de red o el enchufe de red en agua ni otros liquidos.

Uso inicial

« Limpie el dispositivo. Consulte la seccién “Limpieza y mantenimiento”.

« Coloque la cesta de fritura en la cubeta desmontable.

Nota: El dispositivo esta equipado con un bloqueo de seguridad. Si la cubeta desmontable no se
coloca correctamente en el dispositivo, este no funcionara.

Nota: Si enciende el dispositivo por primera vez, éste puede desprender un poco de humo y un olor

caracteristico durante un breve periodo. Esto es algo normal.

Uso

El dispositivo puede utilizarse para freir con aire caliente o para cocinar alimentos.
« Inserte el enchufe de red en la toma de pared.
« Retire la cubeta desmontable del dispositivo con el asa.
+  Coloque la cubeta desmontable sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.
« Coloque el alimento en la cesta de fritura.
Nota: Las piezas de pequeio tamaiio se frien o se asan mejor y mas rapido que las piezas de mayor
tamarno.
« Coloque la cesta de fritura en la cubeta desmontable.
+ Coloque la cubeta desmontable en el dispositivo.
« Encienda el dispositivo.
« Ajuste el tiempo y la temperatura o defina un programa predeterminado.
Nota: Si el dispositivo esta frio, afada 3 minutos al tiempo de preparacion.
+ Cuando el temporizador llega a cero suena un pitido y el dispositivo se apaga automaticamente.
« Retire el enchufe de red de la toma de pared.
« Deje que el dispositivo se enfrie completamente.

Precalentamiento

El dispositivo tiene un ajuste predeterminado de 3 minutos y 190 °C para precalentamiento.

Nota: Para cocinar alimentos, se recomienda precalentar el dispositivo durante 5 minutos.

+ Inserte el enchufe de red en la toma de pared.

« Encienda el dispositivo.

«  Pulse y mantenga pulsado el botén de encendido/apagado durante 3 segundos. La pantalla se
enciende. En la pantalla aparece el ajuste predeterminado para el precalentamiento.

« Siesnecesario, ajuste el tiempo y la temperatura.

+  Pulse el botén de encendido/apagado para iniciar el precalentamiento. Se iniciara una cuenta atras
de tiempo.

« Seescuchara un sonido que indicara que el dispositivo estd precalentado. La pantalla se apaga. El
dispositivo pasa al modo de espera.

Consejos de uso

«+  Sacudir los ingredientes de tamaiio pequeno a la mitad del tiempo de preparacion optimiza el
resultado final y puede evitar que haya alimentos fritos de forma irregular.

+  No bloquee la salida de aire de la parte posterior del dispositivo para impedir la obstruccién del flujo
de aire.

+  Sise preparan ingredientes grasientos puede haber mas humo, pero esto no supone ningun peligro
para el dispositivo ni afecta al gusto de los alimentos cocinados.

Ajustes

Nota: Los ajustes de la tabla son meramente indicativos. Los ingredientes pueden diferir en funcién del

origen, tamaio, forma y marca. No podemos garantizar el mejor ajuste para sus ingredientes.

. . Peso Tiempo Temperatura .
Tipo de alimento . P po Observaciones
(g) (min.) (°C)
Patatas fritas congeladas 200-400 16-23 200 sacuda a.lla mitad del tiempo de
preparacion.
Anada 1/2 cucharada de aceite.
Patatas fritas caseras 200-400 22-23 180-200 Sacuda a la mitad del tiempo de
preparacion.
Snacks de queso 200-300 1218 190
empanados
Nuggets de pollo 100-500 15-18 200
Pechugas de pollo 100-500 2228 200 Si es necesario, dé a vuelta al
alimento.
Muslitos 100-500 2225 180 SI.ES necesario, dé la vuelta al
alimento.
Filetes 100-500 1220 180 S|'es necesario, dé la vuelta al
alimento.
Contramuslos de pollo 100-500 15-23 180 Si es necesario, dé la vuelta al
alimento.
Hamburguesas 100-500 11-18 180 Anada 1/2 cucharada de aceite.
Palitos de pescado 100-400 10-16 200 Afada 1/2 cucharada de aceite.
congelados
Cupcakes 5 piezas 19-22 200

Proteccion frente a sobrecalentamiento

El dispositivo tiene una proteccion frente a sobrecalentamiento que desconecta automaticamente el

dispositivo en caso de sobrecalentamiento.

« Sila proteccion frente a sobrecalentamiento se activa y el dispositivo se apaga automaticamente,
mantenga pulsado el botén de encendido/apagado durante 3 segundos.

+ Retire el enchufe de red de la toma de pared.

« Deje que el dispositivo se enfrie completamente.

Limpieza y mantenimiento

jAdvertencia!

« Antes de la limpieza o el mantenimiento, apague el dispositivo, retire el enchufe de red de la toma
de pared y espere hasta que el dispositivo se haya enfriado.

« No utilice disolventes de limpieza ni productos abrasivos.

« No utilice objetos afilados.

«No sumerja el dispositivo en agua ni otros liquidos.

« Nointente reparar el dispositivo. Si el dispositivo no funciona correctamente, sustitiyalo por uno
nuevo.

« Limpie el dispositivo después de cada uso:
« Retire la cubeta desmontable del dispositivo con el asa.
- Retire la cesta de fritura de la cubeta desmontable.
« Limpie la cubeta desmontable y la cesta de fritura en el lavavajillas o con agua jabonosa. Seque
bien los accesorios con un paiio limpio y seco.
« Limpie el exterior del dispositivo con un paio suave humedecido. Seque bien el exterior del
dispositivo con un pafio limpio y seco.

Description (fig. A) Francais
La friteuse a air chaud sert a préparer les aliments en faisant circuler de I'air chaud autour d’eux.
Appareil (fig. A1)

1. Témoin d'alimentation

Le témoin s'allume lorsque I'appareil est sous tension.
(rouge)

2. Témoin de chauffage Le témoin s'allume lorsque I'appareil chauffe.
(bleu) «  Letémoin s'éteint dés que l'appareil atteint la température réglée.

3. Cuve amovible

4. Panier a friture

5. Bouton de libération «  Appuyez sur le bouton pour retirer le panier a friture de la cuve amovible.

6. Poignée
(panier a friture)

7. Ouvertures de ventilation

Panneau de commande (fig. A2)

«  Appuyez et maintenez le bouton pendant 3 secondes pour allumer I'appareil.
Si l'appareil est en marche, appuyez sur le bouton pour mettre le processus de friture
en pause. Appuyez a nouveau sur le bouton pour reprendre le processus de friture.
Apreés 3 minutes, I'appareil revient au réglage par défaut.

«  Appuyez et maintenez le bouton pendant 3 secondes pour éteindre l'appareil.

1. Bouton marche/arrét
Bouton démarrer/pause

«  Appuyez sur le bouton pour régler la température.

«  Appuyez sur le bouton a nouveau pour régler la durée.

«  Appuyez et maintenez le bouton pour sélectionner un programme prédéfini :
01 - Frites surgelées (350 g) - 200 °C - 16 min.
02 - Frites maison (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Steaks (350 g) - 180 °C - 15 min.
04 - Pilons (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Poisson (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Cupcakes (4x) - 180 °C - 12 min.

Remarque :

«  Enl'absence de pression sur le bouton démarrer 1 minute apres la sélection du
programme, |'appareil passe en mode veille.

«  Une fois le programme sélectionné¢, vous pouvez encore régler la durée et la
température.

2. Bouton de sélection

Bouton Plus

. «  Appuyez sur les boutons pour régler la durée ou la température.
Bouton Moins PpUY P 9 a

Indicateur d'heure «  Lindicateur affiche la durée (1-60 minutes).

Témoin de température «  Lindicateur affiche la température (60-200 °C).

3.
4.
5. Affichage
6.
7.
8.

Indicateur de ventilateur

Lindicateur s'allume lorsque le ventilateur est en marche.

Sécurité

« Lisez attentivement le manuel avant usage. Conservez le manuel pour toute référence ultérieure.

« Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages ou blessures consécutifs causés par le
non-respect des consignes de sécurité et d’'une utilisation inappropriée de I'appareil.

« Utilisez I'appareil uniquement pour son usage prévu. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que
celles décrites dans le manuel.

« Nutilisez pas I'appareil si une piéce quelconque est endommagée ou défectueuse. Si 'appareil est
endommagé ou défectueux, remplacez-le immédiatement.

« Lappareil est congu exclusivement pour une utilisation en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a
I'extérieur.

« Lappareil est congu exclusivement pour un usage domestique. N'utilisez pas I'appareil a des fins
commerciales.

« Nutilisez pas I'appareil a proximité d’une baignoire, d'une douche, d'un lavabo ou d'autres récipients
contenant de l'eau.

« N'exposez pas I'appareil a I'eau ou a I'humidité.

«  Assurez-vous que I'appareil n'entre en contact avec aucune matiére inflammable.

« Maintenez I'appareil a I'écart des sources de chaleur. Ne placez pas I'appareil sur une surface chaude
ou a proximité de flammes nues.

« Ne couvrez pas l'appareil.

«  Assurez-vous que I'appareil dispose d'un dégagement suffisant pour que la chaleur se dissipe tout
en assurant une ventilation satisfaisante.

« Placez I'appareil sur une surface stable et plane.

« Placez I'appareil sur une surface résistante a la chaleur et aux projections.

« Ne placez pas I'appareil sur une plaque de cuisson.



« Nutilisez pas de charbon ou de combustibles similaires.

« Attention aux piéces chaudes. Les surfaces marquées d’un symbole d'attention aux surfaces chaudes
peuvent devenir chaudes durant |'utilisation. Les surfaces accessibles peuvent devenir chaudes
lorsque I'appareil fonctionne.

- Faites attention en touchant I'appareil. Utilisez des gants de cuisine si vous devez toucher I'appareil
pendant ou juste apres I'utilisation.

« Assurez-vous d'avoir les mains seches avant de toucher l'appareil.

«  Neremplissez pas la cuve amovible d’huile ou de graisse a friture. L'appareil utilise de I'air chaud
pour préparer les aliments.

« Attention a la vapeur et aux éclaboussures en placant les aliments dans la cuve amovible chaude.

« Ne versez pas d'eau froide dans la cuve amovible chaude. L'eau peut étre projetée et endommager
la cuve amovible.

« Lacuve amovible peut devenir trés chaude pendant l'usage. Ne touchez pas la cuve amovible chaude.

« Ne laissez pas I'appareil sans surveillance a quelque moment que ce soit durant ou juste apres l'usage.

« Ne déplacez pas I'appareil s'il est sous tension ou encore chaud. Retirez la fiche secteur de la prise
murale et laissez I'appareil refroidir.

Sécurité électrique

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« Pour réduire le risque de choc électrique, ce produit doit étre ouvert uniquement par un technicien
qualifié si une réparation simpose.
- Débranchez I'appareil et les autres équipements du secteur s'il y a un probléme.

« Nutilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation ou la fiche secteur est endommagé ou
défectueux. Si le cordon d'alimentation ou la fiche secteur est endommagé ou défectueus, il doit
étre remplacé par le fabricant ou par un réparateur agréé.

« Avant toute utilisation, vérifiez que la tension du secteur correspond a celle indiquée sur la plaque
signalétique de l'appareil.

- Connectez |'appareil a une prise murale mise a la terre. Si nécessaire, utilisez une rallonge mise a la
terre d'un diamétre adapté.

- Déroulez toujours complétement le cordon d’alimentation et la rallonge.

« Utilisez le connecteur approprié pour faire fonctionner 'appareil.

- Lappareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou un systéme de
télécommande séparé.

«  Ne déplacez pas I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation. Assurez-vous que le cordon
d‘alimentation ne s'enchevétre pas. Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne pend pas sur le
bord d'un plan de travail et ne peut pas étre happé ou faire trébucher quelqu’un accidentellement.

«  Nimmergez pas |'appareil, le cordon d‘alimentation ou la fiche secteur dans I'eau ou d'autres
liquides.

ation initiale

« Nettoyez I'appareil. Consultez la section “Nettoyage et entretien”.

« Placez le panier a friture dans la cuve amovible.
Remarque : Lappareil est équipé d’'un verrou de sécurité. Si la cuve amovible n'est pas placée
correctement dans I'appareil, I'appareil ne fonctionne pas.

Remarque : Pour sa premiére mise en marche, 'appareil peut émettre une légére fumée et une odeur

caractéristique pendant une période bréve. C'est normal.

Usage

L'appareil peut servir a la cuisson des aliments ou a leur friture avec de I'air chaud.

« Insérez la fiche secteur dans la prise murale.

« Retirez la cuve amovible de I'appareil en employant la poignée.

« Placez la cuve amovible sur une surface plate, stable et thermorésistante.

« Placez les aliments dans le panier a friture.
Remarque : De petits morceaux sont plus faciles et rapides a rétir ou frire que de gros morceaux.

« Placez le panier a friture dans la cuve amovible.

« Placez la cuve amovible dans I'appareil.

«  Allumez I'appareil.

« Réglez la durée et la température ou sélectionnez un programme prédéfini.
Remarque : Si 'appareil est froid, ajoutez 3 minutes au temps de cuisson.

«  Sila minuterie atteint zéro, une sonnerie retentit et I'appareil séteint automatiquement.

« Débranchez la fiche secteur de la prise murale.

« Laissez I'appareil refroidir complétement.

Préchauffage

L'appareil comporte un réglage par défaut de 3 minutes et 190 °C pour le préchauffage.

Remarque : Pour la cuisson des aliments, nous recommandons de préchauffer I'appareil pendant 5

minutes.

« Insérez la fiche secteur dans la prise murale.

« Allumez I'appareil.

« Appuyez et maintenez le bouton de marche/arrét pendant 3 secondes. L'affichage s‘allume. Le
réglage par défaut du préchauffage s'affiche.

« Aubesoin, ajustez la durée et la température.

« Appuyez sur le bouton marche/arrét pour lancer le préchauffage. Un compte a rebours commence.

« Une sonnerie retentit pour indiquer que I'appareil a préchauffé. L'écran s'éteint. L'appareil passe en
mode veille.

Conseils d’'usage

«  Remuez les ingrédients a mi-temps de la préparation pour optimiser le résultat final tout en évitant
une friture irréguliere des aliments.

« Ne bloquez pas la sortie d"air a I'arriére de I'appareil pour éviter toute perturbation du flux d'air.

« La préparation des ingrédients graisseux peut générer davantage de fumée mais sans que cela
s'avére néfaste pour I'appareil et sans affecter le go(it des aliments cuits.

Réglages

Remarque : Les réglages de la table sont uniquement indicatifs. Les ingrédients peuvent différer de par

leur origine, taille, forme et marque. Nous ne pouvons garantir le meilleur réglage pour vos ingrédients.

Pannello di controllo (fig. A2)

«  Tenere premuto il pulsante per 3 secondi per accendere il dispositivo.

1. Pulsante accensione/ « Seil dispositivo & acceso, premere il pulsante per mettere in pausa il processo di
spegnimento frittura. Premere nuovamente il pulsante per riprendere il processo di frittura.
Pulsante avvio/pausa Dopo 3 minuti, il dispositivo torna sulle impostazioni predefinite.

«  Tenere premuto il pulsante di nuovo per 3 secondi per spegnere il dispositivo.

«  Premere il pulsante per impostare la temperatura.
«  Premere nuovamente il pulsante per impostare il tempo.
«  Tenere premuto il pulsante per selezionare un programma preimpostato:
01 - Patatine surgelate (350 g) - 200 °C - 16 min.
02 - Patatine preparate in casa (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Fette di carne (350 g) - 180 °C - 15 min.
04 - Cosce di pollo (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Pesce (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Cupcake (4x) - 180 °C - 12 min.
Nota:
«  Senon viene premuto il pulsante di avvio entro 1 minuto dopo la selezione del
programma, il dispositivo entra in modalita di standby.
- Dopo la selezione del programma, & sempre possibile regolare tempo e temperatura.

2. Pulsante di selezione

3. Pulsante diaumento Premere questi pulsanti per impostare il tempo o la temperatura,
4. Pulsante di diminuzione 9 P P P P P :
5. Display

6. Indicatore dell'ora «  Lindicatore mostra il tempo (1-60 minuti).

7.

Indicatore della

«  Lindicatore mostra la temperatura (60-200 °C).
temperatura

8. Indicatore della ventola « Lindicatore si accende quando la ventola & in funzione.

. Poids Temps Température

Type d'aliment (@ (mir:) ?°C) Remarques
Frites surgelées 200-400 16-23 200 Secouez a mi-temps de préparation.
Frites maison 200-400 2223 180-200 ﬁﬁt‘sfnzpy ;::‘[‘g:r:t:‘;"'e Secoueza
En-cas panés au fromage 200-300 12-18 190
Nuggets de poulet 100-500 15-18 200
Filets de poulet 100-500 22-28 200 Si nécessaire, retournez les aliments.
Batonnets 100-500 22-25 180 Si nécessaire, retournez les aliments.
Steaks 100-500 12-20 180 Si nécessaire, retournez les aliments.
Pieces de poulet 100-500 15-23 180 Si nécessaire, retournez les aliments.
Hamburgers 100-500 11-18 180 Ajoutez 1/2 cuillére d'huile.
fj:;;’;ts de poisson 100-400 10-16 200 Ajoutez 1/2 cuillére d'huile.
Cupcakes 5 pieces 19-22 200

Protection contre la surchauffe

L'appareil bénéficie d'une protection contre la surchauffe qui I'arréte automatiquement en cas de

surchauffe.

«  Sila protection contre la surchauffe est activée et I'appareil s'éteint automatiquement, appuyez et
maintenez le bouton marche/arrét pendant 3 secondes.

« Débranchez la fiche secteur de la prise murale.

« Laissez I'appareil refroidir complétement.

Nettoyage et entretien

Avertissement!

« Avant le nettoyage ou l'entretien, arrétez I'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise murale et
attendez que I'appareil refroidisse.

« Nutilisez pas de solvants ni de produits abrasifs.

« Nutilisez pas d'objets coupants.

« Ne plongez pas l'appareil dans I'eau ou autres liquides.

« Ne tentez pas de réparer I'appareil. Si I'appareil fonctionne mal, remplacez-le par un neuf.

« Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation :

+ Retirez la cuve amovible de I'appareil en employant la poignée.

+ Retirez le panier a friture de la cuve amovible.

+ Nettoyez la cuve amovible et le panier a friture au lave-vaisselle ou a 'eau savonneuse. Séchez
soigneusement les accessoires a |'aide d'un chiffon propre et sec.
Nettoyez l'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux et humide. Séchez soigneusement

Sicurezza

+ Leggere il manuale con attenzione prima dell'uso. Conservare il manuale per riferimenti futuri.

Il fabbricante non é responsabile per eventuali danni consequenziali o per danni a cose o persone
derivanti dall'inosservanza delle istruzioni sulla sicurezza o dall'uso improprio del dispositivo.

«  Utilizzare il dispositivo solo per gli scopi previsti. Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da
quelli descritti nel manuale.

+  Non utilizzare il dispositivo se presenta parti difettose. Se il dispositivo & danneggiato o difettoso,
sostituirlo immediatamente.

«  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti interni. Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

+  Questo dispositivo & adatto solo per uso in ambienti domestici. Non utilizzare il dispositivo per scopi
commerciali.

+  Non utilizzare il dispositivo in prossimita di vasche da bagno, docce, lavandini o altri recipienti
contenenti acqua.

« Non esporre il dispositivo ad acqua o umidita.

« Verificare che il dispositivo non entri in contatto con materiale infiammabile.

« Tenere il dispositivo a distanza da fonti di calore. Non collocare il dispositivo su superfici calde o
vicino a fiamme libere.

« Non coprire il dispositivo.

- Verificare che intorno al dispositivo sia presente spazio sufficiente per consentire la fuoriuscita del
calore e fornire una ventilazione adeguata.

« Collocare il dispositivo su una superficie stabile e piana.

«  Collocare il dispositivo su una superficie resistente a calore e schizzi.

« Non collocare il dispositivo su un piano cottura.

+  Non utilizzare carbone o combustibili simili.

«+  Porre attenzione alle parti riscaldate. Le superfici contrassegnate con un simbolo di attenzione per
superfici calde possono diventare calde durante l'uso. Le superfici accessibili possono diventare
calde quando il dispositivo & in funzione.

«+  Porre attenzione nel toccare il dispositivo. Utilizzare guanti da forno qualora fosse necessario toccare
il dispositivo durante o subito dopo l'uso.

«+  Prima di toccare il dispositivo, assicurarsi di avere le mani asciutte.

« Non riempire il contenitore amovibile con olio o grasso per friggere. L'apparecchio utilizza I'aria calda
per preparare i cibi.

+  Nel collocare il cibo all'interno del contenitore amovibile caldo, porre attenzione a vapore e schizzi.

+ Non versare acqua fredda nel contenitore amovibile caldo. L'acqua schizzera danneggiando il
contenitore amovibile.

« Il contenitore amovibile diventa molto caldo durante I'uso. Non toccare il contenitore amovibile
caldo.

« Non lasciare mai lI'apparecchio incustodito durante o subito dopo l'uso.

«  Non spostare il dispositivo quando & acceso o & ancora caldo. Rimuovere la spina di alimentazione
dalla presa a parete e lasciar raffreddare il dispositivo completamente.

Sicurezza elettrica

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK

«  Perridurre il rischio di scosse elettriche, il presente prodotto deve essere aperto solo da un tecnico
autorizzato, nel caso sia necessario ripararlo.
+ Scollegare il prodotto dall'alimentazione e da altri apparecchi se dovesse esserci un problema.

+  Non utilizzare il dispositivo in presenza di danni o difetti al cavo o alla spina di alimentazione. Se il
cavo o la spina di alimentazione & danneggiato o difettoso, deve essere sostituito dal fabbricante o
da un centro riparazioni autorizzato.

+  Prima dell'uso verificare sempre che la tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla
targhetta nominale del dispositivo.

+ Collegare il dispositivo a una presa a parete dotata di messa a terra. Se necessario, utilizzare una
prolunga dotata di messa a terra di diametro adeguato.

+  Srotolare sempre completamente il cavo di alimentazione e il cavo di prolunga.

+  Peraccendere il dispositivo utilizzare esclusivamente il connettore adeguato.

« Il dispositivo non é previsto per essere azionato mediante timer esterno o telecomando.

+ Non spostare il dispositivo tirandolo per il cavo di alimentazione. Verificare che il cavo non possa
aggrovigliarsi. Verificare che il cavo di alimentazione non rimanga impigliato nel bordo di sporgenze
o ripiani e non possa costituire fonte di rischio di incidenti o cadute.

« Nonimmergere il dispositivo, il cavo o la spina di alimentazione in acqua o altri liquidi.

Uso iniziale

«  Pulire I'apparecchio. Fare riferimento alla sezione “Pulizia e manutenzione”.
+ Collocare il cestello per friggere nel contenitore amovibile.
Nota: L'apparecchio é dotato di un blocco di sicurezza. Se il cestello amovibile non viene inserito
correttamente, I'apparecchio non entra in funzione.
Nota: Alla prima accensione il dispositivo pud emettere per un breve periodo un po’di fumo e un odore
caratteristico. E una condizione normale.

Uso

Utilizzare I'apparecchio per friggere con aria calda o cuocere alimenti.

« Collegare la spina di alimentazione alla presa a parete.

« Rimuovere il contenitore amovibile dall'apparecchio usando il manico.

+  Collocare il contenitore amovibile su una superficie piatta, stabile e resistente al calore.

+  Collocare il cibo nel cestello per friggere.
Nota: | pezzetti piccoli friggeranno o cuoceranno meglio e piti rapidamente rispetto ai pezzetti
grandi.

+  Collocare il cestello per friggere nel contenitore amovibile.

« Collocare il contenitore amovibile nell'apparecchio.

« Accendere il dispositivo.

+ Impostare il tempo e la temperatura o selezionare un programma preimpostato.
Nota: Se I'apparecchio & freddo, aggiungere 3 minuti al tempo di cottura.

- Seiltimerraggiunge lo zero, viene emesso un segnale acustico e I'apparecchio si spegne
automaticamente.

- Disinserire la spina di alimentazione dalla presa a parete.

«  Far raffreddare completamente il dispositivo.

Preriscaldamento

Il dispositivo & dotato di un'impostazione predefinita di 3 minuti e 190 °C per il preriscaldamento.

Nota: Per la cottura degli alimenti, si raccomanda di preriscaldare I'apparecchio per 5 minuti.

+ Collegare la spina di alimentazione alla presa a parete.

+ Accendere il dispositivo.

+ Tenere premuto il pulsante di accensione/spegnimento per 3 secondi. Il display si accende. Sul
display, vengono visualizzate le impostazioni predefinite per il preriscaldamento.

« Senecessario, impostare tempo e temperatura.

+  Premere il pulsante di accensione/spegnimento per iniziare il preriscaldamento. Parte il conto alla
rovescia del timer.

+  Viene emesso un segnale acustico per indicare che I'apparecchio & preriscaldato. Il display si spegne.
L'apparecchio & in modalita standby.

Suggerimenti per l'uso

«+  Girare gli ingredienti piccoli a meta del tempo di preparazione ottimizza il risultato finale e pud
contribuire a evitare una frittura non omogenea.

+ Non bloccare l'uscita dell'aria sul retro dell’apparecchio per evitare interruzioni del flusso daria.

+ La preparazione di ingredienti grassi pud causare fumo extra, ma cio non provoca alcun danno
all'apparecchio né altera il gusto del piatto preparato.

Impostazioni

Nota: Le impostazioni riportate in tabella sono esclusivamente indicazioni. Gli ingredienti possono
essere diversi per origine, dimensione, forma o marca. Non siamo in grado di garantire le migliori
impostazioni per gli ingredienti specifici utilizzati.

I'extérieur de I'appareil a I'aide d’un chiffon propre et sec. . - Peso Tempo Temperatura -
Tipo di alimento . o Osservazioni
Descrizione (fig. A) Itali (9) (min.) (°C)
La friggitrice ad aria calda viene utilizzata per preparare cibi facendo circolare I'aria calda attorno agli Patatine surgelate 200-400 16-23 200 Agitare a meta del tempo di
. . preparazione.
alimenti.
. et . Aggiungere 1/2 cucchiaio d'olio.
Dispositivo (fig. A1) I”natczts'ge preparate 200400 223 180-200 Agitare a meta del tempo di
reparazione.
1. Indicatore di Lindicatore si accende all'accensione dell’apparecchio. s
alimentazione (rosso) iSmn;a;‘l;‘zlnformagglo 200-300 12-18 190
2. Indicatore di Lindicatore si accende quando l'apparecchio & in fase di riscaldamento.
riscaldamento (blu) Lindicatore si spegne quando I'apparecchio ha raggiunto la temperatura impostata. Crocchette di pollo 100-500 15-18 200
3. Contenitore amovibile Filetti di pollo 100-500 22-28 200 Se necessario, girare gli alimenti.
4. Cestello per friggere Cosce di pollo 100-500 22-25 180 Se necessario, girare gli alimenti.
5. Pulsante di sblocco Premere il pulsante per rimuovere il cestello per friggere dal contenitore amovibile. Fette di carne 100-500 12-20 180 Se necessario, girare gli alimenti.
6. Manico Bocconcini di pollo 100-500 15-23 180 Se necessario, girare gli alimenti.
(cestello per friggere) Hamburger 100-500 11-18 180 Aggiungere 1/2 cucchiaio d'olio.
7. Aperture di ventilazione

. T Pes Tem Temperatura -
Tipo di alimento ° npo pﬂ Osservazioni
(9 (min.) (°C)
Bastoncini di pesce 100-400 10-16 200 Aggiungere 1/2 cucchiaio dolio.
surgelati
Cupcake 5 pezzi 19-22 200

Protezione da surriscaldamento

L'apparecchio & dotato di una protezione da surriscaldamento che lo spegne automaticamente in caso

di surriscaldamento.

- Sela protezione contro il surriscaldamento viene attivata e 'apparecchio si spegne
automaticamente, tenere premuto il pulsante di accensione/spegnimento per 3 secondi.

- Disinserire la spina di alimentazione dalla presa a parete.

-+ Farraffreddare completamente il dispositivo.

Pulizia e manutenzione

Attenzione!

- Prima di qualsiasi intervento di pulizia 0 manutenzione, spegnere il dispositivo, rimuovere la spina
dalla presa a parete e attendere che il dispositivo si sia raffreddato.

- Non utilizzare solventi detergenti o abrasivi.

«  Non utilizzare oggetti affilati.

- Non immergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

«Non cercare di riparare il dispositivo. Se il dispositivo non funziona correttamente, sostituirlo con
uno nuovo.

- Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo:
Rimuovere il contenitore amovibile dall'apparecchio usando il manico.
Estrarre il cestello per friggere dal contenitore amovibile.

« Se o temporizador atingir zero, ird escutar um toque e o dispositivo ird desligar-se automaticamente.
« Retire a ficha da tomada de parede.
« Deixe o dispositivo arrefecer completamente.

Pré-aquecimento

O dispositivo tem uma predefinigao de 3 minutos e 190 °C para o pré-aquecimento.

Nota: Para cozinhar alimentos, recomenda-se o pré-aquecimento do dispositivo durante 5 minutos.

« Insira a ficha na tomada de parede.

« Ligue o dispositivo.

« Prima e mantenha premido o botao ligar/desligar durante 3 segundos. O visor acende-se. A
predefinicdo para o pré-aquecimento aparece no visor.

«  Senecessario, ajuste o tempo e a temperatura.

« Prima o botao de ligar/desligar para iniciar o pré-aquecimento. O tempo iré iniciar a contagem
decrescente.

« Ira escutar um toque que indica que o dispositivo terminou o pré-aquecimento. O visor apaga-se. O
dispositivo passa para 0 modo de espera.

Sugestoes de utilizagao

« Agitar ingredientes mais pequenos a meio do tempo de preparagéo otimiza o resultado final e pode
ajudar e evitar alimentos que nao fritam uniformemente.

« Nao bloqueie a saida de ar na parte de tras do dispositivo para evitar problemas no fluxo de ar.

« A preparagao de alimentos com muita gordura podera resultar na emisséo de fumo extra, mas
isto ndo ira provocar nenhum dano no dispositivo nem afetar negativamente o sabor do alimento
preparado.

Defini¢des

Nota: As defini¢des indicadas na tabela servem apenas como indicagao. Os ingredientes podem diferir

ao nivel da origem, tamanho, forma e marca. Nao podemos garantir a melhor defini¢do para os seus

ingredientes.

« Lavare il contenitore amovibile e il cestello per friggere in lavastoviglie o con acqua saponosa. P T T
Asciugare a fondo gli accessori con un panno pulito e asciutto. Tipo de alimento eso en"lpo empfct'atura Observagoes
« Pulire l'esterno del dispositivo con un panno morbido e umido. Asciugare a fondo l'esterno del (9) (min.) (°C)
dispositivo con un panno pulito e asciutto. Batatas fritas congeladas 200-400 16-23 200 ;\rgel;eafar;e;o do tempo de
Descricao (fig. A) Portugués -
. ) P . . . N R B frit . 200-400 2223 180-200 Adicione 1/2 colher de éleo. Agite a
A fritadeira de ar quente é utilizada para preparar alimentos através da circulagao de ar quente a volta atatas fritas caseiras - - - meio do tempo de preparaco.
dos mesmos. Snacks de queijo
Dispositivo (fig. A1) panados 200-300 1218 190
1. Indicador de alimentacao O indicador acende-se quando o dispositivo é ligado. Ruggets de ango oo s =
(vermelho) a P gado. Filetes de frango 100-500 22-28 200 Se necessario, vire os alimentos.
2. Indicador de O indicador acende-se quando o dispositivo esta a aquecer. Coxinhas 100-500 22-25 180 Se necessario, vire os alimentos.
aquecimento (azul) O indicador desliga-se assim que o dispositivo atinge a temperatura definida. y P )
Bifes 100-500 12-20 180 Se necessario, vire os alimentos.
3. Recipiente amovivel . N
Costelas de frango 100-500 15-23 180 Se necessario, vire os alimentos.
4. Cesto de fritar B — R
Hamburgueres 100-500 11-18 180 Adicione 1/2 colher de 6leo.
5. Botdo de libertacao +  Prima o botdo para remover o cesto de fritar do recipiente amovivel. palitos d N
alitos de peixe g g L .
6. Pega congelados 100-400 10-16 200 Adicione 1/2 colher de dleo.
(cesta de fritar)
Cupcakes 5 pecas 19-22 200

7. Aberturas de ventilagao

Painel de controlo (fig. A2)

Prima e mantenha premido o bot&o durante 3 segundos para ligar o dispositivo.
Se o dispositivo estiver ligado, prima o botao para colocar o processo de fritura em
pausa. Prima o botdo novamente para retomar o processo de fritura.

Ap6s 3 minutos, o dispositivo regressa aos valores predefinidos.

Prima e mantenha novamente premido o botao durante 3 segundos para desligar
o dispositivo.

1. Botéo ligar/desligar
Botéo iniciar/pausa

Prima o botéo para definir a temperatura.

Prima o botéo novamente para definir o tempo.

Prima e mantenha premido o botéo para selecionar um programa predefinido:

01 - Batatas fritas congeladas (350 g) - 200 °C - 16 min.

02 - Batatas fritas caseiras (350 g) - 200 °C - 25 min.

03 - Bifes (350 g) - 180 °C - 15 min.

04 - Coxinhas (350 g) - 200 °C - 20 min.

05 - Peixe (300 g) - 200 °C - 12 min.

06 - Cupcakes (4x) - 180 °C- 12 min.
Nota:
«  Sendo premir o botéo de iniciar no prazo de 1 minuto depois de ter selecionado o
programa, o dispositivo entra no modo de espera.
Depois de selecionar o programa, pode ainda ajustar o tempo e a temperatura.

2. Botédo de selecao

i gz::g E:: ::é?;;lar Prima o botao para definir o tempo e a temperatura.

5. Visor

6. Indicador da hora O indicador apresenta o tempo (1-60 minutos).

7. Indicador de temperatura O indicador apresenta a temperatura (60-200 °C).

8. Indicador de ventoinha O indicador acende-se quando a ventoinha esta a funcionar.
Seguranga

- Leia atentamente o manual de instrugdes antes de utilizar. Guarde o manual para consulta futura.

- O fabricante nao se responsabiliza por danos indiretos ou por danos em bens ou pessoas
provocados pela inobservancia das instrugdes de seguranca e utilizagao indevida do dispositivo.

- Utilize o dispositivo apenas para a finalidade a que se destina. Nao utilize o dispositivo para outras
finalidades além das descritas no manual.

+Nao utilize o dispositivo caso tenha alguma peca danificada ou com defeito. Se o dispositivo estiver
danificado ou tenha defeito, substitua imediatamente o dispositivo.

« Odispositivo destina-se apenas a utilizagdo no interior. Ndo utilize o dispositivo no exterior.

- Odispositivo destina-se apenas a utilizagao doméstica. Nao utilize o dispositivo para fins comerciais.

+ Nao utilize junto de banheiras, chuveiros, lavatérios ou outros recipientes que contenham égua.

+ N&o exponha o dispositivo a agua ou humidade.

- Certifique-se de que o dispositivo ndo entra em contacto com materiais inflamaveis.

«Mantenha o dispositivo afastado de fontes de calor. Nao coloque o dispositivo sobre superficies
quentes ou proximo de chamas desprotegidas.

« Né&o cubra o dispositivo.

- Certifique-se de que existe espaco suficiente a volta do dispositivo para permitir a dissipa¢ao do
calor e ventilacao adequada.

«  Coloque o dispositivo sobre uma superficie plana e estavel.

- Coloque o dispositivo sobre uma superficie resistente ao calor e a prova de salpicos.

+ Nao coloque o dispositivo num fogao.

« Nao utilize carvao ou outros liquidos combustiveis semelhantes.

- Tenha cuidado com as pegas quentes. As superficies que apresentam um simbolo de aviso relativo a
superficies quentes poderao aquecer durante a utilizagao. As superficies acessiveis podem aquecer
durante o funcionamento do dispositivo.

+ Tenha cuidado ao tocar no dispositivo. Utilize luvas de forno, caso tenha de tocar no dispositivo
durante ou imediatamente apds a utilizagéo.

- Certifique-se de que as suas maos estao secas antes de tocar no dispositivo.

+Nao encha o recipiente amovivel com 6leo ou outro tipo de gordura para fritar. O dispositivo utiliza
ar quente para preparar os alimentos.

« Tenha cuidado com o vapor e salpicos ao colocar os alimentos no recipiente amovivel quente.

+ Nao deite agua fria sobre o recipiente amovivel quente. A dgua ira salpicar e danificar o recipiente
amovivel.

« O recipiente amovivel aquece muito durante a utilizagdo. Ndo toque no recipiente amovivel.

+ Na&o deixe o dispositivo sem vigilancia durante ou imediatamente apés a sua utilizagdo.

+ Nao desloque o dispositivo ligado ou ainda quente. Retire a ficha da tomada de parede e aguarde
até que o dispositivo arrefeca.

Seguranga elétrica

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

-« Quando necessitar de reparagao e para reduzir o risco de choque elétrico, este produto deve apenas
ser aberto por um técnico autorizado.
+ Desligue o produto da tomada de alimentagéo e outro equipamento se ocorrer um problema.

+ Nao utilize o dispositivo se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem danificados ou com defeito.
Se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem danificados ou com defeito, tém de ser substituidos
pelo fabricante ou um agente reparador autorizado.

+ Antes de utilizar, verifique sempre se a tensao da rede ¢ igual a tensao indicada na placa de
classificagao do dispositivo.

+ Ligue o dispositivo a uma tomada de parede com ligagao terra. Se necessario, utilize um cabo de
extensao com ligagao terra com um diametro adequado.

- Desenrole sempre completamente o cabo de alimentagao e o cabo de extensao.

- Use apenas o conector adequado para utilizar o dispositivo.

- Odispositivo nao se destina a ser utilizado com um temporizador externo nem com um sistema de
controlo remoto separado.

+  Nao desloque o dispositivo puxando-o pelo cabo de alimentacéo. Certifique-se de que o cabo de
alimentacao nao fica emaranhado. Certifique-se de que o cabo de alimentagdo néo fica pendurado
na extremidade de uma bancada e de que ninguém podera tropecar ou pisa-lo acidentalmente.

+ Nao mergulhe o dispositivo, o cabo de alimentagdo ou a ficha em dgua ou outros liquidos.

Utilizacao inicial

+ Limpe o dispositivo. Consulte a seccdo “Limpeza e manutengao”.

+ Coloque o cesto de fritar no recipiente amovivel.

Nota: O dispositivo esta equipado com um sistema de bloqueio de seguranca. Se o recipiente
amovivel nao for corretamente colocado no dispositivo, este nao ira funcionar.

Nota: Ao ligar o dispositivo pela primeira vez, este podera produzir um pouco de fumo e um odor

caracteristico durante um curto periodo de tempo. Isto é normal.

Utilizacao

O dispositivo pode ser utilizado para fritar sem 6leo ou cozinhar alimentos.

+ Insira a ficha na tomada de parede.

+ Retire o recipiente amovivel do dispositivo utilizando a pega.

+ Coloque o recipiente amovivel sobre uma superficie plana, estével e resistente ao calor.

+ Coloque os alimentos no cesto de fritar.

Nota: Pedagos pequenos irdo demorar menos tempo a fritar ou assar do que pedagos grandes.

+ Coloque o cesto de fritar no recipiente amovivel.

+ Coloque o recipiente amovivel no dispositivo.

+ Ligue o dispositivo.

+ Defina o tempo e a temperatura ou selecione um programa predefinido.

Nota: Se o dispositivo estiver frio, adicione 3 minutos ao tempo de cozedura.

Protecao contra sobreaquecimento

O dispositivo inclui uma prote¢do contra sobreaquecimento que desliga automaticamente o dispositivo

em caso de sobreaquecimento.

« Sea protecao contra sobreaquecimento estiver ativada e o dispositivo se desligar automaticamente,
prima e mantenha premido o botao ligar/desligar durante 3 segundos.

« Retire a ficha da tomada de parede.

- Deixe o dispositivo arrefecer completamente.

Limpeza e manutengao

Aviso!

« Antes da limpeza ou manutencao, desligue o dispositivo, retire a ficha da tomada de parede e
aguarde até que o dispositivo tenha arrefecido.

« Nao utilize solventes de limpeza ou produtos abrasivos.

« Nao utilize objetos afiados.

« Nao mergulhe o dispositivo em dgua ou outros liquidos.

- Nao tente reparar o dispositivo. Se o dispositivo ndo funcionar corretamente, substitua-o por um
dispositivo novo.

« Limpe o dispositivo apds cada utilizagao:

« Retire o recipiente amovivel do dispositivo utilizando a pega.

«+ Retire o cesto de fritar do recipiente amovivel.

« Lave o recipiente amovivel e o cesto de fritar na maquina de lavar louga ou em dgua com
detergente. Seque minuciosamente os acessérios com um pano limpo e seco.
Limpe o exterior do dispositivo utilizando um pano himido macio. Segue minuciosamente o
exterior do dispositivo com um pano limpo e seco.

Beskrivelse (fig. A)

Varmluft-frituregryden bruges til tilberedning af mad ved at varm luft cirkulerer omkring maden.

Dansk

Apparat (fig. A)

1. Stremindikator (red) « Indikatoren taendes, nar enheden er taendt.

2. Opvarmningsindikator .
(bla) .

Indikatoren teender, nar enheden opvarmer.
Indikatoren slukker, nr enheden har naet den gnskede temperatur.

Aftagelig pande

Stegekurv

Frigivelsesknap «  Tryk pa knappen for at fierne stegekurven fra den aftagelige pande.
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Héndtag
(stegekurv)

7. Ventilationsdbninger

Kontrolpanel (fig. A2)

Tryk og hold knappen nede i 3 sekunder for at teende enheden.

Hvis enheden er taendt, skal man trykke pa knappen for at saette stegningen pa
pause. Tryk p& knappen igen for genoptage stegningen.

Efter 3 minutter vender apparatet tilbage til standardindstillingen.

Tryk og hold igen knappen nede i 3 sekunder for at slukke enheden.

1. Teend/sluk-knap
Start/pause-knap

Tryk pé knappen for at indstille temperaturen.
Tryk pé knappen igen for at indstille timeren.
Tryk og hold knappen nede for at vaelge et forudindstillet program:
01 - Frosne chips (350 g) - 200 °C - 16 min.
02 - Hiemmelavede chips (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Steak (350 g) - 180 °C - 15 min.
04 - Kyllingelar (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Fisk (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Kopkager (4x) - 180 °C- 12 min.
Bemaerk:
«  Hvis man ikke trykker pa startknappen inden for 1 minut efter man har valgt
programmet, vender apparatet tilbage til standbytilstand.
N&r man har valgt et program, kan man stadig justere tiden og temperaturen.

2. Veelge-knap

i [‘g::z:t::s Tryk pa knapperne for at indstille tiden eller temperaturen.

5. Display

6. Tidsindikator Indikatoren viser tiden (1-60 minutter).

7. Temperaturindikator Indikatoren viser temperaturen (60-200 °C).

8. Blaser-indikator + Indikatoren teender, nér blaeseren er i gang.
Sikkerhed

«  Laes vejledningen omhyggeligt for brug. Gem vejledningen til fremtidig brug.

« Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader der opstér pa ejendom eller personer, pa grund af
manglende overholdelse af sikkerhedsvejledninger og forkert brug af enheden.

« Brug kun enheden til de tilsigtede formal. Brug ikke enheden til andre formal end dem, som er
beskrevet i vejledningen.

« Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller defekte dele. Hvis enheden er beskadiget eller
defekt, skal den omgaende udskiftes.

« Enheden er kun beregnet til indenders brug. Brug ikke enheden udenders.

« Enheden er kun beregnet til hjemmebrug. Brug ikke enheden til kommercielle formal.

« Brug ikke enheden naer ved badekar, brusebade, vandfade eller andre kar der indeholder vand.

« Udsaet ikke enheden for vand eller fugt.

«  Seorg for, at enheden ikke kommer i kontakt med braendbart materiale.

« Hold enheden vak fra varmekilder. Anbring ikke enheden pa varme overflader eller i naerheden af
abeniild.

« Deek ikke enheden til.

« Seorg for, at der er tilstreekkeligt plads omkring enheden, sa varmen kan slippe bort, og serg for
tilstraekkelig ventilation.

« Placér enheden pé en stabil, flad overflade.

« Anbring enheden pa en varmebestand og steenkbeskyttet overflade.

«  Placérikke enheden pa et komfur.

«  Brug aldrig treekul eller tilsvarende braendsel.

« Vaer opmeerksom pa varme dele. Overfladerne, som er meerket med et forsigtighedssymbol for
varme overflader, kan blive varme under brug. De tilgeengelige overflader kan blive varme, nar
enheden eribrug.

« Veer forsigtig, nar du rerer ved enheden. Brug ovnhandsker, hvis du skal rere ved enheden under
eller kort efter brug.

«  Seorg for, at dine haender er terre, inden du rorer ved enheden.

« Fyld ikke den aftagelige pande med olie eller stegefedt. Enheden tilbereder maden ved hjaelp af
varm luft.

« Pas pa damp og staenk, nér du leegger maden i den aftagelige pande.

« Kom aldrig koldt vand i den varme aftagelige pande. Vandet sprojter og vil skade den aftagelige
pande.

« Den aftagelige pande bliver meget varm under brug. Rer ikke ved den aftagelige pande.

« Efterlad aldrig enheden uden opsyn under eller umiddelbart efter brug.

« Flytikke enheden, nar den er teendt eller stadig er varmt. Fjern netstikket fra stikkontakten i veeggen,
og vent til enheden kole helt af.

Elektrisk sikkerhed

[ CAUTION |

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  For at nedsaette risikoen for elektrisk stad, ma dette produkt kun abnes af en autoriseret tekniker, nar
service er npdvendig.
« Tag produktet ud af stikkontakten og andet udstyr, hvis der opstar et problem.

«  Brug ikke enheden, hvis netledningen eller netstikket er beskadiget eller defekt. Hvis netledningen
eller netstikket er beskadiget eller defekt, skal den udskiftes af fabrikanten, eller en autoriseret
tekniker.

«  Kontroller altid, at netspaendingen er den samme som spaendingen angivet pa ydelsesskiltet af
enheden for brug.

«  Slutenheden til en stikkontakt med jordforbindelse. Brug om ngdvendigt en forlaengerledning med
jordforbindelse af en passende diameter.

« Rulaltid netledningen og forleengerledningen helt ud.

«  Brug kun passende stik til at tilslutte fonduegryden.

« Enheden er ikke beregnet til betjening med en ekstern timer eller separat fiernbetjeningssystem.

«  Flytikke enheden ved at treekke i netledningen. Kontroller at netledningen ikke kan blive filtret
sammen. Serg for, at netledningen ikke haenger ud over kanten pa bordet eller ved et uheld kan
haenge fast eller faldes over.

«  Seenk ikke enheden, netledningen eller netstikket ned i vand eller andre vaesker.

Indledende brug

« Renger enheden. Se afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”.
« Placer stegekurven i den aftagelige pande.
Bemaerk: Enheden er udstyret med en sikkerhedslds. Hvis den aftagelige pande ikke er sat korrekt i
enheden, teender enheden ikke.
Bemaerk: Nar du taender for enheden for forste gang, kan den udsende en lille smule reg og en
karakteristisk lugt i en kort periode. Dette er normal drift.

Anvendelse

Enheden kan bruges til at stege med varm luft eller bagning.
«  Seet netstikket i stikkontakten.
« Fjern den aftagelige pande fra enheden ved at tage fat i handtaget.
« Placer den aftagelige pande pé en flad, stabil og varmemodstandsdygtig overflade.
« Leegingredienserne i stegekurven.
Bemaerk: Mindre stykker rister eller steger bedre og hurtigere end store stykker.
« Placer stegekurven i den aftagelige pande.
« Szt den aftagelige pande i enheden.
« Teend for enheden.
« Indstil tiden og temperaturen eller veelg et forudindstillet program.
Bemaerk: Hvis enheden er kold, tilfgjes 3 minutter til tilberedningstiden.
« Hvis timeren nér til nul, lyder en ringeklokke, og enheden slukker automatisk.
« Fjern netstikket fra stikkontakten.
« Lad enheden kole helt ned.

Forvarmning

Apparatet har en standard-indstilling pa 3 minutter og 190 °C til forvarmning.

Bemaerk: Ved bagning anbefales det at forvarme enheden i 5 minutter.

«  Seet netstikket i stikkontakten.

«  Teend for enheden.

« Tryk og hold teend/sluk-knappen inde i 3 sekunder. Displayet teender. Standard-indstillingen for
forvarmning vises pé displayet.

«  Om nedvendigt kan man justere tiden og temperaturen.

«  Tryk pé teend/sluk-knappen for at starte forvarmning. Tiden teelles ned.

« Derlyder enringetone nar enheden er forvarmet. Displayet slukker. Enheden gér i standbytilstand.

Brugstips

« Hvis mindre stykker omrystes, nar halvdelen af tilberedningstiden er géet, forbedrer det
slutresultatet og medvirker til, at maden steges ujeevnt.

« Bloker ikke luftudledningen pé bagsiden af enheden, sa luftstrammen ikke bliver afbrudt.

« Tilberedning af fede madvarer kan give mere stegeos, men dette skader ikke enheden og pavirker
ikke smagen af de tilberedte madvarer.

Indstillinger

Bemaerk: Indstillingerne i tabellen er kun vejledende. Ingredienserne kan veere forskellige i kvalitet,

starrelse, form eller maerke. Vi kan ikke garantere, at indstillerne er de bedste for dine ingredienser.

Vagt Tid Temperatur
Type ingrediens . Bemaerkninger
ypeing (g) (min.) ) 9

Frosne pomme frites 200-400 16-23 200 Omryst, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet.

Hiemmelavede pomme Tilseet 1/2 skefuld olie. Omryst, nar

Pl P 200-400 2223 180-200 halvdelen af tilberedningstiden
er gaet.

Ostesnack med rasp 200-300 12-18 190

Kyllingenuggets 100-500 15-18 200

Kyllingefilet 100-500 2228 200 Vend ingredienserne, hvis
nedvendigt.

Kartoffelpinde 100-500 2225 180 Vend ingredienserne, hvis
nedvendigt.

Steaks 100-500 1220 180 Vend |ngred|enserne, hvis
nedvendigt.

" Vend ingredienserne, hvis

Kyllinge-chops 100-500 15-23 180 nodvendigt.

Hamburgere 100-500 11-18 180 Tilseet 1/2 skefuld olie.

Frosne fiskestave 100-400 10-16 200 Tilseet 1/2 skefuld olie.

Cupcakes 5 stk. 19-22 200

Overophedningsbeskyttelse

Enheden har en overophedningsbeskyttelse som automatisk slukker for enheden i tilfelde af

overophedning.

« Hvis overophedningsbeskyttelsen er aktiveret, og enheden automatisk slukker, skal man trykke og
holde teend/sluk-knappen nede i 3 sekunder.

« Fjern netstikket fra stikkontakten.

« Lad enheden kgle helt ned.

Renggring og vedligeholdelse

Advarsel!

«  Forrengering eller vedligeholdelse skal du slukke enheden, tage netstikket ud af stikkontakten og
vente, indtil enheden er kelet ned.

«  Brug ikke oplgsningsmidler eller slibende rengaringsmidler.

«  Brug ikke skarpe genstande.

« Sank ikke enheden ned i vand eller andre vaesker.

« Forspg ikke at reparere enheden. Hvis enheden ikke fungerer korrekt, skal den udskiftes med en ny
enhed.

« Renger enheden efter hver brug:

+ Fjern den aftagelige pande fra enheden ved at tage fat i handtaget.
Fjern stegekurven fra den aftagelige pande.
Gor den aftagelige pande og stegekurven rent i opvaskemaskine eller i seebevand. Ter tilbehoret
grundigt af med en ren, ter klud.
Renger enheden udvendigt med en bled, fugtig klud. Ter enheden grundigt af udvendigt med
en ren, tor klud.

Beskrivelse (fig. A)
Varmluftsfrityrkokeren brukes til & tilberede mat ved & la varm luft sirkulere rundt maten.
Enhet (fig. A1)

Norsk

1. Stremindikator (red) Stremindikatoren lyser nar enheten er slatt pa.

2. Oppvarmingsindikator Indikatoren lyser nar enheten varmer opp.
(bla) « Indikatoren slukkes nar enheten har nadd innstilt temperatur.

Uttagbar panne

Frityrkurv

Utlgserknapp Trykk pa knappen for a ta ut frityrkurven fra den uttagbare pannen.
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Handtak
(frityrkurv)

7. Ventilasjonsapninger

Betjeningspanel (fig. A2)

Hold inne knappen i 3 sekunder for & sla p& enheten.

Hvis enheten er slatt pa, trykk knappen for a sette tilberedningen pa pause. Trykk pa
knappen igjen for a gjenta tilberedningen.

Etter 3 minutter gar enheten tilbake til standardinnstillingen.

Hold inne knappen igjen i 3 sekunder for & sla av enheten.

1. Pé/av-knapp
Start/pause-knapp

Trykk pa knappen for & stille inn temperaturen.

Trykk pa knappen igjen for 4 stille inn tidsuret.

Hold inne knappen for & velge et forhdndsinnstilt program:
01 - Frossen pommes frites (350 g) - 200 °C - 16 min.

02 - Hiemmelaget pommes frites (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Stek (350 g) - 180 °C- 15 min.

2. Valgknapp 04 - Kyllinglar (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Fisk (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Muffins (4x) - 180 °C - 12 min.
Merk:
Hvis du ikke trykker pa startknappen innen 1 minutt etter at programmet er valgt,
gar enheten i standbymodus.
Etter & ha valgt programmet, kan du fremdeles justere tid og temperatur.
S Trykk pa knappene for 4 stille inn tid eller ansket temperatur.
4. Redusere kP pp P :
5. Display
6. Klokkeslett Indikatoren viser tiden (1-60 minutter).
7. Temperaturindikator Indikatoren viser temperaturen (60-200 °C).
8. Vifteindikator « Indikatoren slas pa ndr viften er i gang.

Sikkerhet

«  Les bruksanvisningen ngye for bruk. Oppbevar bruksanvisningen for fremtidig bruk.

«  Produsenten er ikke ansvarlig for p&felgende skade eller for skade pa eiendom eller person som
folge av manglende overholdelse av sikkerhetsanvisningene og feil bruk av enheten.
Bruk bare enheten for det tiltenkte formalet. Ikke bruk enheten til andre formal enn det som er
beskrevet i bruksanvisningen.

+ lkke bruk enheten hvis noen del er skadet eller defekt. Enheten ma erstattes umiddelbart hvis den er
skadet eller defekt.

+ Enheten er kun ment for innenders bruk. Ikke bruk enheten utenders.

+  Enheten er kun for innenders bruk. Ikke bruk enheten i forretningseyemed.

« Ikke bruk enheten i naerheten av badekar, dusj, hdndvask eller andre vannbeholdere.

«  Ikke utsett enheten for vann eller fuktighet.

+  Serg for at enheten ikke kommer i kontakt med brennbart materiale.

+ Hold enheten unna varmekilder. Ikke plasser enheten naer varme overflater eller apne flammer.
Ikke dekk til enheten.

«  Serg for at det er nok plass rundt enheten til at varmen kan slippe ut og gi tilstrekkelig ventilasjon.

« Plasser enheten pa en jevn, flat overflate.

+  Plasser enheten pé en varmebestandig og sprutsikker overflate.

+ Legg ikke enheten pa en kokeplate.

«  Ikke bruk kull eller annet brennstoff.

«  Veer forsiktig med varme deler. Overflatene som er merket med et advarselsymbol for varme
overflater kan bli varme under bruk. De tilgjengelige overflatene kan bli varme nar enheten er i bruk.

«  Veerforsiktig nar du bergrer enheten. Bruk grytekluter hvis du ma bergre enheten under eller like
etter bruk.

«  Serg for at hendene dine er torre for du tar p& enheten.

« lkke fyll den uttagbare pannen med olje eller stekefett. Enheten bruker varmluft til a tilberede mat.

«  Veerforsiktig nar du legger maten ned i den varme uttagbare pannen, det kan oppstd damp og sprut.

«  Ikke hell kaldt vann ned i den uttagbare pannen. Vannet vil sprute utover og skade den uttagbare
pannen.

« Den uttagbare pannen blir svaert varm under bruk. lkke bergr den varme uttagbare pannen.

+  Enheten ma veere under tilsyn bade under og rett etter bruk.

«  Ikke flytt enheten nar den er slétt pa eller fremdeles varm. Trekk ut stopselet fra stikkontakten og
vent til enheten er avkjolt.

Elektrisk sikkerhet

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«+  For a redusere faren for stremstet, skal dette produktet bare apnes av en autorisert tekniker nar
vedlikehold er nedvendig.
+ Koble produktet fra stremmen og annet utstyr dersom et problem oppstar.

« Ikke bruk enheten hvis stramkabelen eller stopselet er skadet eller pa andre mater defekt. Hvis
stremkabelen eller stopselet er skadet eller defekt, ma disse byttes ut av produsenten eller et
autorisert serviceverksted.

«  For bruk ma det alltid sjekkes at nettspenningen er den samme som spenningen som er merket pa
enheten.

+  Koble enheten til en jordet stikkontakt. Hvis det er nedvendig skal du bruke en jordet
forlengelseskabel med passende diameter.

« Stremkablene og forlengelseskabelen skal alltid vikles ut fullstendig.

«  Det mé brukes riktig kontakt ved bruk av enheten.

+ Enheten er ikke ment for bruk med et eksternt tidsur eller separat fiernkontrollsystem.

«  Ikke flytt pa enheten ved a trekke i stramkabelen. Pass pa at stramkabelen ikke blir viklet inn i noe.
Pase at stramkabelen ikke henger over kanten pa en arbeidsbenk og at den ikke kan bli utilsiktet
trukket i eller snublet over.

« Enheten, stopselet og stramkabelen ma aldri senkes i vann eller andre vaesker.

Beskrivning (fig. A) Svenska
Varmluftsfritosen anvands for att laga mat genom att cirkulera varm luft runt maten.
Enhet (fig. A)

1. Strémindikator (r6d) « Indikatorn tands nar enheten &r paslagen.

2. Varmeindikator (bla) !I[:ritl\kpael;rt"u:ian"ddiiantz:):'re\zr:ctlf:a‘:ar\r;se:ﬁz.ten har natt instélld temperatur.

3. Borttagbar panna

4. Frityrkorg

5. Slapp-knapp «  Tryck pa knappen for att ta bort frityrkorgen fran den borttagbara pannan.

6. Handtag

(frityrkorg)

7. Ventilationsdppningar

Kontrollpanel (fig. A2)

«  Tryck och hall inne knappen i 3 sekunder for att satta pa enheten.

«  Om enheten ar paslagen, tryck pa knappen for att pausa friteringen. Tryck pa
knappen igen for att ateruppta friteringsprocessen.

Efter 3 minuter aterstalls enheten till standardinstéllning.

Tryck och héll inne knappen i 3 sekunder igen fér att stanga av enheten.

1. Pa/av-knapp
Start/paus-knapp

«  Tryck pé knappen for att stélla in temperaturen.

«  Tryck pé knappen igen for att stélla in tiden.

Tryck och hall inne knappen for att vélja ett forprogrammerat program:
01 - Fryst pommes (350 g) - 200 °C - 16 min.

02 - Hemmagjorda pommes (350 g) - 200 °C - 25 min.

03 - Steaks (350 g) - 180 °C - 15 min.

2. Valknapp 04 - Drumsticks (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Fisk (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Cupcakes (4x) - 180 °C - 12 min.
OBS:
«  Omduinte trycker pa startknappen inom 1 minut efter att du valt program kommer
enheten att g till standby-lage.
«  Nardu valt program kan du fortfarande justera tiden och temperaturen.
3. Oka-knapp . " N
4 Minska-knapp Tryck pé knapparna fér att stélla in tiden eller temperaturen.
5. Display
6. Tidindikator « Indikatorn visar tiden (1-60 minuter).
7. Temperaturindikator « Indikatorn visar temperaturen (60-200 °C).
8. Flaktindikator « Indikatorn tands nar flakten &r igdng.
Séakerhet
« Lds bruksanvisningen noga innan anvandning. Behall bruksanvisningen for att kunna anvanda den
igen.

- Tillverkaren &r inte ansvarig for foljdskador eller fér skador pd egendom eller personer som orsakas
av att sakerhetsforeskrifterna inte foljs och av felaktig anvandning av enheten.

« Anvand endast enheten for dess avsedda syfte. Anvand inte enheten till andra &ndamal &n dem som
beskrivs i denna bruksanvisning.

« Anvand inte enheten om nagon del &r skadad eller felaktig. Om enheten ar skadad eller felaktig ska
den bytas ut omedelbart.

« Enheten ar bara avsedd fér inomhusanvandning. Anvdnd inte enheten utomhus.

« Enheten ar endast avsedd for inomhusanvandning. Anvand inte for kommersiella andamal.

« Anvand inte enheten ndra badkar, duschar, bassanger eller andra karl innehéllande vatten.

« Utsétt inte enheten for vatten eller fukt.

« Setill att enheten inte kommer i kontakt med lgttantdndliga material.

« Hall enheten borta fran varmekallor. Placera inte enheten pa varma ytor eller ndra 6ppen eld.

« Tack inte 6ver enheten.

«  Setill att det finns tillrdckligt med utrymme runt om enheten for tillrécklig ventilation sa att vdarmen
kan forsvinna.
Placera enheten pa en stabil, platt yta.

+ Placera enheten pa en varmebesténdig och stanksaker yta.

« Placera inte enheten pa en spis.

« Anvand inte trékol eller liknande brannbara branslen.

« Akta dig for varma delar. Ytor som ar markerade med en varningssymbol fér varma ytor kommer att
bli varma under anvandning. Nérliggande ytor kan komma att bli varma nér enheten anvands.

«+  Var forsiktig nér du ror vid enheten. Anvand grythandskar nér du rér vid enheten under eller strax
efter anvandning.

« Setill att dina hander &r torra innan du ror vid enheten.

+  Fyllinte den borttagbara pannan med olja eller frityrfett. Enheten anvénder varmluft for att tillaga
maten.

« Tank pé anga och stink nér du ldgger mat pa den varma borttagbara pannan.

« Hallinte kallt vatten i den varma borttagbara pannan. Vattnet kommer att skvatta och skada den
borttagbara pannan.

« Den borttagbara pannan blir vildigt varm vid anvdndning. Ror inte den borttagbara pannan.

« Lamna inte enheten o6vervakad vid anvdndning eller direkt efter anvandning.

«  Flyttain pa enheten medan den &r paslagen eller fortfarande varm. Ta bort kontakten fran
vagguttaget och |at enheten svalna av.

Elsdkerhet

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK

«  For att minska risken for elektriska stotar bor denna produkt endast 6ppnas av behorig tekniker nar
service behovs.

« Dra ut nétkabeln fran vagguttaget och koppla ur all annan utrustning om nagot problem skulle
uppsta.

+ Anvéands inte enheten om nétkabeln eller natkontakten ar skadad eller defekt. Om natkabeln
eller ndtkontakten &r skadad eller defekt, maste den bytas ut av tillverkaren eller en auktoriserad
reparator.

« Kolla alltid om natstrommen ar den samma som stromgraderingen pa enheten innan anvandning.

« Anslut enheten till ett jordat vagguttag. Om noddvandigt, anvand en jordad forlingningssladd av
lamplig diameter.

« Rulla alltid ut hela nétkabeln och forlangningssladden.

+ Anvand endast lamplig kontakt for att anvanda enheten.

« Enheten ska inte anvdandas med en extern timer eller separat fjarrstyrning.

« Forflytta inte pa enheten genom att dra i natkabeln. Se till att nitkabeln inte kan trassla in sig. Se till
att natkabeln inte hdnger 6ver arbetsytans kant sé att den inte rakar fasta eller vélta.

« Doppa inte enheten, nitkabeln eller natkontakten i vatten eller ndgon annan vatska.



Forsta anvandning
+ Rengor enheten. Se sektionen “Rengdring och underhall”.
+  Placera frityrkorgen i den borttagbara pannan.
OBS: Enheten &r utrustad med ett sékerhetslock. Om den borttagbara pannan inte placeras i
enheten pa ratt satt kommer enheten inte att fungera.
OBS: Om du sétter pa enheten for forsta gangen, kan enheten ge ifrdn sig lite rok och en karakteristisk
lukt under en kort period. Detta &r normalt.

Anvéndning

Enheten kan anvandas for att varmluftfritera eller baka livsmedel.

. Sattinatkontakten i vdgguttaget.

« Tabort den borttagbara pannan fran enheten via handtaget.

« Placera den borttagbara pannan pa en stabil, platt och varmebestandig yta.

« Ldagg maten i frityrkorgen.
OBS: Sma bitar friteras eller rostas battre och snabbare &n stora bitar.

« Placera frityrkorgen i den borttagbara pannan.

« Placera den borttagbara pannan i enheten.

«  Satt pd enheten.

« Stéllin tiden och temperaturen eller vélj ett forprogrammerat program.
OBS: Om enheten ar kall, Igg till 3 minuter till tillagningstiden.

«  Om timern gar ner till noll hors ett ringande ljud och enheten stangs av automatiskt.

« Dra ut ndtkontakten fran vagguttaget.

« Latenheten kylas av helt och hallet.

Forvarm

Enheten har en standardinstalining pa 3 minuter och 190 °C for férvarmning.

OBS: For att baka livsmedel rekommenderas 5 minuter forvarmning.

« Sattinatkontakten i vdgguttaget.

« Satt pd enheten.

« Tryckoch hall inne pé/av-knappen i 3 sekunder. Displayen tands. Standardinstéliningen for
féruppvarmning visas pa displayen.

«  Om noédvandigt, justera tid och temperatur.

«  Tryck pé pa/av-knappen for att starta forvarmning. Tiden réknas ner.

« Ettringade ljud hors for att indikera att enheten ar forvarmd. Displayen slacks. Enheten gar till
standby-ldge.

Tips for anvandning

« Genom att skaka mindre ingredienser halvvdgs genom tillagningstiden optimeras slutresultatet, och
det hjalper dven till att forhindra att maten friteras ojamnt.

« Blockera inte luftutsldppet pa enhetens baksida, det hindrar luftflodet.

-+ Tillagning av ingredienser med mycket fett kan leda till extra rok, men detta varken skadar enheten
eller leder till forsamrad smak.

Instéllningar
OBS: Installningarna i tabellen &r endast indikationer. Ingredienser kan variera med ursprung, storlek,
form och varumarke. Vi kan inte garantera den basta installningen for dina ingredienser.

Vekt Tid Temperatur
Type mat . Merknader
P @ (min.) )
Frosne fiskepinner 100-400 10-16 200 Tilsett 1/2 spiseskje olje.
Cupcakes 5 stk. 19-22 200

Overopphetingsbeskyttelse

Enheten har en overopphetingsbeskyttelse som automatisk slar den av ved overoppheting.

+ Hvis overopphetingsbeskyttelsen er aktivert og enheten slas av automatisk, kan du holde inne pa/
av-knappen i 3 sekunder.

+ Tastgpselet ut fra stikkontakten.

+ Laenheten kjole seg ned fullstendig.

Rengjgring og vedlikehold

Advarsel!

+  Forrengjoring eller vedlikehold ma enheten slas av og stepselet ma tas ut fra stikkontakten, og
enheten ma kjoles ned.

«  Ikke bruk rensemidler eller skuremidler.

«+ Ikke bruk skarpe gjenstander.

« Ikke senk enheten i vann eller annen vaeske.

Esikuumennus

Laitteessa on esikuumennuksen oletusasetus: 3 minuuttia ja 190 °C.

Huomaa: Ruoan leivontaan suositellaan laitteen esilammitysta 5 minuuttia.

« Tydnna virtapistoke pistorasiaan.

+  Kytke laite palle.

+ Paina on/off-painiketta 3 sekuntia. Naytto syttyy. Esikuumennuksen oletusasetus nakyy naytossa.

+ Saada tarvittaessa aikaa ja lampotilaa

- Aloita esikuumennus painamalla paalla/pois-painiketta. Aikaa lasketaan alaspdin.

+  Kello soi ilmoittaen laitteen olevan esikuumennettu. Naytté sammuu. Laite menee valmiustilaan.

Kayttovinkkeja

+ Pienempien aineksien ravistelu valmistuksen puolessa valissa optimoi lopputuloksen ja auttaa
estamaan epatasaisesti paistuneen ruoan.

+ Al estd iimavirtausta tukkimalla ilman ulostulo laitteen takana.

+ Rasvaisten aineksien valmistus voi synnyttaa lisdsavua, mutta tama ei vahingoita laitetta tai
huononna valmiin ruoan makua.

Asetukset

Huomaa: Taulukon asetukset ovat vain suuntaa antavia. Aineksien alkuperd, koko, muoto ja valmistaja

voivat vaihdella. Emme voi taata parasta asetusta aineksillesi.

«  Ikke prov & reparere enheten. Hvis enheten ikke fungerer som den skal, erstatt den med en ny enhet. ) Paino Aika Lampotila
Ruokatyyppi N o Huomautukset
(9 (min.) (°C)
* Rengjor enheten etter hver bruk: Pakastetut Ravistele valmistusajan
« Taut den uttagbare pannen fra enheten ved & lafte den etter handtaket. ranskanperunat 200-400 16-23 200 puolessavaliss3.
« Tafrityrkurven ut fra den uttagbare pannen. Koritekor Liv33 1/2-lusikallista oliva. Ravistel
« Rengjer den uttagbare pannen og frityrkurven i oppvaskmaskin eller med vann og raor:;;ea:;:r:nat 200-400 22-23 180-200 vlas\an:istus-al;:n ;L:Ztlz;g/:m:me €
oppvaskmiddel. Terk tilbehgret grundig med en terr, ren klut. — -
« Rengjor utsiden av enheten med en myk, fuktig klut. Terk utsiden av enheten grundig med en Leivitetyt 200-300 12-18 190
juustopikkupurtavat
torr, ren klut.
. Kananugetit 100-500 15-18 200
Kuvaus (kuva A) Suomi
. e . L . e s . e Kanafileet 100-500 22-28 200 K&anna ruoka tarvittaessa.
limastointia paistinpannua kéytetaan ruoan valmistukseen kierrattamalla kuumaa ilmaa ruoan ympiri.
. Kanankoivet 100-500 22-25 180 Kaanna ruoka tarvittaessa.
Laite (kuva A1)
Pihvit 100-500 12-20 180 Kaanna ruoka tarvittaessa.
T :’"‘a'".e'k‘;“’a") Merkkivalo syttyy, kun laite on paalls. Luuttomat kanafileet 100-500 1523 180 Kaanna ruoka tarvittaessa.
punainen,
P N X o Hampurilaiset 100-500 11-18 180 Lisad 1/2-lusikallista 6ljya.
2. Lammityksen merkkivalo Merkkivalo syttyy, kun laite lammittaa.
(sininen) Lampétilan ilmaisin sammuu kun laite on saavuttanut asetetun lampétilan. Pakastetut kalapuikot 100-400 10-16 200 Lisaa 1/2-lusikallista oljya.
3. lIrrotettava pannu Vuokaleivokset 5 kappaletta 19-22 200
4. Paistokori Ylikuumenemissuoja
5. Vapautuspainike +  Paina nappainta poistaaksesi paistokorin irrotettavasta pannusta. Laitteessa on ylikuumenemissuoja, joka kytkee laitteen pois paalta automaattisesti, jos laite
6. Kahva ylikuumenee.
(paistokori) +Jos ylikuumenemissuoja aktivoituu ja laite kytkeytyy pois paalta automaattisesti, pida paalla/pois-

7. Tuuletusaukot

Ohjauspaneeli (kuva A2)

« Paina painiketta 3 sekuntia kaynnistaaksesi laitteen.

1. Paallé/pois-painike « Jos laite on padlla, voit asettaa paistoprosessin tauko-tilaan painamalla painiketta.
Kaynnistys-/tauko- Palaa paistoprosessiin painamalla painiketta uudelleen.
painike Laite palaa oletusasetukseen 3 minuutin jélkeen.

«  Paina painiketta toiset 3 sekuntia sammuttaaksesi laitteen.

«  Aseta lampotila painamalla painiketta.

«  Aseta aika painamalla painiketta uudelleen.

«  Valitse esiasetettu ohjelma pitdmalla painiketta painettuna:
01 - Pakastetut ranskanperunat (350 g) - 200 °C - 16 min.

painiketta painettuna 3 sekuntia.
- Poista virtapistoke pistorasiasta.
+ Anna laitteen jadhtya tdysin.

Puhdistus ja huolto

Varoitus!

+  Sammuta laite, irrota pistoke pistorasiasta ja odota, ettd laite on jaahtynyt, ennen kuin puhdistat ja
huollat sita.

+ Ald kdytd liuottimia tai hankausaineita.

+ Ald kdytd terdvid vélineitd.

- Al3 upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

« Ald yritd korjata laitetta. Jos laite ei toimi asianmukaisesti, vaihda se uuteen.

+  Puhdista laite jokaisen kéyton jalkeen seuraavasti:
« Poista kahvaa kayttden irrotettava pannu laitteesta.
« Poista paistokori irrotettavasta pannusta.
« Puhdista irrotettava pannu ja paistokori astianpesukoneessa tai saippuavedessa. Kuivaa tarvikkeet
lapikotaisin puhtaalla, kuivalla liinalla.
« Puhdista laite ulkopuolelta pehmedlld, kostealla liinalla. Kuivaa laitteen ulkopuoli lapikotaisin
puhtaalla, kuivalla liinalla.

Neprypapn (€1k. A) EANAnviKa

H @pitéla xwpig AaSL xpnOIPOTOLETAL YIA TV TIPOETOINAGIA TPOPIHWY KUKAOPOPWVTAG KAUTO aépa
YUpw and 1o TPO@IpO.

I N (e1k. A1)

1. 'Evdei€n 1ox00¢ (KOKKv) H évdeién evepyomoleital Otav n CUCKEUN Eival EVEPYOTIOINUEVN.

Overhettningsskydd

Enheten har ett 6verhettningsskydd som automatiskt stdnger av enheten vid 6verhettning.

«  Om dverhettningsskyddet ar aktiverat och enheten stédngs av automatiskt, trycker och héller du inne
pa/av-knappen i 3 sekunder.

« Dra ut natkontakten fran vagguttaget.

« Latenheten kylas av helt och héllet.

Rengoring och underhall

Varning!

«+ Innan rengdring och underhéll, stang av enheten, ta ur nitkontakten ur vdgguttaget och vénta tills
enheten har kylts av.

« Anvand inga rengéringsmedel som innehéller I6sningsmedel eller slipmedel.

+ Anvand inte vassa foremal.

« Doppa inte enheten i vatten eller andra vatskor.

« Forsok inte att reparera enheten. Byt ut enheten mot en ny om den inte fungerar som den ska.

« Rengor enheten efter varje anvandning:
« Tabort den borttagbara pannan fran enheten via handtaget.
« Tabort frityrkorgen fran den borttagbara pannan.
« Rengor den borttagbara pannan och frityrkorgen i diskmaskin eller i sdpvatten. Torka noggrant
av tillsatserna med en ren, torr trasa.
« Rengor enhetens utsida med en mjuk fuktad trasa. Torka noggrant enhetens utsida med en ren,
torr trasa.

Forstegangs bruk

« Rengjer enheten. Se avsnittet “Rengjering og vedlikehold".
«  Sett frityrkurven ned i den uttagbare pannen.
Merk: Enheten er utstyrt med en sikkerhetslas. Hvis den avtagbare pannen ikke er riktig satt ned i
enheten, vil den ikke fungere.
Merk: Hvis du slar pa enheten for ferste gang, kan den avgi noe reyk og en karakteristisk lukt en kort
stund. Dette er normalt.

Bruk

Enheten kan brukes for varmluftfrityr eller steking.
«  Sett stopselet inn i stikkontakten.
« Taut den uttagbare pannen fra enheten ved a lofte den etter handtaket.
« Plasser den uttagbare pannen pa et jevnt, flatt og varmebestandig underlag.
« Legg maten ned i frityrkurven.
Merk: Sma stykker vil friteres eller stekes bedre og raskere enn store stykker.
«  Sett frityrkurven ned i den uttagbare pannen.
« Sett den uttagbare pannen ned i enheten.
« SI& pé enheten.
« Still inn tid og temperatur eller velg et forhandsinnstilt program.
Merk: Hvis enheten er kald, ma det legges 3 minutter til tilberedningstiden.
« Nar timeren har talt ned til null, vil det heres et pling og enheten vil sla seg av automatisk.
« Tastepselet ut fra stikkontakten.
« Laenheten kjole seg ned fullstendig.

Forvarming

Enheten har en standardinnstilling pa 3 minutter og 190 °C for forvarming.

Merk: For steking anbefales det a forvarme enheten i 5 minutter.

« Sett stopselet inn i stikkontakten.

«  Sl& pa enheten.

+ Hold inne pa/av-knappen i ca. 3 sekunder. Displayet slas pa. Standardinnstillingen for forvarming
vises i displayet.

« Juster tiden og temperaturen etter behov.

«  Trykk pé pa/av-knappen for a starte forvarmingen. Tiden vil begynne 4 telle ned.

« Enheten vil avgi en ringelyd for & indikere at forvarmingen er ferdig. Displayet slukkes. Enheten gér
i standbymodus.

Tips ved bruk

« Risting av mindre ingredienser halvveis i tilberedningen gir det beste sluttresultatet, og bidrar til at
maten ikke blir ujevnt fritert.

«+ Ikke blokker luftehullene pé baksiden av enheten, dette kan hindre luftstremmen.

« Tilberedning av fet mat kan fore til at det royker mer, men dette vil ikke gjere noen skade pé
enheten eller forringe smaken pa den tilberedte maten.

Innstillinger

Merk: Innstillingene i tabellen er kun veiledende. Ingredienser kan variere i opprinnelse, storrelse, form

og merke. Vi kan ikke garantere den beste innstillingen for akkurat dine ingredienser.

Vekt Tid Temperatur
Type mat (@) (min.) (‘f,c) Merknader

Frossen pommes frites 200-400 16-23 200 Ristes halvveis i tilberedningstiden.
Panert ostesnacks 200-300 12-18 190

Kylling-nuggets 100-500 15-18 200

Kyllingfilet 100-500 22-28 200 Snu maten etter behov.

Kyllinglar 100-500 22-25 180 Snu maten etter behov.

Steker 100-500 12-20 180 Snu maten etter behov.
Kyllingstykker 100-500 15-23 180 Snu maten etter behov.
Hamburger 100-500 11-18 180 Tilsett 1/2 spiseskje olje.

Mattyp Vikt T',d Tem[:eratur Anmirkningar 02 - Kotitekoiset ranskanperunat (350 g) - 200 °C - 25 min.

(g) (min.) (°C) 03 - Pihwit (350 g) - 180 °C - 15 min.

i} i} Skaka halvvéigs genom 2. Valintapainike 04 - Kanankoivet (350 ug) -200 "F -20 min.
Fryst pommes 200-400 16-23 200 tillagningstiden. 05 - Kala (;00 g)-200°C-12 min. ‘

06 - Kuppikakku (4x) - 180 °C - 12 min.
Hemmagjorda pommes 200-400 2223 180-200 Anvand 1/2 sked olja. Skaka halvvégs Huomaa: - o ) o )
genom tillagningstiden. « Jos et paina kdynnistyspainiketta 1 minuutin aikana ohjelman valitsemisesta, laite
Brod-ostsnacks 200-300 12-18 190 menee valmiustilaan. R
«  Voit edelleen saataa aikaa ja lampatilaa ohjelman valinnan jalkeen.
Chicken nuggets 100-500 15-18 200 s
3. Lisad-painike «  Aseta aika tai lampotila painamalla painikkeita.

Kycklingfilé 100-500 2228 200 Vid behov, vand maten. 4. Vahenni-painike potiap P i
Drumsticks 100-500 22-25 180 Vid behov, vdnd maten. 5. Nayttoé
Stekar 100-500 12-20 180 Vid behov, vind maten. 6. Aikandytto «  Osoitin ndyttad ajan (1-60 minuuttia).
Kycklingkotletter 100-500 15-23 180 Vid behov, vand maten. 7. Lampétilan osoitin «  Osoitin ndyttaa lampétilan (60-200 °C).
Hamburgare 100-500 11-18 180 Anvand 1/2 sked olja. 8. Puhaltimen osoitin «  Osoitin syttyy puhaltimen ollessa kdynnissa.
Frysta fiskpinnar 100-400 10-16 200 Anvand 1/2 sked olja. Turvallisuus
Cupcakes 5st 19-22 200 « Lue kdyttdopas huolella ennen kayttoa. Sailyta kdyttdopas tulevaa kayttoa varten.

« Valmistaja ei ole vastuussa henkildille tai omaisuudelle aiheutuvista vahingoista, jos ne johtuvat
turvallisuusohjeiden laiminlynnista tai laitteen sopimattomasta kaytosta.

- Kayti laitetta vain sille tarkoitettuun kayttétarkoitukseen. Al kdyta laitetta muuhun kuin
kayttdoppaassa kuvattuun tarkoitukseen.

+ Ald kdytd laitetta, jos jokin sen osa on vioittunut tai viallinen. Jos laite on vioittunut tai viallinen,
vaihda laite valittomasti.

- Laite sopii vain sisakdyttoon. Ala kayta laitetta ulkona.

- Laite sopii vain kotikaytté6n. Ala kayta laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.

+ Ald kdytd laitetta kylpyammeiden, suihkujen, pesualtaiden tai muiden vettd siséltavien esineiden
lahella.

- Al3 altista laitetta vedelle ja kosteudelle.

« Varmista, ettei laite paase kosketuksiin palavan materiaalin kanssa.

- Pida laite pois limménlahteista. Al aseta laitetta kuumille pinnoille tai ldhelle avotulta.

- Al3 peiti laitetta.

«  Varmista, ettd laitteen ymparilla on riittavasti tilaa hyvaa tuuletusta varten, jotta lamp6 paasee
poistumaan.

« Aseta laite vakaalle tasapinnalle.

« Aseta laite |ampda ja roiskevetta kestavélle pinnalle.

- Al3 aseta laitetta keittolevylle.

- Ala kdyta hiilia tai vastaavia palavia polttoaineita.

«  Varo kuumia osia. Kuuman pinnan varoitusmerkilld varustetut pinnat tulevat kuumiksi kdyton aikana.
Nékyvissa olevat pinnat voivat tulla kuumiksi kdytettdessa laitetta.

« Ole varovainen koskettaessasi laitetta. Kdyta patakintaita, jos sinun on kosketettava laitetta kdyton
aikana tai pian kayton jalkeen.

« Varmista, ettd kétesi ovat kuivat, ennen kuin kosketat laitetta.

- Al3 tayta irrotettavaa pannua 6ljyll3 tai paistorasvalla. Laite kayttdd kuumaa ilmaa ruoan
valmistukseen.

« Varo hoyrya ja roiskeita laittaessasi ruokaa kuumalle irrotettavalle pannulle.

- Alé kaada kylmaa vettd kuumalle irrotettavalle pannulle. Vesi roiskuu ja vaurioittaa irrotettavaa
pannua.

- Irrotettavasta pannusta tulee hyvin kuuma kdytén aikana. Ali kosketa kuumaa irrotettavaa pannua.

- Ala jata milloinkaan laitetta valvomattomaksi kdytén aikana tai heti kdyton jalkeen.

- Alasiirrd laitetta sen ollessa paalla tai edelleen kuuma. Irrota pistoke pistorasiasta ja odota, kunnes
laite on jaahtynyt.

Sahkoturvallisuus

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK

«  Sahkaiskun riskin pienentamiseksi, ainoastaan valtuutettu huoltohenkil6 saa avata taman laitteen
huoltoa varten.
+ Jos ongelmia ilmenee, irrota laite verkkovirrasta ja muista laitteista.

- Ala kiytd laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on vioittunut tai viallinen. Jos virtajohto tai pistoke on
vioittunut tai viallinen, valmistajan tia valtuutetun huollon on vaihdettava se.

« Tarkista aina ennen kaytto4, etta sahkoverkon jannite vastaa laitteen luokituskylttiin merkittya
jannitetta.

- Liitd laite maadoitettuun pistorasiaan. Kayta tarvittaessa teholtaan (johtopoikkileikkaukseltaan)
riittdvaa maadoitettua jatkojohtoa.

« Puraaina virtajohto ja jatkojohto kokonaisuudessaan auki.

+  Kayta vain asianmukaista liitinté laitteen kaytossa.

. Tata laitetta ei ole tarkoitettu kéytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld etdohjausjarjestelmalla.

- Al3 siirrd laitetta vetdmalla virtajohdosta. Varmista, ettd virtajohto ei paase takertumaan. Varmista,
ettei virtajohto roiku tyopinnan reunan yli, jossa siihen voidaan jaada vahingossa kiinni tai
kompastua.

«Al3 upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

Ensimmadinen kayttokerta

« Puhdista laite. Katso “Puhdistus ja huolto” -osiota.
« Laita paistokori irrotettavaan pannuun.
Huomaa: Laite on varustettu turvalukolla. Jos irrotettavaa pannua ei ole asetettu laitteeseen oikein,
laite ei toimi.
Huomaa: Kun laite kytketadn paalle ensimmaista kertaa, siita voi lahted hieman savua ja erikoista hajua
hetken aikaa. Téma on normaalia.

Kéyttd

Laitetta voidaan kayttaa ruoan kuumailmapaistamiseen tai leivontaan.
«  Tydnna virtapistoke pistorasiaan.
« Poista kahvaa kayttéen irrotettava pannu laitteesta.
« Aseta irrotettava pannu tasaiselle vakaalle ja lamp6a kestavalle pinnalle.
« Laita ruoka paistokoriin.
Huomaa: Pienet palat paistuvat tai paahtuvat paremmin ja nopeammin kuin isot palat.
« Laita paistokori irrotettavaan pannuun.
« Laita irrotettava pannu laitteeseen.
«  Kytke laite paalle.
« Aseta aika ja lampétila tai aseta esiasetettu ohjelma.
Huomaa: Jos laite on kylm4, lisda 3 minuuttia valmistusaikaan.
« Jos ajastin saavuttaa nollan, &&@nimerkki soi ja laite sammuu automaattisesti.
« Poista virtapistoke pistorasiasta.
« Anna laitteen jaahtya taysin.

2. ‘Evdeign B¢puavong H évbeign avaBer 6tav n ouokeun Beppaivetal.
(pmhe) + Hévdeign ofrivel 6Tav n CUOKELN EXEl PTATEL 0N PUBIoUEVN BeppoKpaaia.

3. Amoomnwuevo Soxeio

4.  Kahdbritnyaviopatog

HAekTpIKi acpaieia

CAUTION
RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  Ta va paoeTe Tov Kivéuvo nhektpominéiag, To mpoidv auté Ba mpémel va avolxBei povo amd
£€0U01080TNPEVO TEXVIKO OTAV amaiTeital ouvTrpnon (o€pPIg).
«  ATOCUVSEDTE TO TIPOIdV amd v Tpila Kal GANO EEOTMOUO v TTAPOUGIOOTEL TTPOBANUA.

«  Mnv XpnOILOTIOIETE T CUOKELN, EGV TO KAAWSI0 PEVHATOG 1} TO PIG éXouv PBapEi 1 givat
ENATTWHATIKA. EQV To KAADSI0 PEUNATOG 1} TO PIG £X0UV POOPEC 1 Eival ENATTWHATIKG, TIPETTEL VA
avTIKataotabouv amd Tov KATAOKEVAOTH 1} Ao £vav EE0UGIOS0TNUEVO AVTITPOCWTTO EMOKEUWV.

«  Tlpwv amo T Xprion eEAEYXETE MAVTA EQV N TAON PEVHATOC €ival N iSla Pe TNV Tdon oty mvakida
TUTIOU TNG OUOKEUNG.

«  ZUVOEETE TN OUOKEUN O€ YEIWPEVN UMooK PEVHATOG. EQOoOV amatteital XpnolpoToLEiTe éva
YEIWHEVO KaADSI0 eMéKkTaon KATAMNANG Slapétpou.

«  ZeTUNiyeTe MAvTa TARPWG TO KAAWSIO PEUUATOG KAl TO KAOAWSIO EMEKTACH.

«  Na XxpnotpomolEiTe pOVo ToV KATAMNNAO GUOVSECHO yia TN AEITOUPYIA TG CUCKEUNG.

« Houokeur Sev mpoopiletal yia Aettoupyia péow eEwTEPIKOU XPOVoSIaKOTTN 1 EXwPIOTOU
TNAexelploTNpiov.

« MV UETOKIVEITE T OUOKELH TPARWVTAG TNV a6 To KaAwSI0 pevpatog. E§acpalilete 6t To kaAwdio
pevpatog Sev pmopei va pmepdeutei. EEac@aliete 6Tt 1o KaAwSI0 peUUATOC SeV KPEUETAL OE AKPEC
TAyKWV €pyaciag Kat Sev umopei va payKwOE( Tuxaia 1 va oKovTapel KAmolog og auTo.

+  Mnv BuBilete TN CUCKEUN, TO KAAWSIO PEUMATOG 1} TO PIG OE VEPS 1 GANA LYPA.

Apxuci xprion
«  KaBapiote Tn ouokeur. Avatpé€te oto amodomacua “Kabapiopdg kat cuvtripnon”
« TomoBeteioTte T0 KAAGOI TNYAVIOHATOG HECT OTO AMOCTIWHEVO SOXE(O.
Inpeiwon: H cuokeun givat eomhiopévn pe KAEISapIa ac@dAeiag. Eav to amoonwuevo Soxeio dev
TomoBeTnOei owWoTA 0TN CUOKEULN), N cuoKeur| Sev Ba Aertoupyei.
Tnueiwon: Otav evepyoTTOINCETE T CUCKEUN YIa TIPWTN QOPA, N CUCKEUT EVOEXETAL VA TIPOKANETEL
Aiyo Kamvo Kat pia XapakTnPIoTIKY OGUI yla GUVTOUN XPOVIKN TTEPiodo. MpdKeital yia QuUGIoNoyIKh
Aertoupyia.

XpRon

H ouokeun pmopei va xpnaotpomoleital yia Tnyaviopa pe Kauté agpa 1 yia to Pictuo gayntou.

« Eloaydyete 1o fuopa otnv npila oTov Toixo.

«  AQQIPEOTE TO AMOCTIWHEVO SOXEIO AMO TN CUOKELN XPNOIOTOIWVTAC TN Aapr.

« TomoBetrioTe TO amooTwHEVO Soxeio EMdvw o€ pia eminedn, oTabepr| kat OepPavOEeKTIKY emMpAvela.

«  TomoBeTOTE TO PayNTO PéOA 0TO KAAABL TyaviopATOG.
Inpeiwon: Mikpd koppdtia tnyavifovtat i rivovtal KAAUTEPQ KAl TTO ypriyopa amd Heyaa
Koppdtia.

« TomoBeteioTte To KANGOI TNYAVIOHATOC HECT OTO AMOCTIWHEVO SOXE(O.

« TomoBeteioTe TO AMOCTIWHEVO SOXEIO HETQ OTN CUOKEUN.

« Evepyomol\oTe T CUOKELN.

«  OpioTe TNV Wpa Kal Tn BeppoKPacia 1 0pioTE £va TIPOEMAEYHEVO TIPOYPAUMA.
Inpeiwon: Edv n ouokeun gival kpua, TPOCOECTE 3 AEMTA OTO XPOVO HAYEIPEUATOG.

«  EAv o xpovoSiakomtng ¢Tacel oTto undév Ba nxrioel éva Koudouviopa Kat n cuokeur Ba
anevepyomnoinBei autdpata.

«  AmopokpUveTe To Buopa and v mpifa oTov Toixo.

«  EmMTPEYPTE N GUOKEUN VA KPUWOEL KOAA.

MNpoBéppavon

H ouokeun éxel mpoemieypévn puBpion 3 Aemtiv Kat 190 °C yia mpoBéppavon.

S nueiwon: Na to Yrioio eaynTou, CUCTAVETAL N TPOBEPHAVON TNG CUCKEVAG yia 5 AemTd.

« Eioaydyete 1o BUopa oty mpi{a oTov Toixo.

« EvepyormolnoTe Tn cuoKeLn.

«  MiéoTe Kal KPATAOTE TATNWEVO TO KoupTi on/off yia 3 Seutepolernta. H 086vn avapel. H
TPoEMAEyUévn pUBUION Yia T TPoBEpuavon epgaviletat otnv 086vn.

«  Edv XpelaoTei, mpooappdoTE TV Wpa Kat Tn Beppokpacia.

« TMatote To koupmni on/off yia va Eekiviioel mpoBépuavon. Oa apxioet n avtioTpon pétpnon yia v
wpa.

+  ©a akouoTei éva kouSoUvIopa MoV UTTOSEIKVUEL OTL TTPoBeppaiveTal n cuakeur). H 006vn ofrvel. H
OUOKEUN UMAiVEL OE AETOUPYIO AVAROVHG.

Ynodeieig yia t xprion

« Havakivnon HIKpATEPWY CUCTATIKWY GTO HKICU TOU XPOVOU TIPOETOIaaiag BEATIOTOMOLE TO TEAIKO
amoTEAECHA Kal UMOPEi va BonBr gl 6TnV amo@uyr} AVOHOIOHOPPA TNYAVIGHEVOU (paynToU.

«  Mnv pmAokApeTe TV £€060 aépa 6To ToW PEPOG TNG CUCKEVNG WOTE va eUnodiceTe Stakomn g
pon¢ aépa.

« HmpogTolpacia Mmapwy CUCTATIKWY UITOPE( va TIPOKANEDEL EMMAEOV KATTVO woTO00 £T01 Sev
mpokaAeitat BAGBn otn cuokeun 1 Sev xahdel n yevon Tou £Totou gaynTou.

PuBpiozig

Tnueiwon: Ot pubpicelg oTov mivaka gival povo eVOEIKTIKES. Ta OUCTATIKA PITOpE( va Stagépouv amd

amoyn mpoéAevong, ueyéBoug, oXrHaTOG Kat HApKag. Agv pmopoUpE va yyunBouUpe yia Tnv KaAUTEPN

PUBUION YIa Ta CUCTATIKA OAG.

MATAOTE TO KOUWTTI yla VO AMTOHAKPUVETE TO KAAGB! Tnyaviopatog and 1o

5. Koupri amodéopeuonc QAMOOTIWHEVO SoXEio.

6. AaPn
(ka1 Tnyaviopatoq)

7. Avoiypata e€agpIopol

Mivakag eAéyxov (gik. A2)

MIEOTE TAPATETAPEVA TO KOUMTTT Yiat 3 SEUTEPONETTTA YO VO EVEPYOTTOIOETE TN
OUOKEUN.

Edv n ouoKeUN €ival evEpyoTTOINPEVN, TIATAOTE TO KOUT yia va BéoeTe O mavon tn
Siadikaoia tnyaviopatog. Matiote To kovpmi Eava yia va cuvexioTei n Siadikacia
TNnyaviopartog.

MeTd and 3 Aemtd, n GUOKEUN EMOTPEPEL OTNV IPOEMAEYHEVN pUBMION.

MiEoTE MAPATETAPEVA EK VEOU TO KOUWTTE yia 3 SEUTEPONENTA yla VAl
QITIEVEPYOTIOIOETE TN CUOKEUN.

1. Koupni on/off
Koupmi évapéne/mavong

MatAoTe To ko yia va pubpioete Tn Bgppokpacia.
MatioTe To Koupni §ava yia va pubuicETE T wpa.
MatioTe MapaTeTapéva To KOUUTI Yia va eMAEEETE £va IPOKABOPIOHEVO TIPGYPAHUA:
01 - Katepuypéva tourg (350 g) - 200 °C - 16 Aemrtd
02 - Xeipomointa totr¢ (350 g) - 200 °C - 25 Aenmtd
03 - Mrpi{OAeq (350 g) - 180 °C - 15 Aemta
04 - Komavakia (350 g) - 200 °C - 20 Aentd
05 - Wapt (300 g) - 200 °C - 12 Aemmta
06 - Cupcakes (4x) - 180 °C - 12 Aemrtd
Inueiwon:
+  Edv Sev matroete To koupni évap&ng péoa oe 1 AemTo amd v emAoyn Tou
TIPOYPAMHATOG, N CUCKEUN peTaBaivel o0& AerToupyia avapovig.
MeTd ané tnv emAoyr Tou TPOYPAHUATOG, UMOPEITE AKOMA VA TIPOCAPHOCETE TV
wpa kai T Beppokpacia.

2. Koupmi emAoyng

Bapog Xpovog OgppoKpacia
Tomog payntov . Napatnpnoeig
eavt (9) (Aenvd) °C) patnen
Katepuypéva toume 200-400 16-23 200 AVaKWGTE GTO fiiou Tou xpovou
TpoEToIaciac.
MpocBéote 1/2 koutahdxi Aadiov.
ZmTkd Toung 200-400 22-23 180-200 AVAKIVAOTE 0TO UICU TOU XpOVOU
TIPOETOIHATIAG.
ZTIKG TUPIOU 200-300 12-18 190
NayKeTg KoTomouAOU 100-500 15-18 200
O\éta KoTOTTOUNOU 100-500 22-28 200 Edv anmaiteita, yupioTe 1o @aynTo.
MmouTtdkia koTdmouhou 100-500 22-25 180 Edv amarteital, yupioTe T0 gaynto.
ZTEK 100-500 12-20 180 Edv anaiteital, yupioTe To @aynto.
MNaidaxia kotdémoulou 100-500 15-23 180 Eav amarteital, yupiote To @aynto.
Xaumoupykep 100-500 11-18 180 Mpoobéote 1/2 koutardki Aadiov.
Kateguypévec 100-400 10-16 200 MpoaBéate 1/2 koutahdki Aadiov.
YAPOKPOKETEG
Cupcakes 5 tepayia 19-22 200

MNpootacia ané unepBépuavon

H ouokeun éxel mpooTacia and unepBépuavon mou oPRAVEL TN CUOKEVLT AUTOPATA OF TTEPITTWON

unepBépuavong.

- Edv evepyomoinBei n mpootacia and unepBépuavon Kat ORACEL AUTOUATA N GUCKEUT, TIATHOTE
Tapatetapéva o koupri on/off yia 3 Seutepoerta.

«  AmopakpUvete To Buopa amé tnv mpila oTov Toixo.

«  EmTpéYTe n GUOKEUN VO KPUWOEL KON,

KaBapiopog kat suvtipnon

«  Mpw and tov KaBapiopd rj T CLUVTHPNON, ATIEVEPYOTTOLEITE TN CUCKEUT, AQAIPEITE TO PIG Ao TNV
uToS0K1| TO{XOU KAl TIEPIUEVETE £WG OTOU N CUOKEUT KPUWOEL

«  Mn xpnotpormoleite SIONUTEG 1} AELAVTIKA.

«  Mnv XpNOIUOTIOIEITE AXUNPEA AVTIKEIHEVA.

i ngzg S:i?g:: MatAoTe Ta KOUUMA Yia va pUBICETE TNV Wpa i Tn Beppokpaaia.
5. 086vn Npo&id inon!
6. 'Evdeign wpag H évdeién Seixvel tnv wpa (1-60 Aerrta).
7. ‘Evdei€n Bepuokpaociag H évdeién Seixvel t Beppokpacia (60-200 °C).
8. 'Evdei€n avepiotipa «  Hévdeign avaBet 6tav Aertoupyei 0 avepoTrpac.
Ac@dleia

+ AlafAoTe To EYXEIPISIO MPOCEKTIKA TPV ammd TN Xprion. QUAAETE To eyXelPiSio yia HENOVTIKN
avagopad.

+ O KOTaOKEVAOTHG Sev PépeL Kapia euBOVN yia TuxOV eMakoAouBeg BAABEG 1) ANEG UNIKEG Kal
OWHATIKEG PAABEC TToL evEExeTal va TPOKANBOUV AOyw TNG KN THPNONG TWV 0dNYIWY aoalEiag Kat
NG aKATAAANANG XPriONG TNG CUCKEUNG.

+  XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUK HOVO YIa TOUG TIPOOPILOUEVOUC OKOTTOUG. M XPNOIUOTIOIEITE T OUOKEUH
yla S1apopETIKOUG GKOTTOUE QMo TOUG TIEPIYPAPOUEVOUG OTO EYXEIPISIO.

+ Mn XPNOIHOTIOIEITE TN GUOKEUN, EQV OTTOIOSAHTIOTE TUIHA TNG €XEl {NHId 1} ENdTTwa. EGv n cuokeun
£xel {NUId f ENGTTWHA, QVTIKATAOTHOTE TV AUEOWG.

+  H ouokeun ev8eikvutal HOVO yla ECWTEPIKNA XPron. Mn XPNOILOTIOIEITE TN OUOKEUN O EEWTEPIKO
XWwpo.

+  H ouokeun ev8eikvutal HOVO yla OIKIAKN XPrion. Mnv XpnOIUOTOLEITE TN GUCKEUN YIA EUMTOPIKOUG
OKOTTIOUG.

+ MnV XpNOIOTIOIEITE TN CUCKEUN| KOVTA OE PMAVIEPES, VTOUIEPEG, VIMTAPEG 1) ANAa Soxeia Tou
TIEPIEXOUV VEPOD.

« Mnv ekBétete TN GUOKEUN O VEPO N Lypacia.

+  E€aogalilete 611 n ouokeun| Sev Ba épxeTal og MA@ pe EOPAEKTA UNIKA.

«  AlOTNPEITE TN CUOKEUN HaKPLA amé mnyég BepudtnTag. Mnv tomoBeTeite Tn GUOKELN EMGvw O
KAUTEG EMPAVELES ) KOVTA OE EPPAVEIG PAOYEG.

+ Mnv KOAUTITETE TN GUOKEUN.

+  E€aogpalilete 6T uTApPXEL EMAPKAG XWPOG YUPW ATO TN GUOKELH, WOTE VAl UITOPE( VA EKPEVYEL N
BgpUOTNTA Kat va TIAPEXETAL EMAPKNG AEPIOUOG.

-+ TomoBeteite Tn OUOKELN EMGVW O€ pia 0TaBepn, eminmedn em@avela.

+  TomoBeteite Tn OUOKELN EMAVW O€ [ia BEPUAVOEKTIKN EMPAVELD PE TTPOOTAGIA EVaVTL PeKAlOUEVOU
vepou.

«  Mnv tomoBeTeite TN GUOKEUN EMAVW O PATL.

+ Mnv xpnotpomoleite KapBouva f mapopola Kavoipa.

+  NPooCExETE Ta KAUTA THAHATA. Ot CNPEIWHEVES EMPAVELEG PE Eva GUPBOAO TTPOCOXNAG YIa KAUTEG
EM@Aveleg BeppaivovTal Katd Tn xperion. H mpooPAaoipeg em@aveleg umopei va OgppavBoiy mod
KATA TN AEITOUPYia TNG CUOKEUNG.

+ Na giote mpooekTiKoi dTav ayyi(eTe Tn CUOKELH. Xpnolpomoleite yavTia koudivag eav pémel va
ayyi€ete Tn cuokeur| Katd T Slapkela f Aiyo HeTa T xprion.

+  E€aogpalilete 611 Ta xépla 0ag Eivat OTEYVA IPOTOU ayYIEETE T CUOKELN.

+  Mn yepiete o amoonwpevo Soxeio pe Aadt iy Aimog tnyaviopatog. H ouokeur| xpnotpomolei Ogpud
aépa yla TNV MPoEToIpacia paynTou.

+  TNPOCEXETE TOV ATHO KAt TA TMTCINOHATA KATA TNV TOoBETNON TOL PaynToU péca 6TO KAUTO
QMOCTIWHEVO SOXEO.

+ Mnv x0Ovete KpUO VEPO HECA OTO KAUTO AmOoTIwHeVO Soxeio. To vepd Ba mTohioel kat Oa mpoKaAéoel
{nid oTo amooTIWHEVO Soxeio.

+ To amoomwuevo Soxeio gival TOAU KauTo Katd T SIdpKELa TG Xpriong. Mnv ayyilete To Kautd
QMOCTIWHEVO SOXEO.

+ Mnv a@rVETE TIOTE T CUOKEUH QVEMTAPNTN KATA TN XPrion 1 ameubeiag PETA amd auThv.

+  Mnv UETAKIVEITE TN OUOKELT) 00O gival evepyormoinuévn 1 akdua KauTr|. ATTOPOKPUVETE TO @IG amd
NV uToSoX1 TOIXOU Kat TTEPIMEVETE £WG GTOU N GUOKEUT KPUWOEL

«  Mn Bubilete Tn cuoKeLN O VEPO 1) AANAQ LYPA.
«  MnV EMIXEIPTOETE Va EMOKEVACETE T OUOKeLN. EQv n cuokeun Sev Aertoupyei owoTa,
QAVTIKATAOTAOTE TNV HE HIa VEQ.

«  KaBapilete Tn ouOKeUN HETA OO KABE Xprion:

+ AQQIPEOTE TO AMOOTIWHEVO SOXEIO A TN CUCKEUT XPNOIHOTIOOVTAG TN AaBh.
A@aipéoTe To KaAAaBI TnyaviopaTtog amd To anooTWHEVO SoXEio.
KaBapiote To amoomnwuevo Soxegio Kat To KaAAO! Tyaviopatog 0To MALVTHPIO THATWVY 1) OF
0anouvada. STEYVWVETE TTPOOEKTIKA Ta ASECOUAP UE éva KaBapo, oTeyvo mavi.
KaBapilete T0 e§WTEPIKS TNG CUOKEUNG XPNOIMOTIOIWVTAG £va HANAKO, VWO TV, STEYVWVETE
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Opis (rys. A)

Frytkownica bezttuszczowa wykorzystuje do smazenia gorace powietrze krazace wokét produktu
spozywczego.

Polski

Urzadzenie (rys. A1)

1. Wskaznik zasilania

(czerwony) «  Po wlaczeniu urzadzenia wiaczy sie wskaznik.

2. Wskaznik nagrzania «  Wskaznik wiacza sie podczas nagrzewania si¢ urzadzenia.
(niebieski) - Wskaznik wytacza sie, gdy urzadzenie osiagnie ustawiona temperature.

Wyjmowana taca

Koszyk do smazenia

Przycisk zwalniajacy « Naci$nij przycisk, aby wyjac¢ koszyk do smazenia z wyjmowane;j tacy.

oYU A W

Uchwyt
(koszyk do smazenia)

7. Otwory wentylacyjne

Panel sterowania (rys. A2)

Nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 3 sekundy w celu wiaczenia urzadzenia.

Kiedy urzadzenie jest wigczone, nacisniecie przycisku spowoduje przerwanie procesu
smazenia. Aby wznowi¢ smazenie, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk.

Po 3 minutach, urzadzenie powraca do ustawienia domysInego.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ponownie przez 3 sekundy w celu wytaczenia
urzadzenia.

1. Przycisk wt/wyt.
Przycisk Start/Zatrzymaj

Naciénij przycisk, aby ustawic temperature.
Naciénij przycisk ponownie, aby ustawic czas.
Naciénij i przytrzymaj przycisk, aby wybra¢ gotowy program:
01 - Mrozone frytki (350 g) - 200 °C - 16 min.
02 - Domowe frytki (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Steki (350 g) - 180 °C - 15 min.
04 - Patki drobiowe (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Ryba (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Ciastka typu cupcake (4x) - 180 °C- 12 min.
Uwaga:
Jezeli w ciagu 1 minuty od wybrania programu nie zostanie nacisniety przycisk
startu, urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

2. Przycisk wyboru

Po wybraniu programu, nadal mozna zmienic czas i temperature.

Czyszczenie i konserwacja

«  Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy wytaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke
zasilajaca z gniazdka elektrycznego i poczekac az urzadzenie ostygnie.

«  Nie uzywac do czyszczenia rozpuszczalnikéw ani materiatéw $ciernych.

«  Nie uzywac ostrych przedmiotéw.

« Nie zanurzac urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

3. Przycisk zwigkszania s L .
4. Przycisk zmniejszania Za pomoca tych przyciskow ustawic czas i temperature. L
Ostr
5. Wyswietlacz
6. Wskaznik czasu Czasomierz odlicza i pokazuje czas (1-60 minut).
7. Wskaznik temperatury «  Termometr mierzy i pokazuje temperature (60-200 °C).
8.  Wskaznik wentylatora «  Wskaznik wiacza sie, kiedy pracuje wentylator.
Bezpieczenstwo

«  Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac instrukcje. Zachowaj
instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

«  Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia urzadzenia lub obrazenia os6b powstate
w wyniku nieprzestrzegania instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa i niewtasciwego uzytkowania
urzadzenia.

« Urzadzenie powinno by¢ uzywane zgodnie ze swoim przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac urzadzenia
w celach innych niz okreslono w instrukgji.

« Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli jakakolwiek czes¢ jest uszkodzona lub wadliwa. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone lub wadliwe, nalezy niezwtocznie wymienic¢ urzadzenie.

« Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku wewnetrznego. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nie wolno uzywac do celéw
handlowych.

Nie wolno korzystac z urzadzenia w poblizu wanien, prysznicéw, zlewdw lub innych zbiornikéw
napetnionych woda.

« Nie wystawiac urzadzenia na dziatanie wody lub wilgoci.

« Urzadzenie nie moze wchodzi¢ w kontakt z materiatami tatwopalnymi.

« Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od Zrédet ciepta. Nie wolno umieszczac urzadzenia na
goracych powierzchniach lub w poblizu otwartego ognia.

«  Nie przykrywac urzadzenia.

«  Wokot urzadzenia nalezy zapewnic¢ odpowiednig ilos¢ wolnej przestrzeni, aby ciepto mogto by¢
swobodnie odprowadzane i zapewniona byta odpowiednia wentylacja.

« Umies¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej powierzchni.

«  Umiescic¢ urzadzenie na powierzchni odpornej na dziatanie wysokiej temperatury i na zaplamienie.

« Nie stawia¢ urzadzenia na ptycie grzejnej kuchenki.

«  Nie wolno uzywac weglg ani podobnych srodkéw opatowych.

« Nalezy uwazac na gorace elementy. Powierzchnie oznaczone symbolem ostrzezenia przed wysoka
temperaturg moga sie silnie nagrzewac w czasie uzywania urzadzenia. Dostepne powierzchnie
urzadzenia mogg sie nagrzewac podczas jego pracy.

« Nalezy zachowac ostroznos¢, dotykajac urzadzenia. W przypadku konieczno$¢ dotkniecia urzadzenia
w trakcie jego dziatania lub zaraz po nim nalezy stosowac rekawice kuchenne.

« Urzadzenie mozna dotykac wytacznie suchymi rekami.

« Nie nalezy wypetnia¢ wyjmowanej tacy olejem ani ttuszczem do smazenia. Urzadzenie wykorzystuje
gorace powietrze do przygotowania zywnosci.

« Nalezy uwazac na tworzaca sie pare oraz rozpryski podczas umieszczania zywnosci w nagrzanej
wyjmowane;j tacy.

« Nie wolno la¢ zimnej wody do nagrzanej wyjmowanej tacy. Woda bedzie sie rozbryzgiwac i uszkodzi
wyjmowana tace.

« Wyjmowana taca mocno nagrzewa sie podczas uzytkowania. Nie wolno dotykac¢ nagrzanej
wyjmowanej tacy.

«  Nie wolno pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania lub tuz po jego zakoriczeniu.

« Kiedy urzadzenie jest wtaczone lub wcigz gorace, nie wolno go przestawia¢. Nalezy odtaczy¢ wtyczke
kabla zasilajgcego od gniazda i poczekad, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Bezpieczenstwo elektryczne

[ CAUTION |
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

« W celu zmniejszenia ryzyka porazenia pragdem elektrycznym, niniejsze urzadzenie powinno
by¢ otwierane wytacznie przez osobe z odpowiednimi uprawnieniami, kiedy wymagane jest
przeprowadzenie przegladu.

« W przypadku wystapienia problemu odtaczy¢ urzadzenie od sieci i innego sprzetu.

« Nie wolno korzystac z urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka zasilajgca sa uszkodzone lub
nie dziataja poprawnie. Jesli kabel zasilajacy lub wtyczka zasilajgca sa uszkodzone lub nie dziatajg
poprawnie, musza zosta¢ wymienione przez producenta lub autoryzowanego serwisanta.

«  Przed rozpoczeciem uzytkowania zawsze nalezy sprawdza¢, czy napiegcie sieci zasilajacej odpowiada
wartosci podanej na tabliczce znamionowej urzadzenia.

«  Podtaczy¢ urzadzenie do uziemionego gniazdka elektrycznego. W razie potrzeby nalezy uzy¢
przedtuzacza z uziemieniem o odpowiedniej $rednicy.

«  Przewdd sieciowy i przedtuzacz nalezy zawsze catkowicie rozwinac.

« Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy korzysta¢ z odpowiedniego ztacza.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego elektrycznego regulatora
czasowego lub osobnego systemu zdalnego sterowania.

« Poruszac urzadzeniem tak, aby nie doprowadzi¢ do pociagniecia za kabel zasilajacy. Nie dopuszczac
do zaplatania kabla. Nalezy dopilnowac, aby przewéd sieciowy nie zwisat nad krawedzig blatu i zeby
nie byto mozliwosci przypadkowego zaczepienia si¢ lub potkniecia o niego.

«  Nie wolno zanurzac urzadzenia, kabla zasilajgcego ani wtyczki zasilajacej w wodzie badz innej cieczy.

Pierwsze uzycie

« Wyczysci¢ urzadzenie. Patrz punkt,Czyszczenie i konserwacja”.

«  Umiesci¢ koszyk do smazenia w wyjmowanej tacy.

Uwaga: Urzadzenie jest wyposazone w blokade bezpieczenistwa. Jesli wyjmowana taca nie jest
prawidtowo umieszczona w urzadzeniu, urzadzenie nie bedzie dziatac.

Uwaga: Przy pierwszym wiaczeniu urzadzenia przez krétka chwile moze wydobywac sie z niego

niewielka ilos¢ dymu oraz charakterystyczny zapach. Jest to normalny objaw.

Uzytkowanie

Urzadzenie moze stuzy¢ do smazenia lub pieczenia potraw z wykorzystaniem gorgcego powietrza.
«  Umiesci¢ wtyczke zasilajaca w gniezdzie elektrycznym.
«  Wyjac¢ wyjmowana tace z urzadzenia, trzymajac za uchwyt.
«  Umiesci¢ wyjmowana tace na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni.
« Utozy¢ potrawe w koszyku do smazenia.
Uwaga: Mate kawatki beda smazy¢ sie lub piec szybciej niz duze kawatki zywnosci.
«  Umiesci¢ koszyk do smazenia w wyjmowanej tacy.
«  Wiozy¢ wyjmowana tace do urzadzenia.
«  Wiacz urzadzenie.
« Ustawic czas i temperature albo wybra¢ gotowy program.
Uwaga: Jesli urzadzenie jest zimne, nalezy doda¢ 3 minuty do czasu gotowania.
« Jesli regulator czasowy osiagnie zero, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.
« Wyjac wtyczke zasilajacg z gniazdka elektrycznego.
« Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

Rozgrzewanie

Domyslne ustawienie rozgrzewania urzadzenia to 3 minuty z temperaturg 190°C.

Uwaga: W przypadku wypiekéw zalecane jest rozgrzewanie urzadzenia przez 5 minut.

«  Umiesci¢ wtyczke zasilajaca w gniezdzie elektrycznym.

«  Wiacz urzadzenie.

« Naciénij i przytrzymaj przycisk wt./wyt. przez 3 sekund. Wskaznik zaswieci sie. Na wyswietlaczu
pojawig sie domyslne ustawienia rozgrzewania.

« W razie potrzeby zmienic czas i temperature.

- Nacisna¢ przycisk wiaczania/wytaczenia, aby rozpocza¢ proces rozgrzewania. Rozpocznie sie
odliczanie czasu.

« Orozgrzaniu sie urzadzenia poinformuje dzwiek dzwonka. Wyswietlacz wytacza sie. Urzadzenie
przechodzi w tryb czuwania.

Wskazéwki dotyczace uzytkowania

«  Wstrzasniecie mniejszych sktadnikdw po uptywie potowy czasu przygotowania optymalizuje
koncowy rezultat i moze zapobiec nierdwnomiernemu smazeniu potrawy.

« Nie wolno zastania¢ wylotu powietrza z tytu urzadzenia w celu unikniecia zaktocen przeptywu
powietrza.

«  Przygotowywanie ttustych sktadnikéw moze powodowa¢ powstanie dodatkowego dymu, jednak nie
wptywa to negatywnie na urzadzenie ani nie pogarsza smaku gotowej potrawy.

Ustawienia

Uwaga: Ustawienia w tabeli sg jedynie wartosciami orientacyjnymi. Sktadniki moga roznic sie
pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem i marka. Nie mozemy zagwarantowac najlepszego ustawienia dla
sktadnikow wykorzystanych przez uzytkownika.

s Cigzar Czas Temperatura
Rodzaj zywnosci . Uwagi
id (g) (min) ) 9
Mrozone frytki 200-400 16-23 200 Wstrzasnac po uplywie polowy czasu
przygotowania.
Dodac 1/2 tyzki oleju. Wstrzasnac
Frytki domowej roboty 200-400 22-23 180-200 po uptywie potowy czasu
przygotowania.
Panierowane przekaski 200-300 1218 190
serowe
Nuggetsy z kurczaka 100-500 15-18 200
Filety z kurczaka 100-500 22-28 200 Jesli to konieczne, przewréc jedzenie.
Udka z kurczaka 100-500 22-25 180 Jesli to konieczne, przewroc jedzenie.
Steki 100-500 12-20 180 Jesli to konieczne, przewrd¢ jedzenie.
Kotlety z kurczaka 100-500 15-23 180 Jesli to konieczne, przewrd¢ jedzenie.
Hamburgery 100-500 11-18 180 Dodac 1/2 tyzki oleju.
Mrozone paluszki rybne 100-400 10-16 200 Dodac 1/2 tyzki oleju.
Babeczki 5 sztuk 19-22 200

Ochrona przed przegrzaniem

Urzadzenie wyposazone jest w ochrone przed przegrzaniem, ktéra wytgcza je automatycznie w

przypadku pojawienia si¢ za wysokiej temperatury.

« Jezeli wtaczona jest ochrona przed przegrzaniem i urzadzenie wytaczy sie automatycznie, nacisnac
przycisk wiaczania/wylaczania i przytrzymac go przez 3 sekundy.

- Wyjac wtyczke zasilajacg z gniazdka elektrycznego.

« Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

« Nie podejmowac préb naprawy urzadzenia. Jesli urzadzenie nie dziata poprawnie, nalezy wymienic¢
je na nowe urzadzenie.

« Wyczysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu:
« Wyja¢ wyjmowana tace z urzadzenia, trzymajac za uchwyt.
« Wyjac koszyk do smazenia z wyjmowane;j tacy.
« Wyczysci¢ wyjmowang tace i koszyk do smazenia w zmywarce lub w wodzie z mydtem. Akcesoria
doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu czystej, suchej szmatki.
« Zewnetrzng strone urzadzenia czysci¢ miekka, wilgotng szmatka. Zewnetrzna strone urzadzenia
doktadnie wyciera¢ do sucha przy uzyciu czystej, suchej szmatki.

Popis (obr. A)
Horkovzdu3na fritéza se pouziva k pipravé potravin obéhem horkého vzduchu kolem nich.
Zafizeni (obr. A1)

Cestina

1. Kontrolka zapnuti Kontrolka se rozsviti, kdyz se zafizeni zapne.

(Cervena)
2. Kontrolka zahfivani «  Kontrolka se rozsviti, kdyz se zafizeni zahfiva.
(modra) «  Kontrolka zhasne, jakmile zafizeni dosahne nastavené teploty.

Vyjimatelna nadoba

Ko3 na smazeni

Tlacitko pro uvolnéni Stisknutim tlacitka vyjmete ko3 na smazeni z vyjimatelné nadoby.

oluls|w

Drzadlo
(ko3 na smazeni)

7. Ventilatni otvory

Ovladaci panel (obr. A2)

«  Pro zapnuti zafizeni stisknéte tlacitko a podrzte ho stisknuté 3 sekundy.

«  Pokud je zafizeni zapnuto, stisknutim tlacitka proces smazeni pozastavite.
Opakovanym stisknutim tla¢itka budete v procesu smazeni pokracovat.
Po 3 minutach se zafizeni vrati na vychozi nastaveni.

«  Pro vypnuti zafizeni znovu stisknéte tlacitko a podrzte ho stisknuté 3 sekundy.

1. Hlavni vypina¢
Tlacitko spusténi/pauzy

«  Stisknutim tlacitka nastavite teplotu.
«  Opakovanym stisknutim tlacitka nastavite ¢as.
«  Stisknutim a podrzenim tla¢itka zvolite pfednastaveny program:
01 - Mrazené hranolky (350 g) - 200 °C - 16 min.
02 - Doméci hranolky (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Steaky (350 g) - 180 °C - 15 min.
04 - Kufeci stehynka (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Ryba (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Cupcaky (4x) - 180 °C - 12 min.
Poznédmka:
«  Pokud do 1 minuty od volby programu nestisknete tla¢itko spusténi, zafizeni prejde
do pohotovostniho rezimu.
+  Po volbé programu mizete stale upravit ¢as a teplotu.

2. Tladitko volby

3. Tla?tko nggen,i «  Stisknutim tlacitek nastavite cas nebo teplotu.

4. Tlacitko snizeni

5. Displej

6. Indikator ¢asu +  Indikétor ukazuje cas (1-60 minut).

7. Indikator teploty «  Indikator ukazuje teplotu (60-200 °C).

8. Indikator vétraku «  Indikator se rozsviti, pokud vétrak bézi.
Bezpecnost

« Pred pouzitim si pozorné prectéte pfirucku. Pfiru¢ku uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

« Vyrobce neni zodpovédny za nasledné skody nebo poskozeni vlastnictvi nebo zranéni osob
zplisobené nedodrzovanim zde uvedenych bezpec¢nostnich pokyn(i nebo nespravnym pouzitim
vyrobku.

«  Zafizeni pouzivejte pouze k jeho zamyslenym uceliim. Nepouzivejte zafizeni k jinym tceltim, nez je
popséano v pfirucce.

« Nepouzivejte zatizeni, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo vadna. Pokud je zafizeni poskozené
nebo vadné, okamzité jej vyménte.

« Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro pouZziti v mistnosti. NepouZivejte zafizeni v exteriérech.

« Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte zafizeni pro komeréni tcely.

« Zafizeni nepouzivejte ve vang, ve sprie, v umyvadle ani v jinych nddobéch obsahujicich vodu.

« Nevystavujte zafizeni plsobeni vody ani vlhkosti.

«  Zajistéte, aby se zafizeni nedostalo do styku s hoflavymi materialy.

«  Zafizeni udrzujte mimo dosah zdrojl tepla. Zafizeni nepokladejte na horké povrchy ani do blizkosti
otevieného plamene.

«  Zafizeni nezakryvejte.

«  Zajistéte, aby kolem zafizeni byl dostatek mista, aby mohlo ze zafizeni unikat teplo a aby byla
zajisténa dostate¢na ventilace.

« Zafizeni postavte na stabilni, rovny povrch.

« Zafizeni postavte na povrch odolny teplu a rozliti.

«+ Zafizeni nestavte na varnou desku.

« Nepouzivejte dievéné uhli ani podobna hoflava paliva.

« Davejte pozor na horké ¢asti. Povrch oznaceny symbolem varovani na horké povrchy se béhem
poutziti zahteje. Pfistupny povrch se mize zahfat, pokud je zafizeni v provozu.

« Pokud se zafizeni dotykate, budte opatrni. Pokud se potiebujete zafizeni dotykat béhem pouzivani ¢i
kratce po ném, pouzivejte kuchyriské rukavice.

- Nez se zafizeni dotknéte, osuste si ruce.

«  Vyjimatelnou nadobu nenapliujte olejem ani tukem na smazeni. Zafizeni vyuziva k pfipravé pokrmt
horky vzduch.

«  Pfivkladani jidla do horké vyjimatelné nadoby dejte pozor, aby vas neopafila para nebo vystfikujici
omastek i jiné horké tekutiny.

« Do horké vyjimatelné nadoby nelijte studenou vodu. Voda se rozstiikne a poskodi vyjimatelnou
néadobu.

« Vyjimatelna nddoba je béhem pouzivani velmi horka. Vyjimatelné nadoby se nedotykejte.

« Nenechévejte zafizeni bez dozoru kdykoli v pribéhu nebo ihned po pouziti.

«  Pokud je zafizeni zapnuto nebo je dosud horké, nepfesouvejte ho. Odpojte napajeci kabel ze
zasuvky a pockejte, az zafizeni vychladne.

Elektricka bezpeénost

[ CAUTION |
RISKOF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

«  Abyste snizili riziko urazu elektrickym proudem, mél by byt v pfipadé potieby tento vyrobek otevien
pouze autorizovanym technikem.
« Dojde-li k zdvadé, odpojte vyrobek ze sité a od jinych zafizeni.

« Nepouzivejte zafizeni, pokud jsou napajeci kabel ¢i napajeci zastr¢ka poskozeny nebo vadné. Pokud
jsou napajeci kabel ¢i napéjeci zéstr¢ka poskozeny nebo vadné, musi je vymeénit vyrobce nebo
opravnény servisni zstupce.

« Pred pouzitim vzdy zkontrolujte, zda napéti napajeni odpovida napéti uvedenému na typovém
stitku zafizeni.

« Zafizeni zapojte do uzemnéné elektrické zastrcky. V piipadé potieby pouzijte uzemnény
prodluzovaci kabel vhodného priméru.

« Napéajeci a prodluzovaci kabel vzdy zcela rozvirte.

« K provozovani zafizeni pouzivejte pouze vhodny konektor.

«  Zafizeni neni ur¢eno k tomu, aby bylo ovladano externim ¢asovacem nebo samostatnym dalkovym
ovladanim.

« Zafizeni nepfenasejte nosenim za napéjeci kabel. Zkontrolujte, zda se napéjeci kabel nemuze
nikde zachytit. Zajistéte, aby napajeci kabely nevisely pfed hranu pracovni desky a aby se nemohly
nahodné zachytit nebo prevratit.

«  Zafizeni, napajeci kabel ani napajeci zastrcku neponofujte do vody ani jinych kapalin.

Prvni pouziti

. Zafizeni vycistéte. Pokyny najdete v ¢asti,Cisténi a drzba”.

« Ko$ na smazeni vlozte do vyjimatelné nadoby.

Poznamka: Zafizeni je vybaveno bezpecnostnim zamkem. Pokud neumistite vyjimatelnou nddobu
do zafizeni spravné, nebude zafizeni fungovat.

Poznamka: Pokud zafizeni zapnete poprvé, miize kratce vydavat trochu koufe a charakteristicky zdpach.

To je bézné.

Pouziti

Zatizeni |ze pouzit ke smazeni ¢i peceni pokrm za vyuziti horkého vzduchu.

«  Zastrcku zapnéte do sitové zasuvky.

«  Pomoci drzadla vyndejte ze zafizeni vyjimatelnou nadobu.

« Vyjimatelnou nadobu postavte na rovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch.

+ Vlozte jidlo do kose na smazeni.

Poznamka: Malé kousky se smazi a opékaji Iépe a rychleji nez velké kusy.

+  Kos na smazeni vlozte do vyjimatelné nadoby.

« Vyjimatelnou nadobu vlozte do zafizeni.

- Zafizeni zapnéte.

« Nastavte ¢as a teplotu nebo vyberte prednastaveny program.

Poznamka: Pokud je zafizeni studené, pfipoctéte k dobé pfipravy 3 minuty.

« Kdyz ¢asovac doséhne nuly, ozve se zazvonéni a zafizeni se automaticky vypne.

+  Vytahnéte zastrcku ze sitové zasuvky.

« Zafizeni nechte zcela vychladnout.

Piedehfati

Zatizeni ma pro predehfivéani vychozi nastaveni 3 minuty na 190 °C.

Poznamka: Pfi peceni se doporucuje nechat zafizeni zahfat po dobu 5 minut.

«  Zastrcku zapnéte do sitové zasuvky.

« Zafizeni zapnéte.

- Stisknéte a pridrzte tlacitko zapnuti/vypnuti po dobu 3 sekund. Zapne se displej. Na displeji se
zobrazi vychozi nastaveni pro predehfivéni.

« Vpfipadé potieby upravte cas a teplotu.

«  Stisknutim hlavniho vypinace pfedehfivani spustte. Spusti se odpocet ¢asu.

« Kdyz bude spotiebic pfedehfraty, zazni zvonek. Displej zhasne. Zafizeni pfejde do pohotovostniho
rezimu.



Pokyny k pouziti

«  Protiepanim mensich kust v poloviné doby pfipravy dosédhnete lepsiho kone¢ného vysledku a
predejdete nerovhomérnému usmazeni.

« Neblokujte vyvod vzduchu na zadni strané zafizeni, aby nebylo naruseno proudéni vzduchu.

«  Pfi pfipravé velmi mastnych pokrmd muze vznikat zvysené mnozstvi koufe. Zafizeni tim viak nebude
poskozeno a nenarusi to ani chut hotového jidla.

Nastaveni

Poznamka: Nastaveni uvedena v tabulce jsou pouze orientacni. Pivod, velikost, tvar a znacka surovin se

muze lisit. NemUzeme proto zarucit nejlepsi nastaveni potiebné pravé pro vase suroviny.

+ Hasznélat el6tt mindig ellendrizze, hogy a halézati fesziiltség megegyezik-e a termék adattablajan
talalhato feszultséggel.

+ Csatlakoztassa a terméket egy foldelt aljzathoz. Amennyiben sziikséges, hasznaljon egy megfelelé
atmérdjli hosszabbitokabelt.

« Mindig teljesen tekercselje le a tdpkabelt és a hosszabbitokabelt.

« Csak a megfelel6 csatlakozéval miikodtesse a késztiléket.

+  Atermék nem hasznélhatd kiilsé idézit6vel vagy kulon tavvezérlé-rendszerrel.

+ Ne hasznalja a tapkabelt a termék mozgatésara. Gy6z6djon meg rdla, hogy a téapkabel nem
csavarodott meg. Gy6z6djon meg réla, hogy a tapkabel nem 16g rd semmilyen munkalap szélére és
még véletlenll sem lehet belekapni vagy megbotlani benne.

«  Aterméket, a tapkabelt vagy a csatlakozodugét ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

Els6 hasznalat

«  Tisztitsa meg a késziiléket. Ehhez lasd a ,Tisztitas és karbantartas” cim( szakaszt.
« Helyezze a stit6kosarat a kivehet6 edénybe.
Megjegyzés: A késziilék biztonsagi zarral van felszerelve. A kiveheté edény nem megfeleld
behelyezése esetén a készulék nem fog maiikodni.
Megjegyzés: Amikor a késziiléket elészor kapcsolja be, lehetséges hogy egy ideig kis flst és jellegzetes
szag johet a készllékbdl. Ez a normal mikodés része.

Ochrana proti prehfati:

Zatizeni ma ochranu proti prehfati, ktera zafizeni v pfipadé piehfivani automaticky vypne.

« Pokud se aktivuje ochrana proti pfehfati a zafizeni se automaticky vypne, stisknéte a podrzte hlavni
vypinac na 3 sekundy.

«  Vytdhnéte zastreku ze sitové zasuvky.

« Zafizeni nechte zcela vychladnout.

Cisténi a udrzba

Upozornéni!

« Pred ¢isténim nebo Udrzbou zafizeni vypnéte, vytahnéte napajeci zastrcku ze zasuvky ve zdi a
vyckejte, dokud zafizeni nevychladne.

« Nepouzivejte ¢istici rozpoustédla ani abrazivni Cistici prostiedky.

« Nepouzivejte ostré predméty.

« Zafizeni neponofujte do vody ani jinych kapalin.

« Nepokousejte se zafizeni opravovat. Pokud zafizeni nepracuje spravné, vyménte jej za nové zafizeni.

«  Zafizeni vycistéte po kazdém pouziti:

« Pomoci drzadla vyndejte ze zafizeni vyjimatelnou nadobu.

« Vyndejte z vyjimatelné nadoby ko3 na smazeni.
Umyjte vyjimatelnou nddobu a ko3 na smazeni v my¢ce nebo ve vodé s pfipravkem na myti
nadobi. Dopliiky peclivé osuste ¢istym suchym hadiikem.

Hasznalat
Druh potraviny Hmotnost Do.ba Te;::;)ta Poznamky A készulék forro levegbvel torténd stitésre, vagy sttésre szolgal.
(9) (min.) 9 + Dugja a haldzati kabelt a fali dugaljba.
Mrazené hranolky 200-400 1623 200 V poloviné doby pfipravy je « Tavolitsa el a klvehéto efienyt a kgszulekpql a f'c)rgarntylf segitségével.
protfepejte. + Helyezze a kivehet6 edényt egy sik, stabil és h6allo felliletre.
Domaci hranolky 200-400 2223 180-200 Pndejtew1 /2 |ZI(.ZS olejg. \ pglovlne . Helygzze a'z ételta s'ut'okosarbaA ' ) o . - ) ‘
doby pfipravy je protfepejte. Megjegyzés: Az apré ételdarabok jobban és gyorsabban atstitheték vagy megpirithatok, mint a
Syrové kousky v nagyok.
trojobalu 200-300 12:18 190 + Helyezze a siitékosarat a kivehet6 edénybe.
Kufeci nugetky 100-500 1518 200 . Helyezzg a k|vehyetc{e[denyt a késziilékbe.
— —— - +  Kapcsolja be a késztiléket.
Kufec( Hizky 100-500 22-28 200 V pfipadé potfeby ototte. « Allitsa be az id6t és a h6mérsékletet vagy vélasszon ki egy elére beallitott programot.
Kufeci stehynka 100-500 2225 180 V piipadé potieby otoéte. Megjegyzés: Ha a késziilék hideg, adjon hozza 3 percet a siitési id6hoz.
Steaky 100-500 1220 180 V piipadé potieby ototte. + Haazidézit6 eléri a nullat, csengetés hallhatd, a késziilék pedig automatikusan kikapcsol.
Kurect kot 100500 1523 1% ¥ orioads otfe - + Huzza ki a tapkabelt az aljzatbdl.
ufecikotlety - - pripadé potfeby otocte. + Hagyja a terméket teljesen lehtilni.
Hamburgery 100-500 11-18 180 Pridejte 1/2 Izice oleje. U T
gité
Mrazené rybi prst: 100-400 10-16 200 Pridejte 1/2 Izice oleje. . N . s . . P e
yoiprsty d ) A berendezés rendelkezik egy alapértelmezett bellitassal, amely szerint 3 percig 190 °C-on elémelegiti
Cupcakes 5 kust 19-22 200 Sdnmagat.

Megjegyzés: Siités esetén azt javasoljuk, hogy melegitse el6 a késztiléket 5 percig.

+ Dugja a héldzati kabelt a fali dugaljba.

«  Kapcsolja be a késziléket.

« Nyomja meg és tartsa 3 masodpercig nyomva a be-/kikapcsolé gombot. A kijelzé bekapcsol. Az
elémelegités alapértelmezett beallitdsa megjelenik a kijelzén.

« Ha sziikséges, allitsa be az id6t és a h6mérsékletet.

+  Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot az elémelegités elinditdsahoz. A visszaszamlalé elindul.

« Egy hangjelzés szélal meg, jelezve, hogy az eszkoz elémelegitése befejez6dott. A kijelzon erre
kialszik. A termék készenléti modba valt.

Hasznalati utmutato

+  Azaprébb 6sszetevéknek az elkészitési id6 felénél elvégzett Osszerdzasaval izletesebb, egyenletesen
atsult ételek készithetdk.

« Ne takarja el a késziilék hatuljan talalhato szell6zényildsokat, mivel az megakadélyozhatja a
megfelel6 légaramlast.

« Azsirosabb Gsszetevék elkészitése tobb fusttel jar, ez azonban nem okoz kért a készulékben, és az
elkészitett étel izét sem érinti hatranyosan.

Beillitasok

Megjegyzés: A tablazatban feltlintetett beéllitasok csak tdjékoztato jellegliek. A kiilonb6z6 6sszetevék

eredete, mérete, alakja és markaja eltérhet egymastél. Nem garantalhatjuk, hogy a feltiintetett beallitas

minden egyes Gsszetevéhoz ugyantgy megfelel.

« Venek zafizeni ocistéte mékkym, suchym hadiikem. Vnéjsek zafizeni peclivé osuste ¢istym suchym - . Tomeg I1d6 Homérséklet . .
o Etelfajta o Megjegyzések
hadfikem. (g) (perc) (°C)
Leiras (A abra) Magyar Melyhaitott 200-400 16-23 200 Az elkészitési id6 felénél razza dssze.
P, . Xl LA L (s i g . hasabburgonya
A légsitoben a forrd levegé étel koriili keringetésével készitheti el az ételt.
. . Hazi készitést Adjon hozzé 1/2 kanalnyi olajat. Az
Termék (A1 dbra) hasébburgonya 200-400 223 180-200 elkészitési idé felénél razza Gssze.
4s ielz6fé Bundazott sajtfalatkak 200-300 12-18 190
I Be.kapcsolas Jelz6fény Amikor a késziiléket bekapcsolja, a jelzéfény vilagitani kezd.
(piros) Csirkefalatok 100-500 15-18 200
ités jelz6fé & Amikor a késziilék melegit, a jelz6fény vildgitani kezd. Csirkemell filé 100-500 22-28 200 Ha sziikséges, forditsa meg az ételt.
2. Melegités jelzofény (kék) A jelzéfény kialszik, amikor a késziilék eléri a beallitott hémérsékletet. i 9 -
N . Csirkecomb 100-500 22-25 180 Ha sziikséges, forditsa meg az ételt.
3. Kivehet6 edény
PP Steak 100-500 12-20 180 Ha szilikséges, forditsa meg az ételt.
4. Sitékosar
. ) N P . Csirkeszelet 100-500 15-23 180 Ha sziikséges, forditsa meg az ételt.
5. Kioldé gomb +  Nyomja meg a gombot a stitékosar kiveheté edénybdl térténd eltavolitdsdhoz.
Hamburger 100-500 11-18 180 Adjon hozzé 1/2 kanalnyi olajat.
6. Fogantyu
(stit6kosar) Mélyhtitétt halrudak 100-400 10-16 200 Adjon hozzé 1/2 kanalnyi olajat.
7. Szell6z6nyilasok Cupcakes 5db. 19-22 200

Vezérlopanel (A2 abra)

«  Nyomja meg és 3 masodpercig tartsa nyomva a gombot a késziilék bekapcsolasahoz.

« Haakésziilék be van kapcsolva, nyomja meg ezt a gombot a siitési folyamat
sziineteltetéséhez. Nyomja meg tjra a gombot, hogy visszatérhessen a sttési
folyamathoz.
3 perc elteltével a berendezés visszaall az alapértelmezett bedllitdsokra.

«  Nyomja meg ismét és 3 masodpercig tartsa nyomva a gombot a késziilék
kikapcsolasahoz.

1. Be/kigomb
Indités/sztinet gomb

« Nyomja meg a gombot a hémérséklet beallitasahoz.
+ Nyomja meg Ujra a gombot az id6zit6 bellitdsahoz.
«  Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot az elére beallitott program
kivalasztasahoz:
01 - Mélyhiitétt hasabburgonya (350 g) - 200 °C - 16 min.
02 - Hazi készités(i hasabburgonya (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Steak (350 g) - 180 °C - 15 min.
04 - Csirkecomb (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Hal (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Cupcakes (4x) - 180 °C - 12 min.
Megjegyzés:
« Haa program kivalasztasat kéveté 1 percen beliil nem nyomja meg a start gombot, a
berendezés készenléti modra valt.
«  Aprogram kivalasztasa utan még mindig beallithatja az id6t és a hémérsékletet.

2. Kivalasztas gomb

3. Novelés gomb . i PR Alleses

4. Csokkentés gomb «  Nyomja meg a gombokat az id6 vagy a h6mérséklet beallitasahoz.
5. Kijelz6

6. Idé-kijelzé «  Akijelzé az idét jeleniti meg (1-60 perc).

N

Hémeérséklet jelzéfény A kijelzé a hémérsékletet jeleniti meg (60-200 °C).

8. Ventilator visszajelzé Amikor a ventilator mikaédik, a jelzéfény vilagitani kezd.

Biztonsag

« A hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a kézikonyvet. Tegye el a kézikonyvet, hogy sziikség esetén
belenézhessen.

«  Atermékre vonatkozo biztonsagi szabalyok megszegése vagy a termék nem rendeltetésszerti
hasznalata miatt bekdvetkez6 anyagi és kovetkezményes karokért és sértilésekért a gyarté nem vallal
felelésséget.

+  Csak rendeltetése szerint hasznalja a készlléket. Ne hasznélja a késztiléket a kézikonyvben
feltlintetettdl eltérd célra.

« Ne hasznalja a késziiléket, ha valamely része sériilt vagy meghibasodott. A sériilt vagy
meghibasodott késziiléket azonnal javittassa meg, vagy cseréltesse ki.

«  Atermék csak beltéri hasznalatra készult. Ne hasznalja a terméket kiltérben.

«  Atermék csak otthoni hasznalatra készilt. Ne hasznalja a terméket kereskedelmi célokra.

«  Ne hasznalja kad, zuhany, mosdokagyl6 vagy egyéb folyadékkal teli edény kozelében.

« Vigyazzon, hogy a késziiléket ne érje viz vagy nedvesség.

- Ugyeljen ra, hogy a termék véletleniil se érintkezhessen gyulékony anyagokkal.

« Tartsa a terméket héforrasoktol tavol. Ne tegye a terméket forrd felliletekre vagy nyilt lang kozelébe.

« Nefedje le a késziiléket.

«  Biztositson megfelel6 helyet a termék koriil, hogy a hé ki tudjon dramlani a termékbél a megfelelé
szell6zés érdekében.

+  Helyezze a terméket stabil, sik feltletre.

+ Helyezze a terméket egy h6allo és freccsend viz ellen védett fellletre.

« Aterméket soha ne tegye tiizhely tetejére.

« Ne hasznaljon faszenet vagy hasonlo, égheté tlzeléanyagokat.

« Legyen 6vatos a forrd alkatrészekkel. A forré feliiletre vonatkozo figyelmeztetd jellel ellatott feltletek
hasznalat kozben erdsen felheviilnek. A szabadon hozzaférhet6 feliiletek forréra heviilhetnek
hasznalat kozben.

« Legyen 6vatos a termék megérintése soran. Ha a terméket hasznalat kozben vagy roviddel utana
szeretné megérinteni, viseljen stitékeszty(it.

«  Aterméket kizardlag teljesen szaraz kézzel érintse meg.

« Netoltson olajat vagy stitézsirt a kivehet6 edénybe. A készulék forro levegét hasznal az
ételkészitéshez.

« Legyen 6vatos a gézzel és a kifroccsend zsiradékkal, amikor ételt helyez a forro, kivehet6 edénybe.

«  Netoltson hideg vizet a forrd, kivehet6 edénybe. A viz kifréccsenhet, és a kivehetd edény
megsériilhet.

« Akivehet6 edény nagyon felmelegszik hasznalat kozben. Ne érintse meg a forro, kiveheté edényt.

« Rovid id6re se hagyja a késztiléket felligyelet nélkiil a hasznalat alatt vagy kozvetlendil a hasznalat utan.

«  Aterméket ne tegye masik helyre és ne pakolja el, amig be van kapcsolva vagy még forré a hasznalatot
kovetben. Hizza ki a tapkabelt az elektromos fali aljzatbol, és vérja meg, amig a késztilék lehtil.

Elektromos biztonsag

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK

« Az aramités veszélyének csokkentése érdekében ezt a terméket kizérdlag a markaszerviz képviselGje
nyithatja fel.
« Hiba esetén huzza ki a termék csatlakozojat a konnektorbdl, és kdsse le mas berendezésekrol.

« Ne hasznalja a terméket, ha a tapkabel vagy a csatlakozodugé sériilt vagy meghibasodott. Ha a
tapkabel vagy a csatlakozédugd sériilt vagy meghibasodott, azt ki kell cseréltetni a gyartéval vagy a
hivatalos markaszervizzel.

Talheviilés elleni védelem

Az eszkodz rendelkezik egy tulheviilés elleni védelemmel, amely automatikusan kikapcsolja a késztiléket

tulmelegedés esetén.

+ Haa tulmelegedés elleni védelem bekapcsolt és az eszkdz automatikusan kikapcsolt, nyomja meg és
tartsa 3 masodpercig nyomva a be-/kikapcsolé gombot.

« Huzza ki a tapkabelt az aljzatbol.

« Hagyja a terméket teljesen lehdilni.

Tisztitas és karbantartas

Figyelmeztetés!

«  Tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja ki a késztiléket, huizza ki a haldzati kabelt a fali dugaljbol,
és varja meg, amig a késziilék leh(il.

«  Tisztito- és srolészerek hasznélatat mell6zze.

« Ne hasznaljon éles targyakat.

+ Ne meritse a terméket vizbe vagy mas folyadékba.

« Ne probalja megjavitani a készuléket. Ha a készilék nem muikddik megfelelen, cserélje le egy uj
késziilékre.

+ Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket:

Tavolitsa el a kivehet6 edényt a késztilékbdl a fogantyu segitségével.

Tavolitsa el a stitékosarat a kivehet6 edénybdl.

Tisztitsa meg mosogatégépben vagy szappanos vizben a kivehetd edényt és a stitGkosarat.
Alaposan torolje szarazra az eszkoz tartozékait egy tiszta, szaraz torlékendével.

Torolje at a készuilék kiils6 feluleteit egy puha, nedves térlékendével. Alaposan torolje szarazra az
eszkoz kilsé feluleteit egy tiszta, szaraz torlékenddvel.

Descrierea (fig. A) Rc

Nu utilizati dispozitivul Ianga cazi, dusuri, chiuvete sau alte recipiente cu apa.

Nu expuneti dispozitivul apei sau umezelii.

Asigurati-va ca dispozitivul nu intra in contact cu materiale inflamabile.

Tineti dispozitivul la distanta de surse de caldura. Nu asezati dispozitivul pe suprafete incinse sau
langa flacari deschise.

Nu acoperiti dispozitivul.

Asigurati-va ca ati lasat suficient spatiu in jurul sdu pentru a permite caldurii sa se disipeze si pentru
o ventilare suficienta.

Asezati dispozitivul pe o suprafata stabila si plata.

Asezati dispozitivul pe o suprafata rezistenta la temperaturi inalte si la improscari.

Nu asezati dispozitivul pe ochiuri de aragaz/plita.

Nu utilizati carbune sau alti combustibili similari.

Aveti grija la componentele incinse. Suprafetele marcate cu un simbol de atentionare privind
suprafetele incinse pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Suprafetele accesibile se pot incinge in
timpul functionarii dispozitivului.

Aveti grija cand atingeti dispozitivul. Folositi manusi pentru cuptor daca trebuie sé atingeti
dispozitivul in timpul sau imediat dupa utilizare.

Asigurati-va ca aveti mainile uscate inainte de a atinge dispozitivul.

Nu umpleti tigaia detasabila cu ulei sau grasime pentru prajit. Dispozitivul utilizeaza aer cald pentru
a prepara alimentele.

Aveti grija la abur si la stropi cand asezati mancarea in tigaia detasabild incinsa.

Nu turnati apa rece pe tigaia detasabila incinsa. Apa va fi improscats, iar tigaia detasabila se va deteriora.
Tigaia detasabila se incinge puternic in timpul utilizarii. Nu atingeti tigaia detasabild incinsa.

Nu lasati niciodata dispozitivul nesupravegheat in timpul utilizarii sau imediat dupa utilizare.

Nu mutati dispozitivul cdnd este pornit sau este inca incins. Scoateti stecherul dispozitivului din priza
de perete si lasati-l sa se raceasca complet.

Instructiuni privind siguranta electrica

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK

Pentru a se reduce pericolul de electrocutare, acest produs va fi desfacut numai de catre un tehnician
avizat, cand este necesara depanarea.
Deconectati produsul de la priza de retea sau alte echipamente in cazul aparitiei unei probleme.

Nu utilizati dispozitivul atunci cand cablul electric sau stecherul sunt deteriorate sau defecte. In cazul
in care cablul sau stecherul sunt deteriorate sau defecte, trebuie sa fie inlocuite de producator sau de
catre un agent de reparatii autorizat.

Tnainte de utilizare, verificati intotdeauna daci tensiunea de retea coincide cu tensiunea de pe
placuta tehnica a dispozitivului.

Conectati dispozitivul la o priza de perete cu impamantare. Daca este cazul, folositi un prelungitor cu
impamantare de diametru adecvat.

Desfasurati intotdeauna complet cablul de retea si cablul de prelungire.

Utilizati numai conectorul adecvat pentru a utiliza dispozitivul.

Dispozitivul nu este conceput sa fie utilizat cu un temporizator extern sau un sistem de telecomanda
separat.

Nu deplasati dispozitivul tragand de cablul electric. Asigurati-va ca nu se poate incélci cablul electric.
Asigurati-va ca cablul de retea nu este suspendat deasupra marginii blatului si ca nu va puteti prinde
sau impiedica accidental in acesta.

Nu imersati dispozitivul, cablul electric sau stecherul in apa sau alte lichide.

Utilizare initiala

Curatati dispozitivul. Consultati sectiunea ,Curatarea si intretinerea”.

Asezati cosul friteuzei in tigaia detasabila.

Nota: Dispozitivul este prevazut cu o blocare de siguranta. Daca tigaia detasabild nu este agezata
corect in dispozitiv, acesta nu va functiona.

Nota: Daca porniti dispozitivul pentru prima datd, acesta poate sa emane putin fum si un miros
caracteristic o scurta perioada de timp. Acesta este un fenomen normal.

Utilizarea

Dispozitivul se poate utiliza la prajirea sau coacerea alimentelor cu aer cald.

Introduceti stecherul in priza de perete.

Scoateti tigaia detasabild din dispozitiv cu ajutorul manerului.

Asezati tigaia detasabild pe o suprafata platd, stabila si termorezistenta.

Puneti alimentele in cosul friteuzei.

Nota: Bucatile mai mici se vor prdji sau frige mai bine si mai rapid decat cele mari.
Asezati cosul friteuzei in tigaia detasabila.

Asezati tigaia detasabild in dispozitiv.

Porniti dispozitivul.

Setati durata si temperatura sau alegeti un program presetat.

Nota: Daca dispozitivul s-a racit, adaugati inca 3 minute la timpul de preparare.
Dacé temporizatorul ajunge la zero, se va auzi o sonerie, iar dispozitivul se va opri automat.
Scoateti imediat stecherul din priza de perete.

Lasati dispozitivul sa se raceasca complet.

Preincalzire

Dispozitivul are o setare implicitd de 3 minute si 190 °C pentru preincélzire.
Nota: Pentru coacere, se recomanda sa preincalziti dispozitivul timp de 5 minute.

Introduceti stecherul in priza de perete.

Porniti dispozitivul.

Apésati prelungit butonul de pornire/oprire timp de 3 secunde. Afisajul se aprinde. Setarea implicita
pentru preincalzire apare pe afisaj.

Daca este cazul, reglati durata si temperatura.

Apésati butonul de pornire/oprire pentru a incepe procesul de preincalzire. Durata va incepe sa se
scurgd in sens invers.

Se va emite un semnal sonor, pentru a indica preincalzirea dispozitivului. Afisajul se stinge.
Dispozitivul intrd in modul de asteptare.

Sfaturi privind utilizarea

Prin agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare, se optimizeaza rezultatul
final si se poate preveni coacerea inegala a alimentelor.

Pentru a nu perturba fluxul de aer, nu blocati evacuarea aerului din spatele dispozitivului.

Prin prepararea ingredientelor unsuroase se poate emana mai mult fum, insa dispozitivul nu se va
deteriora, iar gustul mancarii nu va avea de suferit.

Setari
Noté: Setarile din tabel au doar rol exemplificativ. Ingredientele pot prezenta diferente in materie de
marime, forma, marca si origine. Nu putem garanta cd se va aplica setarea optima pentru ingredientele dvs.

Friteuza cu aer cald este utilizatd la prepararea alimentelor prin circularea aerului cald in jurul acestora.
Dispozitivul (fig. A1)

1. Indicator de alimentare

(rosu) Indicatorul se aprinde cand dispozitivul este pornit.

2. Indicator de incalzire .
(albastru) .

Indicatorul se aprinde cand dispozitivul se incalzeste.
Indicatorul se stinge cand dispozitivul a atins temperatura setatd.

3. Tigaie detasabila

4. Cos friteuzd

5. Buton de eliberare Apasati butonul pentru a detasa cosul de friteuza din tigaia detasabild.

6. Maner
(cos friteuzd)

7. Fante de ventilatie

Panou de comanda (fig. A2)

«  Apasati prelungit butonul timp de 3 secunde pentru a porni dispozitivul.
Daca dispozitivul este pornit, apasati pe buton pentru a intrerupe procesul de prajire.
Apasati butonul din nou pentru a relua procesul de prajire.
Dupa 3 minute, dispozitivul revine la setarea implicita.

«  Apasati din nou prelungit butonul timp de 3 secunde pentru a opri dispozitivul.

1. Buton pornire/oprire
Buton redare/pauza

«  Apasati butonul pentru a seta temperatura.
«  Apasati butonul din nou pentru a seta ora.
«  Apasati prelungit butonul pentru a selecta un program presetat:
01 - Cartofi congelati (350 g) - 200 °C - 16 min.
02 - Cartofi de casa (350 g) - 200 °C - 25 min.
03 - Fripturi (350 g) - 180 °C - 15 min.
04 - Ciocanele (350 g) - 200 °C - 20 min.
05 - Peste (300 g) - 200 °C - 12 min.
06 - Cupcake (4x) - 180 °C - 12 min.
Nota:
«  Daca nu apasati butonul de pornire in decurs de 1 minut dupa selectarea
programului, dispozitivul intra in modul de asteptare.
«  Dupa selectarea programului, puteti ajusta in continuare durata si temperatura.

2. Buton de selectie

3: 2::2: ;;eéi:: «  Apasati butoanele pentru a seta durata sau temperatura.

5. Afisaj

6. Indicator ord « Indicatorul prezinta ora (1-60 de minute).

7. Indicator temperaturd « Indicatorul prezintd temperatura (60-200 °C).

8. Indicator ventilator « Indicatorul se aprinde cand ventilatorul functioneaza.
Siguranta

- Cititi manualul cu atentie inainte de utilizare. Pastrati manualul pentru consultéri ulterioare.

«  Producatorul nu este responsabil de daunele directe sau daunele aduse proprietatii sau persoanelor,
cauzate de nerespectarea instructiunilor de siguranta si utilizarea incorecta a dispozitivului.

- Utilizati dispozitivul numai in scopurile prevazute. Nu utilizati dispozitivul in alte scopuri decét cele
descrise in manual.

«  Nu utilizati dispozitivul dacd are piese deteriorate sau defecte. Daca dispozitivul este deteriorat sau
defect, inlocuiti imediat dispozitivul.

- Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare in interior. Nu utilizati dispozitivul in spatii exterioare.

- Dispozitivul este potrivit doar pentru utilizare domestica. Nu utilizati dispozitivul in scopuri
comerciale.

Tip aliment Greutate Tir.np Tempoe raturd Observatii
(g9) (min.) (°C)

Chipsuri congelate 200-400 16-23 200 Qii:)aa;::e{umétatea timpului de
Chipsuri de casd 200-400 2223 180-200 ":dji‘;?;tgtzazl'ii;%‘;‘ijie:::r':; :g:‘ﬁ
Crochete de cascaval 200-300 12-18 190

A2 Nuggeturi de pui 100-500 15-18 200
File de pui 100-500 22-28 200 Daca este cazul, rotiti alimentele.
Ciocanele 100-500 22-25 180 Daca este cazul, rotiti alimentele.
Fripturi 100-500 12-20 180 Daca este cazul, rotiti alimentele.
Snitele de pui 100-500 15-23 180 Daca este cazul, rotiti alimentele.
Hamburgeri 100-500 11-18 180 Adaugati 1/2 lingurite de ulei.
Crochete de peste 100-400 10-16 200 Adaugati 1/2 lingurite de ulei.
Briose 5 bucati 19-22 200

Protectie la supraincalzire

Dispozitivul este prevazut cu o protectie la supraincalzire care il dezactiveaza automat in caz de
supraincalzire.

Daca protectia la supraincalzire este activata si dispozitivul se opreste automat, apasati prelungit
butonul de pornire/oprire timp de 3 secunde.

Scoateti imediat stecherul din priza de perete.

Lasati dispozitivul sa se raceasca complet.

Curatarea si intretinerea

Avertisment!

Onucaxue (puc. A)

Inainte de curatare sau intretinere, opriti dispozitivul, scoateti stecherul din priza si asteptati sa se
raceasca dispozitivul.

Nu folositi solventi sau agenti de curatare abrazivi.

Nu folositi obiecte ascutite.

Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide.

Nu incercati sa reparati dispozitivul. Daca dispozitivul nu functioneaza corect, inlocuiti-l cu unul nou.

Curatati dispozitivul dupa fiecare utilizare:

Scoateti tigaia detasabild din dispozitiv cu ajutorul méanerului.

Scoateti cosul friteuzei din tigaia detasabila.

Curatati tigaia detasabila si cosul friteuzei in masina de spalat vase sau in apa cu detergent. Uscati
bine accesoriile cu o carpa curatd si uscata.

Curatati exteriorul dispozitivul cu o carpa umeda si moale. Uscati bine exteriorul dispozitivului cu
0 carpa curata si uscata.

Pycckuin

ﬂﬂﬂ NPUroToBNEHNA €[ibl B My/IbTUNEYN NCNONb3YeTCA LlVIpKyJ'II/IpyIOluVIVI BOKpPYT NPOAYKTOB I'OpﬂLII/IVI
BO3AYX.

Ycrpoiictso (puc. A1)

1.

WHpvkaTop nuTtaHua

M +  WHaukatop 3aropaeTca npu BKOYEHNM YCTPOCTBA.
(KpacHbIN) . P P P! yere

WHauKaTop Harpesa .
(cMHMi) .

ViHAMKaTOp 3aropaeTca Npu HarpesaH1M yCTPOIACTBa.
TPy AOCTUXEHNM YCTPOIICTBOM 3alaHHOM TeMNepaTypbl MHAMKATOP NoracHeT.

CbeMHbI NPOTHBEHb

’KapouHas kop3nHa

KHonka pa36nok1posku HaxmuTe 3Ty KHOMKY ANA U3BEYEHMNA XKAaPOUHOI KOP3UHbI 13 CbeMHOTO NPOTUBHA.

oy AW

Pyuka
(apoyHas Kop3nHa)

BeHTUNALMOHHbIE
otBepcTUA

Manenb ynpasnexns (puc. A2)

[nsa BKNIOYEHMA YCTPOICTBA HAXMUTE U yAepXuBaiiTe KHOMKY B TeyeHue 3 CeKyHA.

1. Knonka + Ha YCTPOVACTBE 3Ta KHOMKa CMONb3yeTcs ANA NPUOCTaHOBKM NpoLiecca
KHonka 3anycka/ apKu. HaxmuTe KHOMKy elle pa3 AnA BO306HOBNEHNA NpoLiecca XapKi.
NPUOCTaHOBKN Yepes 3 yCTpOIICTBO BEPHETCA B PEXIM PaGOTbi C HACTPOIKaMIA N0 YMONUaHMIO.

[N BLIKNIOYEHWA YCTPOIICTBA HaXKMUTE U ylepXK1BaiiTe KHOMKY B TeueHWe 3 CeKyHy.

HaxmuTe KHOMKY ANA yCTaHOBKM TemnepaTypbl.
HaxmuTte KHOMKy elle pa3s AnA nepexopa K HaCTPOIIKe BPeMeHU.
HaxmuTe 1 yaepuBaitte KHOMKy AnA BbIGOPa NpefyCTaHOBNEHHO NPOrpammbi:
01 - 3amopoxeHHblit kapTodensb dpu (350 r) - 200 °C - 16 MUH.
02 - lomawHuin kaptopens ¢ppu (350 1) - 200 °C - 25 MUH.
03 - Creitkn (350 1) - 180 °C - 15 MuH.
04 - KypuHble ronenu (350 r) - 200 °C - 20 MuH.
05 - Pbi6a (300 ) - 200 °C - 12 MUH.
06 - Kankeiku (4x) - 180° C - 12 MUH.
Mpumeyarne:
Ecnu kHonKa 3anycka He GyeT Hax<aTa B TeueHne 1 MUHYTHI nocne Bbibopa
NPOrpamMmbl, To yCTPOMCTBO NepeiifieT B PeXNM OXUAaHNA.
Mocnie BbIGOPa NPOTPaMMbl MOXHO BbIMONHATL PEryaNPOBKY BPEMEHU 1
Temnepatypbl.

2. KHorka Bbi6opa

KHonka ysennuenua

HaxmuTe KHOMKY ANA yCTAaHOBKI BPEMEHN UV TeMNepaTypbl.
KHonka ymeHbluieHua Y AR Y P patyp!

QAwucnnen

WHpukaTop BpemeHn Ha nHgukatope oTobpaxaetca Bpema (1-60 MUHYT).

WHankaTop Temnepatypbl Ha nHpukaTope otobpaxaeTcs Temnepatypa (60-200 °C).

P IN|O | AW

WHpavkaTop BeHTURATOPa WHpavkaTop 3aropaeTca npu BKIOYEHUM BEHTUATOPA.

Tpe6oBaHus 6esonacHocTH

Mepep Hauanom pa6oTbl BHMMaTEIbHO NPoyUNTaliTe PYKOBOACTBO. CoXpaHWTe PyKOBOACTBO ANA
6y/yLero UCMoNb3oBaHNA.

Mpou3sBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEX/AEHUA UMYLLECTBa UK NepcoHana,
BbI3BaHHbIX HeCOBNI0ieHEM NHCTPYKLIMM MO 6e30MacHOCT 1 Henp Mcnonb3ol
yCTpoOWCTBa.

Mcnonb3yiiTe ycTPOMCTBO CTPOFO MO Ha3HaueHMI0. YCTPONCTBO AOMMKHO UCMONb30BaTbCA TONBKO MO
NPAMOMY Ha3HaueHuIo B COOTBETCTBUM C PyKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLnu.

3anpellaeTca NCNonb3oBaTh YCTPOWCTBO C MOBPEXAEHHBIMU U HEUCMPABHbLIMU KOMMOHEHTaMU.
HemeaneHHo 3ameHNTe NOBpeXaeHHOe NN HencrnpaBHoe YCTPONCTBO.

YcTpoiicTBO NpeAHa3HaueHO TONbKO [/1A NCMONb30BaHUA BHYTPY NOMelleHniA. 3anpewyaeTca
1CNOMb30BaTh YCTPOWCTBO BHE MOMELLEHNA.

YcTpoiicTBO NpeAHa3HaueHO TONbKO A/ AOMALLHErO UCMONb30BaHKA. 3anpeLyaeTca UCNob3osaTh
YCTPOVICTBO B KOMMEPYECKMX LiensX.

He ncnonb3yiiTte ycTpoiicTBO B6NIM3M BaHHbIX, AYLUEBbIX KabUH, PAaKOBUH 1 ApYr1X COCYAOB,
3anosIHEeHHbIX BOJON.

He ponyckaiiTe BO3eCTBIA Ha YCTPOICTBO BOAbI MM BRiaru.

Y6eaunTech, 4To YCTPONCTBO He KOHTaKTVPYET C FoplouriMi MaTepranamm.

He nopgepraiite ycTpoincTBO BO3AENCTBUIO UCTOYHUKOB Tenna. He ycTaHaBnMBaiTe yCTPOICTBO Ha
ropAune NoBEPXHOCTU U PAAOM C OTKPbITbIM OTHEM.

3anpeuaeTca HakpbIBaTb yCTPOWCTBO.

Y6eaunTech, 4To BOKPYF yCTPOCTBA OCTaTOYHO MeCTa ANA OTBOAA Teryla U BEHTUALMN.
YcTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha YCTOWYMBOIN POBHOI NOBEPXHOCTY.

YcTaHOBWTE YCTPONCTBO Ha *KapONPOYHOI BOJOHENPOHNLIaeMO MOBEPXHOCTH.

He cTaBbTe YCTPONCTBO Ha KOHGOPKN.

He ncnonb3yiite yronb unu fipyroe roptoyee Toniuneo.

OcTopoxHO — ropauve aetanu. [loBepXHOCTW, NOMeYeHHble NpeaynpPeAnTebHbIM 3HaKOM,
HarpeBalTCA BO BpeMs 1Cnonb3oBaHuA. Mpu paboTe ycTpoiicTBa MOry HarpeTbes 1 cocefjHue
NOBEPXHOCTH.

ByAbTe OCTOPOXHbI NPY KacaHWK yCTPOICTBA. MICNonb3yiiTe KyXOHHbIE BapeXKi AnA paboTbl
paboTaloWwmm NN HeJaBHO BbIKMIIOYEHHBIM YCTPONCTBOM.

MpuKacaiiTech K yCTPONCTBY TOMIbKO CYXUMU PyKamu.

He 3anuBaiite B NpoT1BEHb MaC/I0 WAV XUP. [IA NPUroTOBNEHNA efibl B yCTPONCTBE NCMONb3yeTcs
ropAaYmnin BO3AyX.

Mpw yKnagbiBaHWM NPOAYKTOB B CbEMHbIN NPOTUBEHD MOMHWTE O TOM, UTO 13 HEFO MOXET BbIXOAUTbL
nap u Bbinetatb 6pbi3ru.

He neiite Ha pacKaneHHbIi i NPOTUBEHb XONOAHYI0 BOAY. Bpbi3rn Bofbl HaUHYT pa3neTaTbca B
CTOPOHbI, 4TO NPVBEAET K NOBPEX/AEHUNIO NPOTUBHA.

CbeMHbIN NPOTUBEHb OYeHb CUIbHO HarpeBaeTCA BO BPeMA NpUrotosneHns. He npukacaintech K
packaneHHOMy CbeMHOMY NPOTUBHIO.

He ocTaBnAiiTe ycTPoicTBO 63 NpucMoTpa BO BpemA paboTbl WK Cpasy Noc/e ee 3aBeplueHis.
He nepemelyaiite BKIOYEHHOE UN HarpeToe ycTponcTBo. OTKlouNTe ceTeBOV Kabenb oT
HaCTEHHOW PO3eTKW 1 aiiTe YCTPONCTBY OCTbITb.

Tpe6oBaHuA K 3nekTpo6esonacHocTn

CAUTION

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

B uenAax npeaoTspalleHnAa NopaXXeHNA 3NeKTPUYECKUM TOKOM cneflyeT OTKpbiBaTb yCTpOVICTBO
TONbKO ANnA nposeaeHna OﬁCJ’Iy)KI/IBaHI/Iﬂ W TONbKO CUlaMn aBTOPU30BaHHOIO NepcoHana.
anI BO3HVMKHOBEHUW HENOJTaAOK OTKN4YNTE yCTpOVICTBO OT CeTu n apyroro yCTpOIhCTBa.

3anpeu.(aeTcn ncnonb3oBaTb yCTpOVICTBO C NOBPEeXAEeHHbIM NN HENCNPAaBHbIM CETEBbIM kabenem
vnun wrencenem. Ecnn ceteBoi Kabenb unw wrencenb noBpeXxAaeHbl NN HencnpasHbl, UX 3aMeHy
AOIKeH NPOBOANTb N3roTOBUTENTb NN yI'IOﬂHOMO‘-leHHbIIZ TeXHUYECKUN cneunanunct.

Bec Bpemsa Temnepartypa
Tun npoaykTa MNpumeyanna
pony! (r (Mnn.) (°C) P
Kypuoe pune 100:500 22 200 ectronmoern
KypuHble ronexu 100-500 22-25 180 ::gg::::;gz:;b ne
Creiikn 100-500 12-20 180 Eiggff,f:;ﬂ?ff "
KypuHble oT6MBHbIE 100-500 15-23 180 ::gg: " ;:;zif;b e
Fambyprepb! 100-500 11-18 180 No6asnTb 1/2 noxkn macna.
3amMOpOXeHHble PbiGHble 100-400 10-16 200 [lo6aBuTb 1/2 noxku macna.
nanoukn
Kankeiikn 5 wTyK 19-22 200

3awuTa oT neperpesa

YCTPOICTBO 060PYA0BAHO CUCTEMO 3aLLUMTI OT NEPErPeBa, KOTOPanA aBTOMATUYECKN OTKAKOYaeT
YCTPOIICTBO B Clyyae neperpesa.

Mocne cpa6aTbiBaHKA 3alLMTbI OT NeperpeBa 1 aBTOMaTUYeCKOro OTKIIOUEHA YCTPOWCTBa HaXMITe
KHOMKY BK/IIOUEHA 1 ylepX1BaliTe ee B TeueHe 3 CeKyHA.

M3BnekuTe ceTeBylo BIJIKY U3 HACTEHHOW PO3ETKU.

[laiiTe yCTPONCTBY NONHOCTbIO OCTbITh.

OuuncTka n obcnyKmBaHme

MpepynpexpaeHne!

Aciklama (sek. A)

Mepes ouNCTKOM UK 06CIYXKMBaHVEM YCTPONCTBA BbIK/IOUNTE €ro 11 OTCOeANHUTE CeTeBOI Kabenb
OT HaCTEHHO PO3eTKU. YCTPONCTBO JOMKHO OCTbITb.

He npousBoauTe 0unNCTKy pacTBOpUTENAMI UK abpasuBamit.

He ncnonb3yiite ocTpble npeAmeThI.

He norpy»aiite ycTpOICTBO B BOAY WU APYre XUAKOCTH.

He nbiTaiiTech caMOCTOATENIbHO PEMOHTUPOBATH YCTPOICTBO. HenpaBuiibHO paboTatoljee
YCTPOIACTBO ClieflyeT 3aMeHNTb HOBbIM.

BbINOMHANTE OYNCTKY YCTPOWNCTBA MOC/E KaX/A0rO UCMOSb30BaHNA:

+ Bo3bMUTE CbeMHbIN MPOTUBEHD 3a PYUKY U U3BNIEKUTE €r0 U3 YCTPONCTBA.

+ W3BneKkuTe XapouHyto KOP3WHY N3 CbEMHOTO MPOTUBHA.

. ﬂpomome CbeMHbIN NPOTMBEHb N XKapO4HY0 KOP3VHY B I'IOCyJZlOMOeLIHOI;I MaLUUHE UAW MbIIbHOW
Bofje. TLWATENbHO NPOCYLINTE HACAAKM YNCTOI CYXOi TKaHbHO.

Quuctute Kopnyc yCTpOI;ICTBa npu nomowmn MAFKOW BNAXXHOW TKaHW. TLllaTeJ'IbHO npocywurte
BHELLHIOI0 MOBEPXHOCTb YCTPOWCTBA YNCTON CYXOM TKaHbHO.

Sicak hava fritozi yiyeceklerin etrafinda sicak hava dolastirilarak yemek hazirlamak igin kullanihir.
Cihaz (sek. A1)

Turkce

1. Gl géstergesi (kirmizi) Cihaz agildiginda gosterge yanar.

Cihaz 1sindiginda gosterge yanar.

2. Isimma géstergesi (mavi) Sicaklik gostergesi, cihaz ayarlanan sicakliga ulastiginda kapanir.

3. Cikarilabilir pisirme kabi

4. Kizartma sepeti

5. Serbest birakma digmesi Kizartma sepetini gikarilabilir pisirme kabindan gikarmak icin diigmeye basin.

6. Tutag
(kizartma sepeti)

7. Havalandirma delikleri

Kontrol paneli (sek. A2)

Cihazi agmak icin 3 saniye siireyle diigmeyi basili tutun.

Cihaz agiksa kizartma islemini durdurmak igin diigmeye basin. Kizartma islemini
devam ettirmek igin tekrar diigmeye basin.

3 dakika sonra cihaz varsayilan ayarlara geri doner.

Cihazi kapatmak icin tekrar 3 saniye siireyle digmeyi basili tutun.

1. Agma/kapama diigmesi
Baslatma/durdurma
dugmesi

Sicakligi ayarlamak icin diigmeye basin.
Zamani ayarlamak icin tekrar digmeye basin.
Onceden ayarlanmis bir program secmek icin diigmeyi basili tutun:
01 - Donmus patates kizartmasi (350 g) - 200 °C - 16 dk.
02 - Ev yapimi patates kizartmasi (350 g) - 200 °C - 25 dk.
03 - Biftek (350 g) - 180 °C- 15 dk.
04 - Baget (350 g) - 200 °C - 20 dk.
05 - Balik (300 g) - 200 °C - 12 dk.
06 - Fincan kek (4x) - 180 °C- 12 dk.
Not:
Programi sectikten sonra 1 dakika icinde baslatma diigmesine basmazsaniz cihaz
bekleme moduna geger.
Programi sectikten sonra halad zamani ve sicaklhigi ayarlayabilirsiniz.

2. Secim diigmesi

3. Arttirma digmesi

4 Azaltma digmesi Zamani veya sicakligi ayarlamak igin diigmelere basin.

5. Ekran

6. Saat gostergesi Gosterge zamani gosterir (1-60 dakika).

7. Sicaklik géstergesi Gosterge sicakligi gosterir (60-200 °C).

8. Fan gostergesi +  Fan calistiginda gosterge yanar.

lMepepn nopknoueHeM yCTPONCTBa y6eAUTeCh, YTO YKa3aHHOE Ha HeM HO o€ Harnp:
COOTBETCTBYET HaMPAKEHWNIO MECTHOI SNIEKTPOCETU.

BKntounTe yCTPOMCTBO B 3a3eMIIEHHYIO HACTEHHYO PO3eTKY. [py HeO6XOANMOCTN NCMONb3YiiTe
3a3eMJIeHHbI YANVHUTENb HafeXallero AnameTtpa.

06A3aTeNbHO NONHOCTbIO BLITATVBAlTE Kabenb MUTAHWA 1 YANMHWTENb.

Mpw paboTe C ycTPOICTBOM UCMONb3YITE TONBKO CNeLnabHblid pasbem.

YCTpOIicTBO He npefiHa3HaueHo An1A paboTbl NOA YNpaBneHNeM BHELLHETO TaliMepa Vv OTAENbHO
CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO YNpaBieHNA.

He TAHWTe ycTPOIICTBO 3a ceTeBOi Kabenb. YbeanTech, 4To ceTeBol Kabenb He MOXET 3amyTaTbCA.
Y6eputech, UTo Kabenb NUTaHUA He CBMCAET CO CTOMELHULbI, TaK KaK B MPOTVBHOM Clly4ae 3a Hero
MOXHO 3aLennuTbCA UK 3anHyTbCA.

He norpy»aiiTe ycTpoiicTBO, CETeBOI Kabenb unu wrencenb B BOAY NN APYrue XXNAKOCTU.

MNMepBoe ncnonbsosaHne

BbInonHWTe ouncTKy ycTpoiicTea. CM. pasaen «OuncTka u obcnyxmsaHmver.

YcTaHOBUTE XKapOUHYIO KOP3UHY B CbeMHDbI NPOTUBEHD.

MpumeyaHue: YcTponcTeo 060pyA0BaHO NpefoXpaHUTENIbHBIM 3aMKOM. Mpy HenpaBuabHON
yCTaHOBKe CbeMHOr0 NMPOTUBHA BKIOUNTL YCTPOMCTBO HE NMOMTYYUTCA.

MpymeyaHue: Mpu NepBOM BK/IOYEHN YCTPOCTBA MOXET NOABUTHCA HEGOMbLLIOE KONNYECTBO AbiMa 1
XapaKTepHbI1 3anax, KOTopble BCKOpPe NCUe3HYT. ITO HOpMasbHOe GpYHKLMOHKPOBaHIe yCTPONCTBa.

Ucnonb3oBaHne

[aHHoe yCTpOl;lCTEO npefHasHayeHo ana 06)KapVIBaHVI$l 1N 3aneKkaHnA NpoayKTOB ropAvYnM BO3JYyXOM.

BcTaBbTe WTencenbHyIo BUIKY B HACTEHHYIO PO3ETKY.

Bo3bMUTE CbeMHbIN NPOTUBEHD 3a PYUKy 1 U3BNIEKUTE €T0 U3 YCTPONCTBA.

YcTaHOBWTE CbeMHBI MPOTUBEHB Ha POBHYIO, YCTONUMBYIO U KapOMPOUHYI0 MOBEPXHOCTb.
YnoxuTe NpoayKTbl B XKapOUHYIO KOP3UHY.

MpumeyaHme: MpoayKTbl He6oMbLIOTO pa3mepa byayT XapUTbCA U 3aneKaTbCa Jyylle U GbicTpee,
yem Gonee KpyrHble.

YCcTaHOBWTE KapPOUHYI0 KOP3UHY B CbeMHbI MPOTUBEHD.

YCTaHOBWTE CbeMHBIVi MPOTUBEHB B YCTPONCTBO.

BkniounTe ycTponcTBO.

YcTaHOBKa BpeMeHU 1 TemnepaTypbl Ui BbIGOp NpefyCTaHOBIEHHO NPOrpamMmbl.
MpumeyaHme: ECn ycTPOMCTBO He HarpeTo, To NpnbaBbTe KO BPEMEHM FOTOBKM el 3 MUHYTbI.
Mo foCTUKEHNM TallMepPOM HyNeBoi OTMeTKM cpaboTaeT 3ByKOBOI CUrHan 1 nponsonaet
aBTOMaTNUeCKOe BbIK/IOYEHe YCTPONCTBA.

V13BnekuTe ceTeBylo BUIKY 113 HACTEHHOMN PO3ETKM.

[aiiTe yCTPOMCTBY MOHOCTbIO OCTbHITh.

MpepsapuTenbHbIN Harpes

Mo ymonuaHwmio NnpeaBapuTenbHbI Harpes BbIMONHACTCA B TeYeHre 3 MUHYT npu 190°C.
I'Ipwvleuaume: ﬂ}'lﬂ 3aneKkaHuA pekomeHayeTcAa npeaBapuTesibHO HarpeTb yCTpOI?ICTBO B TeueHne 5
MUHYT.

BcTaBbTe WTENCENbHYIO BUNKY B HACTEHHYIO PO3ETKY.

Bkniouute ycTpoiicTgo.

HaxmwuTe 1 ynepxmBsaite KHOMKY BKN./BbIK/I. B TeYeHVe 3 ceKyHA. 3aroputca gucnneii. Ha aucnnee
oTobpakaeTcA CTaHfapTHaA HaCTPOKa ANA NPeBapPNUTENbHOTO Harpesa.

Mpn HeO6XOANMOCTYN OTPEryNNpYIiTe Bpemsa 1 Temnepartypy.

HaxmuTe KHOMKY BKNIOYeHWA ANA 3anycka NpeABapuUTeNbHOro Harpesa. HauHeTca obpaTHbiii oTcueT
BPEeMeHW.

Mo 3aBepLIeHNN NpeaABapVTeNbHOTO HarpeBa 3BYUYNT 3BYKOBOW curHan. iucnneii noracHer.
YCTPOWCTBO NepexoanT B PEXIM OXMAAHNA.

CoBeTbl N0 NCNONb30BaHUNIO

I'Iepemeu.lMEaHme WHrpefneHToB He6onbLuoro pa3mepa B cepeauHe npouecca NpurotosneHnnA
NoMOXeT A06UTbCA Nyywunx pesynbratos n n3bexatb HepaBHOMEPHOro NpoXxapnBaHNA MNPOAYKTOB.

3anpeu.laeTca nepekpbiBaTb OTBEPCTUE ANA BbIBOAA BO3JyXa B 3aHeit Yactn yCTpOﬁCTBa, TaK Kak 310

npuBefeT K HapyLeHNo BO3YLWHOro noToka.
[oToBKa WNHrPeaneHTOB C MOBbILIEHHON KUPHOCTbIO MOXKET NPUBECTU K Ype3MepPHOMY oGpasoEano
AYMa, HO 3TO He CTaHeT I'Ile'WIHOla nospexaeHna yCTpOﬁCTEa W He UCNOPTUT BKYC roTOBOW efibl.

Hacrpoiikn

MpumeyaHme: YkasaHHble B 3TOI TabnuLe HAaCTPOWKM HOCAT PeKOMEHAATENbHbIN XapaKTep.
VHrpeAneHTbl MOTYT OTAIMYATLCA NO COCTaBY, pasmepy, popme 1 Npor3BoanTento. Mbl He MOXem
rapaHTMpoBaTb nAaeanbHOe COOTBETCTBME NMPeANOXKeHHbIX HACTPOEK BalUM MHIpeaneHTam.

Bec Bpemsa Temnepatypa
Tun npopykTa MNpumeuanns
poay ® (Mun.) ) P

3aMOpOXKeHHbIN 200-400 16-23 200 Mepemeluatsb B cepeaniHe
KapTodens dpu npouecca NpUroToBeHuA.
[Lomawmmii kaprodens Jlo6aBuTb 1/2 NOXKN Macna.
dpn P 200-400 22-23 180-200 Mepemelwats B cepeanHe

P npoLecca NpuroTosfeHns.
MaHnpoBaHHble CbipHble 200-300 1218 190
nanoykn
KypwHbie HarreTcbl 100-500 15-18 200

Giivenlik

Kullanmadan énce kilavuzu dikkatli bir sekilde okuyun. Kilavuzu daha sonra bagvurmak icin saklayin.
Uretici, dolayl zararlardan veya giivenlik talimatlarina uyulmamasinin ve cihazin hatali sekilde
kullaniimasinin yol actigr maddi veya kisilere gelebilecek zararlardan sorumlu degildir.

Cihazi sadece tasarlanan amaci igin kullanin. Cihazi kilavuzda agiklanan amaglarin disindaki amacglar
icin kullanmayin.

Herhangi bir parcasi hasarli veya kusurlu ise cihazi kullanmayin. Cihaz hasarli veya kusurlu ise cihazi
derhal degistirin.

Cihaz sadece i¢ mekan kullanimi i¢in uygundur. Cihazi dis mekanda kullanmayin.

Cihaz, sadece evde kullanima uygundur. Cihazi ticari amaglar icin kullanmayin.

Cihazi banyo kivetlerinin, duslarin, lavabolarin veya su biriktiren diger haznelerin yakininda
kullanmayin.

Cihazi su veya neme maruz birakmayin.

Cihazin, yanici materyallerle temas etmediginden emin olun.

Cihazi 1s1 kaynaklarindan uzak tutun. Cihazi sicak ytizeylere veya agik alevin yakinina koymayin.
Cihazin tizerini 6rtmeyin.

Cihazin gevresinde I1sinin gitmesine izin verecek ve yeterli havalandirmanin saglanacak sekilde yeterli

alanin oldugundan emin olun.

Cihazi sabit, dliz bir ylizeye yerlestirin.

Cihazi 1siya dayanikli ve sigramaya karsi korumali bir ytizeye yerlestirin.
Cihazi, bir ocagin tizerine yerlestirmeyin.

Komir veya benzeri yanici yakitlar kullanmayin.

Sicak parcalara dikkat edin. Sicak ylzeyler icin bir dikkat semboli ile isaretlenmis ytizeylerin, kullanim

sirasinda 1sinma ihtimalleri vardir. Yakinindaki ytizeyler, cihaz calisirken isinabilirler.

Cihaza dokunurken dikkatli olun. Kullanim sirasinda veya kullanimin hemen sonrasinda cihaza
dokunmaniz gerekirse, firin eldivenleri kullanin.

Cihaza dokunmadan 6nce ellerinizin kuru oldugundan emin olun.

Cikarilabilir pisirme kabina yag veya kizartma yagi dokmeyin. Cihaz, yemekleri hazirlamak icin sicak
hava kullanir.

Sicak olan ¢ikarilabilir pisirme kabina yemek koyarken buhar ve su sigramalarina karsi dikkatli olun.

Sicak olan ¢ikarilabilir pisirme kabina soguk su dokmeyin. Su sigrayacak ve gikarilabilir pisirme kabina

zarar verecektir.

Cikarilabilir pisirme kabi kullanim sirasinda ok isinir. Sicak olan cikarilabilir pisirme kabina
dokunmayin.

Kullanim sirasinda ya da kullanimin hemen sonrasinda herhangi bir zamanda cihazi denetimsiz
birakmayin.

Cihaz agikken veya hala sicakken cihazi hareket ettirmeyin. Sebeke fisini duvar prizinden gikarin ve
cihaz soguyana kadar bekleyin.

Elektrik giivenligi

[ CAUTION |

RISK OF ELECTRIC SHOCK
DO NOT OPEN

Elektrik carpma riskini azaltmak icin servis gerekli oldugunda bu triin sadece yetkili bir teknisyen
tarafindan agiimalidir.
Bir sorun meydana geldiginde trliniin elektrikle ve diger aygitlarla olan baglantisini kesin.

Sebeke kablosu veya sebeke fisi hasarli veya kusurlu ise, cihazi kullanmayin. Sebeke kablosu veya fisi
hasarli veya kusurlu ise, Uretici veya yetkili bir tamirci tarafindan mutlaka degistirilmelidir.
Kullanmadan &nce, sebeke voltajinin cihazin anma degerleri plakasinda belirtilen voltaj ile ayni
oldugunu daima kontrol edin.

Cihazi topraklanmis bir prize takin. Gerekiyorsa, uygun capta bir topraklanmis uzatma kablosu
kullanin.

Her zaman sebeke ve uzatma kablosunu tam olarak agin.

Cihazi calistirmak icin sadece uygun konektori kullanin.

Cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda sistemi ile calistirlacak sekilde
tasarlanmamistir.

Cihazi, sebeke kablosundan ¢ekerek ¢ikarmayin. Sebeke kablosunun dolanmaya elverisli

olmadigindan emin olun. Sebeke kablosunun mutfak tezgahinin kenarina takilmadigindan ve kazara

takilip distilecek bir konumda olmadigindan emin olun.
Cihaz, sebeke kablosunu veya sebeke fisini, suya veya diger sivilara daldirmayin.

ilk kullanim

Cihazi temizleyin. “Temizlik ve bakim” bélimune bakin.

Kizartma tepsisini ¢ikarilabilir pisirme kabina yerlestirin.

Not: Cihaz bir guvenlik kilidi ile donatiimistir. Cikarilabilir pisirme kabi cihaz icerisine dogru sekilde
yerlestiriimemisse cihaz calismayacaktir.

Not: Cihazi ilk kez agiyorsaniz, cihaz, kisa suireligine hafif bir duman ve kendine 6zgti bir koku yayabilir.
Bu, normal bir calismadir.

Kullanim

Cihaz sicak hava ile kizartma veya yiyecekleri kavurma icin kullanilabilir.
«  Sebeke fisini prize takin.
«  Cikarilabilir pisirme kabini tutaci kullanarak cihazdan cikarin.
«  Cikarilabilir pisirme kabini diiz, sabit ve 1siya dayanikli bir yiizeye birakin.
«  Yemedi kizartma sepetine koyun.
Not: Kiiclik parcalar, biyiik parcalara gére daha ¢cabuk ve daha iyi pisecek veya kizaracaktir.
«  Kizartma tepsisini gikarilabilir pisirme kabina yerlestirin.
«  Cikarilabilir pisirme kabini cihaza yerlestirin.
« Cihaziagin.
«  Zamani ve sicakligi ayarlayin veya 6nceden ayarlanmis bir program ayarlayin.
Not: Cihaz soguksa pisirme stiresine 3 dakika daha ekleyin.
«  Zamanlayici sifira ulasirsa bir zil sesi duyulacak ve cihaz otomatik olarak kapanacaktir.
+  Sebeke fisini prizden gekin.
+ Cihazin tam olarak sogumasini bekleyin.

Onisitma

Cihaz 6n 1sitma icin 190 °C derecesine ve 3 dakikaya ayarli bir varsayilan ayara sahiptir.

Not: Yiyecekleri kavurmak icin cihazi 5 dakika stre ile 6nceden isitmaniz onerilir.

«  Sebeke fisini prize takin.

«  Cihaziagin.

+ Agma/kapatma diigmesini 3 saniye basili tutun. Gésterge yanar. On isitmaya iliskin varsayilan ayar
ekranda gortinttlenir.

«  Gerekirse zamani ve sicakhigi ayarlayin.

« Onisirmayi baslatmak iin agma/kapama diigmesine basin. Geri sayim baglayacaktr.

« Cihazin 6n i1sitmasinin tamamlandigini gosteren bir zil sesi duyulacaktir. Ekran kapanir. Cihaz
bekleme moduna geger.

Kullanim onerileri

+ Daha kiiglik malzemelerin hazirlanma siirelerince orta noktaya dogru yayilarak yerlestirilmesi son
Urtiny en iyi hale getirir ve her yeri esit oranda pismemis yemekleri 6nlenmesine yardimci olabilir.

+ Hava akisinin kesilmesini 6nlemek icin cihazin arkasindaki hava ¢ikisini engellemeyin.

+  Yagh malzemelerin hazirlanmast ilave duman olusmasina neden olabilir ama bu durum cihaz
tizerinde herhangi bir hasar olusmasina ve hazirlanan yemegin tadinin bozulmasina neden
olmayacaktir.

Ayarlar

Not: Tablodaki ayarlamalar yalnizca 6l¢imlerden ibarettir. Malzemeler koken, biyukliik, sekil ve cins

olarak farkliliklar gosterebilir. Sizin malzemeleriniz igin en iyi ayarlamayi garanti edemeyiz.

Yemek tiirii A?;)hk Z?;TS“ s'?('.f)"k Aciklamalar
E,g-::,:igatates 200-400 16-23 200 ;l;yzllrr]l-anma stiresince ortaya dogru
Etg‘jﬁ:r'l”“"“ peynir 200-300 12-18 190
Tavuk nugget 100-500 15-18 200
Tavuk fileto 100-500 22-28 200 Gerekirse yemegi cevirin.
Baget 100-500 22-25 180 Gerekirse yemegi cevirin.
Biftek 100-500 12-20 180 Gerekirse yemegi cevirin.
Tavuk pirzola 100-500 15-23 180 Gerekirse yemegi cevirin.
Hamburger 100-500 11-18 180 1/2 kasik yag ekleyin.
Donmus balik kroket 100-400 10-16 200 1/2 kasik yag ekleyin.
Fincan kek 5 adet 19-22 200

Asiriisinma korumasi

Cihaz asirt isinma durumunda cihazi otomatik olarak kapatan bir asiri isinma korumasina sahiptir.

«  Asiriisinma korumasi etkinlestirilir ve cihaz otomatik olarak kapanirsa agma/kapama diigmesini 3
saniye sureyle basili tutun.

«  Sebeke fisini prizden gekin.

« Cihazin tam olarak sogumasini bekleyin.

Temizlik ve bakim

Uyari!
« Temizlik veya bakim 6ncesinde, cihazi kapatin, sebeke fisini prizden ¢ekin ve cihaz soguyuncaya
kadar bekleyin.

« Temizlik solventleri veya agindiricilar kullanmayin.

«  Keskin nesneler kullanmayin.

« Cihazi suya veya diger sivilara daldirmayin.

« Cihazi onarmaya calismayin. Cihaz dogru sekilde galismiyorsa, yeni bir cihazla degistirin.

« Her kullanimin ardindan cihazi temizleyin:
« Gikanlabilir pisirme kabini tutaci kullanarak cihazdan gikarin.
« Kizartma tepsisini ¢ikarilabilir pisirme kabindan ¢ikarin.
« Gikanlabilir pisirme kabini ve kizartma tepsisini bulasik makinesinde veya sabunlu su ile
temizleyin. Aksesuarlar temiz, kuru bir bezle tam olarak kurutun.
« Cihazin dig tarafini yumusak, nemli bir bezle silin. Cihazin dig ylzeyini temiz, kuru bir bezle tam
olarak kurutun.



